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Andreas Schick
01714530 923
a.schick@schickundspringer.de

WERBEN SIE KUNDEN

Wenn Sie einen Neukunden werben, der
fir mindestens 150 € einkauft, so erhal-
ten Sie auf Ihren nachsten Einkauf 50 €
Naturalrabatt.

KAUFEN MIT FREUNDEN

Bestellen und geniefen Sie unseren Wein
im Freundeskreis! Wenn Sie gemeinsam
mit Freunden einen Auftrag (iber mindes-
tens € 3.000- zusammenstellen, konnen
Sie in den Genuss von GroRhandelspreisen
kommen. Voraussetzung ist die Lieferung
an eine Adresse, auf Wunsch mit einer ge-
trennten Rechnung fir jeden Teilnehmer.
Sprechen Sie uns an!

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

UBER UNS

Als Winzer aus Wiirttemberg, der immer an der groBen Weinwelt interessiert war, impor-
tiere ich seit 2004 Weine aus Frankreich, Italien, Osterreich, Portugal und Spanien. Einige
Spitzenweinglter sowie unsere eigenen Weine, die in Kooperation mit dem VDP-Weingut
Kistenmacher & Hengerer aus Heilbronn entstehen, runden das Angebot ab.

Bei der Suche nach neuen Weingitern liegt unser Augenmerk auf handwerklich arbei-
tenden kleineren und mittleren Betrieben. Die Winzerinnen und Winzer, mit denen wir
partnerschaftlich zusammenarbeiten, erzeugen nach unserer Einschatzung dauerhaft
tberdurchschnittliche Qualitaten in ihrem jeweiligen Preissegment.

Fir die Neugierigen unter Ihnen mit Lust am Entdecken, haben wir den ein oder anderen
Leberstreichler ;-). Naturlich haben auch ,easy drinking™Weine und groBe Namen ihre
Berechtigung, deshalb treffen Sie auch solche Weine in unserem Sortiment an.

Unsere Kunden finden wir in der engagierten Gastronomie, von der coolen Naturwein-
bar bis zum Sterne-Restaurant. Das zweite Standbein ist der kundige Weinfachhandel
in Deutschland. Aus diesen beiden Quellen hat sich tiber die Jahre auch eine Privatkund-
schaft aufgebaut, die wir gerne bedienen und manchmal vielleicht sogar begeistern.

LIEFERUNG & VERSAND

Keine Versandkosten.

Wir liefern innerhalb von 1-3 Werktagen
innerhalb Deutschlands.

Next Day Versand bieten wir gegen Auf-
preis an (s. AGBs).

IMPORTIEREN MIT FREUNDEN

Importieren Sie mit uns! Wenn Sie sich an
unseren Importen mit einer Mindestbe-
stellmenge ab 240 Flaschen je nach Wein-
gut beteiligen, konnen wir lhnen ganz
besonders giinstige Einkaufshedingungen
anbieten.

KLIMATISIERTES LAGER

Fir eine perfekte Lagerung und einen rei-
bungslosen Versand unserer Weine sorgt
seit einigen Jahren die Firma HOWASPED
von Familie Hochgesand.

SONDERRABATTE

Profitieren Sie zusatzlich von Sonder-
rabatten! Alle zwei Monate erfahren Sie
durch unseren Newsletter von Aktionen
mit einzelnen Weinglitern oder dem gan-
zen Sortiment.




DEUTSCHLAND & OSTERREICH

DE - Pfalz / Dr. Burklin-Wolf
DE - Pfalz / Miller-Catoir
DE - Mosel-Saar-Ruwer / Maximin Grinhaus
DE - Mosel-Saar-Ruwer / Fritz Haag
DE - Wiirttemberg / SCHICK
AT - Kamptal / Hiedler
- Carnuntum / Johannes Trapl
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STEINTAL

FRANKEN / KLINGENBERG AM MAIN

2018
KLINGENBERG
«SCHLOSSBERG GG
GROSSE LAGE» ®'°

075 Itr.  75,00€ 100,00€/1tr.

Wir stehen am Gipfelkreuz des Schlossbergs.
Das groBe Gewachs zeigt sich noch leicht
verschlossen im Duft. Wahrnehmbar sind
rotbeerige, vegetabile, leicht speckige und mi-
neralische Noten. Den Mund fiillt eine klare,
straffe und reintonige Frucht, krautrige Noten
von Oregano und Thymian zeigen sich neben
einem Hauch Tabak und pfeffriger Wiirze. Am
Gaumen kihlend, atherisch mit langem sanf-
tem Druck.

@ Barrigue

Zwischen Odenwald und Spessart im lieblichen Ortchen Klingenberg am Main ist das
Weingut Steintal verortet. Nach wechselvoller Geschichte wurde das im Besitz der Stadt
Klingenberg befindliche Weingut von Benedikt Baltes im Jahre 2010 wachgekiisst. Fortan
hie® das Projekt, Spatburgunder auf hochstem Niveau entstehen zu lassen. Die denk-
malgeschiitzten Steilterrassen iber dem Main, im roten Buntsandstein gelegen, mit teils
sehr altem Rebbestand, boten die idealen Bedingungen, die groBen Ziele zu ver- wirk-
lichen. 2019 verlegte Benedikt Baltes seinen Lebensmittelpunkt wieder an die Ahr, wo er
urspriinglich herstammte. Die Spatburgunder die unter seiner Agide entstanden waren,
hatten in kurzer Zeit Nachfragen aus der ganzen Welt ausgeldst. Die ehemaligen Mit-
arbeiter von Benedikt fihren das Weingut nun in seinem Sinne fort und treten mit dem
Jahrgang 2018, den sie hauptsachlich zu verantworten haben, den ersten Beweis an, dass
sie flr die kommenden Aufgaben bestens gewappnet sind.

Das heutige Weingut Steintal steht fiir einen nachhaltigen und dkologischen Weinbau
im Einklang mit der Natur. In den denkmalgeschiitzten Terrassen- steillagen, wo bereits
im 13. Jahrhundert die ersten Rebstocke gesetzt wurden, gilt das Hauptaugenmerk dem
Spatburgunder. Die 11 ha sind zu

95 % mit Spatburgunder bestockt, in den drei Gemeinden Klingenberg, GroRheubach und
Biirgstadt.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2018
KLINGENBERG
«CABERNET FRANC
ORTSWEIN» &1°

0751tr.  31,50€ 42,00€/Itr.

Ein Cabernet Franc aus den Steillagen Klin-
genbergs ist sicher ungewdhnlich, aber im
Ergebnis auBergewdhnlich. Der Stil der Spat-
burgunder findet hier seine konsequente
Fortsetzung. Im Duft zuriickhaltende fast
karg-steinig anmutende Mineralitat, eine
zarte Veilchen-Note, krautrige Wirze und
schwarzer Pfeffer gesellen sich dazu. Am
Gaumen wiederholt sich die steinige Frucht,
dezente griine Paprika, Cassis und Pflaume
unterstitzt von einer geschliffenen, feinkor-
nigen Tanninstruktur.

@ Barrique

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2018
BURGSTADTER BERG
«ERSTE LAGE» ®'°

2018
«BUNTSANDSTEIN
GUTSWEIN» 810

0751tr.  42,50€ 56,67€/Itr.

0751tr.  1790€ 23,87€/1tr.

Der Birgstadter Berg unterscheidet sich
vom Klingenberger Schlossberg durch seine
Bodenstruktur, die zwar auch von Buntsand-
steinverwitterung gepragt ist, jedoch einen
niedrigeren Kalkgehalt und pH-Wert, als auch
eine geringere Bindigkeit durch weniger Ton-
einlagen aufweist. Der Wein ist im Duft von
kihler Mineralitat, einer feinen Kirschfrucht
und einer herben Cassis-Note gepragt. Am
Gaumen komplex mit ausgepragter Frucht,
eingebettet von einer hochfeinen Saure, re-
duktive Eleganz und Mineralik. Gerne vor dem
Genuss dekantieren.

@ Barrique

Gutswein? Ja, und was fiir einer. Der Auftakt
im Duft: feine Sauerkirsche, krautrige Anklan-
ge, mineralische Noten vom Buntsandstein.
Am Gaumen zeigt sich feines Tannin, eine
prazise rote Frucht unterlegt von atherischer
Kiihle. Ein wunderbarer Einstieg in die Welt
der Spatburgunder aus Churfranken.

@ GroBes Holzfass

2018
KLINGENBERG
«ALTE REBEN
ORTSWEIN» &1°

0751tr.  31,50€

42,00€/Itr.

Ortswein! Wir nehmen die erste Stufe. Ein-
ladender Duft nach Schwarzkirsche, reife
Brombeere unterlegt die erdigen Noten. Der
Gaumen wird von einer geschliffenen Frucht
und einer belebenden Saure umspielt. Sehr
saftige, kiihle Aromatik mit viel Grip und Tie-
fe.

@ Barrique




DR. BURKLIN-WOLF

PFALZ / WACHENHEIM

Das Weingut Dr. Biirklin-Wolf in Wachenheim an der WeinstraBe, dessen Tradition bis ins
Jahr 1597 zuriickreicht, ist eines der bedeutendsten Weingtiter Deutschlands. Auf einer
Flache von etwas mehr als 90 Hektar, einem Schatz von Spitzenlagen in der einzigartigen
Landschaft der Mittelhaardt, werden im Einklang mit der Natur absolute Spitzenries-
linge mit zum Teil enormem Reifepotential erzeugt. Dass es sich dabei keinesfalls um ein
schales Lippenbekenntnis, sondern um die konsequente Umsetzung einer qualitats- und
zukunftsorientierten Strategie handelt, zeigt die 2005 erfolgte Zertifizierung der gesam-
ten Rebflache fir biodynamischen Weinbau. Durch die Umstellung gewannen auch die
Weine der Einzellagen deutlich an Profil hinzu. Spezifische Merkmale wie das Mikroklima
oder die Bodenbeschaffenheit spielten fortan eine viel groBere Rolle im Geschmacksbild
der fertigen Weine, als dies noch vor der Umstellung war.

PC Rieslinge entsprechen den franzdsischen Premier Crus und vereinen auf faszinierende
Weise die Charatermerkmale der Region mit dem individuellen Ausdruck des jeweiligen
Terroirs.

GC Rieslinge verstehen sich als Grand Crus der Mittelhaardt. Sie sind als herausragende
Solitare des raren Terroirs wahrhaft groBe Weinpersonlichkeiten, die sich der fliichtigen
Betrachtung entziehen.

10 Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2020

RIESLING

«DR. BURKLIN-WOLF» &'
0751tr.  12,90€ 17,20€/1tr.
150 1tr.  29,80€ 19,87€/Itr.

Steinig kihler Duft mit klassischer Riesling-
frucht. Apfel, Limone, weiRe Bliten und auch
etwas rosa Grapefruit. Am Gaumen zeigt er
sich mit einer saftigen Saure, einer feinen
Mineralitdt, von schlanker Struktur und den-
noch mit gelbfruchtigem Biss. Uberdurch-
schnittliche Verweildauer.

Gdrung im Edelstahl, Ausbau/Reifung im
Edelstahl und 2.400 Itr. Doppelsttick Holz-
fass.

2020
WEISSBURGUNDER *'°

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Der WeiBburgunder duftet nach exotischen
Friichten wie Ananas und Maracuja, zeigt
aber auch etwas Birne und eine kernige
Wiirze im Bouquet. Die Saure ist wunderbar
eingebunden und erfrischend, auf sie folgt im
Finish ein feiner Schmelz.

Gdrung im Edelstahl, Ausbau/Reifung im
2400 Itr. Doppelsttick Holzfass.

2017
RIESLING
«WACHENHEIM ,R"» B0

0751tr.  24,50€

32,67€/Itr.

Gdrung im Edelstahl, Ausbau/Reifung im
1.200 Itr. Sttckfass (Holz).

2015
RIESLING «<RUPPERTS-
BERGER AUSLESE» ®'°

0,375 Itr. 30,00€

80,00€/Itr.

Gdrung im Edelstahl, Ausbau/Reifung im
600 Itr. Halbsttick Holzfass.

Schick & Springer Weine

2017

RIESLING P.C.
«RUPPERTSBERGER
HOHEBURG» ®'°

2018

RIESLING G.C.
«RUPPERTSBERGER
REITERPFAD» ®'°

0751tr.  31,00€ 41,33€/1tr.

075 Itr.  75,00€ 100,00€/1tr.

Die Ruppertsberger Toplage «Hoheburg» ver-
figt Gber eine Auflage von weifem Buntsand-
stein, der fiir einen optimalen Warmehaushalt
sorgt. Die Trauben von Hand vollreif in kleine
Boxen gelesen und anschliefend schonend
gepresst. Der Saft wurde im Doppelstick-
Holzfass spontan vergoren und blieb dort
bis kurz vor der Fiillung im August auf der
Vollhefe. Der PC. Riesling «Ruppertsherger
Hoheburg» (iberzeugt durch eine kraftvolle
gelbe Frucht. Er duftet nach Mandarine, Zit-
ronenzeste, junge Aprikosen und auch etwas
Granny Smith. Am Gaumen sorgt die perfekte
Balance aus tippiger Cremigkeit und tiefgrin-
diger Mineralitat fir ein angenehm saftiges
Mundgefiihl.

Gdrung, Ausbau & Reifung im 2.400 Itr.
Doppelsttick Holzfass.

2016 & 2017
RIESLING P.C.
«WACHENHEIMER
GOLDBACHEL» B’

0751tr.  31,00€

41,33€/1tr.

Die siidliche Hangneigung bewirkt eine op-
timale Sonneneinstrahlung, die das rote und
gelbe Sandsteingerdll erwarmt. In 1,80 m
Bodentiefe befindet sich eine 1,20 m dicke
Schicht aus Flussgestein. Dort werden die
feinen Wurzeln sehr gut mit Wasser und Mi-
neralien versorgt. Exotisch gepragte, reife
Frucht nach Ananas gepaart mit einer feinen
Wiirze. Weicher Schmelz, balanciert mit saf-
tiger Saure.

Gdrung im Edelstahl, Ausbau/Reifung im
2400 [tr. Doppelstiick Holzfass.
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An einer ehemaligen Kreuzung zweier be-
deutender RomerstraBen liegt der Rupperts-
berger Reiterpfad. Die Reben wurzeln hier in
einem sandigen Lehmboden, der mit Bunt-
sandstein- und Kalkgerdll durchzogen ist. Im
Duft zeigt das GroBe Gewachs subtile gelbe
Frucht- und feine steinige Noten. Am Gaumen
mit einer satten Gelbfrucht, rotem Apfel und
deutlichen Gewiirznoten. Die Saure balanciert
den Riesling wunderbar aus und miindet in
eine schmeckbar salzige Mineralitat.

Gdrung im Edelstahl, Ausbau/Reifung im
Edelstahl und 2400 Itr. Doppelstiick Holz-
fass.

2018

RIESLING G.C.
«RUPPERTSBERGER
GAISBOHL MONOPOL» &0

0751tr.  59,00€

Die Monopollage des Weinguts besteht aus
8 ha Buntsandsteingerdll und Terrassen-
schotterablagerungen mit Tonflézen. Diese
gelandeklimatischen Voziige verleihen dem
Gaishohl in Kombination mit der Ausrichtung
nach Siiden einen gewaltigen Korper mit viel
Substanz. Im Duft schane Phenolik, Limonen-
abrieb, Rhabarber und etwas Unterholz. Am
Gaumen ein feingliedriger Saurenerv, der eine
tolle Balance zum cremigen Schmelz schafft.

78,67€/1tr.

Gdrung im Edelstahl, Ausbau/Reifung im
Edelstahl und 2.400 Itr. Doppelsttick Holz-
fass.




MULLER-CATOIR

PFALZ / NEUSTADT AN DER WEINSTRASSE

Die alteste Urkunde seines Weinanbaus geht auf das Jahr 1744 zurtick. Das tber dem
Rheintal gelegene stattliche Gutsanwesen wurde tber Generationen als Landsitz und Ka-
pitalanlage der traditionsreichen Hugenottenfamilie Catoir gefiihrt, deren Haupterwerb
die aus Frankreich mitgebrachte Lederfabrikation war. Erst mit der Abwendung vom
Gerberhandwerk durch die aufkommende Industrialisierung Mitte des 19. Jahrhunderts
wurde der angegliederte Weinbau durch 3 ehrgeizige Frauen aus seinem Schattendasein
gefihrt. UrurgroBmutter, UrgroBmutter und GroBmutter des jetzigen Inhabers Philipp
David Catoir pragten den reizvollen Besitz als Unternehmerinnen nachhaltig. Sein Vater
Jakob Heinrich Catoir und sein Kellermeister Hans-Gnther Schwarz flihrten den Betrieb
an die Spitze und verhalfen ihm zu internationaler Anerkennung.

Wenn mit dem jingsten und neunten Generationswechsel in der lebendigen Geschich-
te dieses angesehenen Hauses neue und junge Gesichter die ,Buhne” betreten haben,
scheint Widerspruchsgeist und Pionierarbeit ein unwiderstehliches Erbe dieses Familien-
clans zu sein. Denn auch die junge Mannschaft geht wie ihre Vorganger unbeirrt einen
eigenen Weg. Weinbauingenieur Martin Franzen, der als geblrtiger Moselaner unter
harteren Bedingungen das ,Weinmachen" gelernt hat, erwarb sich sein Ansehen als Be-
triebsleiter auf Schlossgut Diel an der Nahe und Gut Nagelsforst in Baden. Als junger Star
in der internationalen Weinszene schliet er an die legendare Gutsverwalterposition bei
Miiller-Catoir an.

Lange vor der heutigen dkologischen Bewegung wurde ein naturnaher Anbau betrieben
mit organischer Dingung, Dauerbegriinung und intensiver Lauberziehung. Strenger
Rebschnitt im Winter erganzt durch einen von Jahr zu Jahr radikaleren Fruchtschnitt
(Ausdiinnung) im Sommer sowie schlieRlich eine immer weitergehende Ernteselektion
in Form von handverlesenen Beeren selbst fir den ,einfachsten” Kabinettwein erbringen
naturgemaR kleine Ertrage mineralischer Weine mit filigraner Saurestruktur und exoti-
schen Fruchtaromen.

Auch im Keller werden viele Schulweisheiten (iber Bord geworfen, alte Behandlungsme-
thoden wie Entsauerung, Separierung, Schonung verworfen und mit sensiblem Gaumen
einem Weg nachgespuirt, der Trauben, Most und Wein die hochstmogliche Schonung ge-

2019
MUSKATELLER
TROCKEN «MC» ©10

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Der Muskateller MC stammt von Gemarkun-
gen rund um Neustadt an der Weinstrale und
wurzelt in lehmigen Kieshdden sowie in mit
Steinen durchzogenen Sandbdden. Angelegt
wurden die Weinberge zwischen 2002 und
2007. Die hocharomatische Rebsorte scheidet
die Geister und nicht wenige riimpfen sich
angesichts der opulenten Aromen oftmals die
Nase. Hier finden wir jedoch einen - unserem
empfinden nach - perfekten Vertreter der
Rebsorte, der die wunderbaren Aromen in
einem leichten Sommerkleid auftragt und all
das schwere, sattigende vermissen lasst. Er
duftet nach frischem Traubensaft, zart nach
Rosenbliiten, grinem Gras und zitronigen
Noten. Am Gaumen zeigt er sich von enormer
Saftigkeit und auRerst delikat. 7,3 g/l Saure
durchziehen den Wein mit Frische, werden
jedach von sensorisch nicht wahrnehmbaren
5,8 g/l ReststiBe perfekt eingegliedert. Ein
knackig frischer, duBerst trinkanimierender
Muskateller, der auch perfekt als Aperitif ge-
trunken werden kann.

Edelstahl

2019
SCHEUREBE
TROCKEN «MC» ©10

0751tr.  11,50€ 15,33€/Itr.

Die Scheurebe MC stammt von Gemarkungen
rund um Neustadt an der WeinstraBe und
wurzelt in lehmigen Kieshoden sowie in mit
Steinen durchzogenen Sandboden. Angelegt
wurden die Weinberge zwischen 2002 und
2007. Der Wein duftet nach Stachelbeere,
Minze und trdgt eine mineralisch steinige
Kiihle im Bouquet. Dahinter auch frisch ge-
mahtes Gras und Limettenzeste. Sehr einla-
dend und intensiv. Am Gaumen zeigt sich die
Scheurebe enorm wiirzig, mit einer lebhaften
Saure, die im Mundgefiihl wie auch aroma-
tisch an Pampelmuse erinnert.

Edelstahl

2019
SAUVIGNON BLANC
TROCKEN «MC» ©'0

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Der Sauvignon Blanc MC stammt von Gemar-
kungen rund um Neustadt an der WeinstraRe
und wurzelt in lehmigen Kieshdden sowie in
mit Steinen durchzogenen Sandboden. An-
gelegt wurden die Weinberge zwischen 2002

und 2007. Rebsortentypisch steht im Vorder-
grund die Stachelbeere und etwas griiner
Apfel. Im Gegensatz zur Stilistik der «neuen
Welt», folgen dann jedoch vorwiegend gelb-
fruchtige Aromen wie Mango, Passionsfrucht
und Zitrusfriichte. Am Gaumen tberzeugt der
Sauvignon durch enormen Zug und spritzige
Leichtigkeit bei voller Aromatik.

Edelstahl

2019
SPATBURGUNDER ROSE
TROCKEN «MC» 810

0,75 Itr.  11,50€ 15,33€/Itr.

Der Spatburgunder Rosé MC stammt von Ge-
markungen rund um Neustadt an der Wein-
straBe und wurzelt in lehmigen Kieshdden so-
wie in mit Steinen durchzogenen Sandbdden.
Angelegt wurden die Weinberge zwischen
2002 und 2007. Das strahlend helle Kupferrot
leuchtet ansprechend und duftet nach einem
wahren Potpourri von roten Beerenfriichten,
Walderdbeeren, einem ganz typischen Duft
grofer Spatburgunder, und Himbeeren. Am
Gaumen ist die ganze Frucht in ein kompro-
misslos trockenes Arrangement verbaut. Das
wirkt enorm frisch, saftig, animierend und mit
viel Fruchtschmelz am Gaumen.

@ Edelstahl

wahrt und ein Sortenaroma zu Tage fordert, das bei der herkdmmlichen Kellerwirtschaft _ | B~ -
haufig verschiittet ist. Kein einfaches Rezept, sondern eine Summe von zahlreichen -oft- e - g m@

mals winzigen- Details, wie man sie nur in einem relativ kleinen Betrieb ineinander figen hn,gu ;

kann, finden hier optimal zu einem n. & §7% s - e
ann, finden hier optimal zu einem Ganze TRy ¥ ¥ d&*ﬁw

Uberhaupt scheint eine bewahrte Maxime des Hauses zu sein, sich mit unauffalliger
Niichternheit immer etwas abseits der Trends zu bewegen. Wen wundert's, dass sich
diese Trutzburg in allen Stiirmen der unruhigen Weinwirtschaft stets als ein Hort der

Stabilitat erwiesen hat.
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FRITZ HAAG

MOSEL-SAAR-RUWER / BRAUNEBERG

Als Oliver Haag im Jahr 2005 das Weingut von seinem Vater (ibernahm, hatte er be-
reits einige namhafte Stationen bei renommierten Weingltern wie z.B. Karthauserhof
oder Helmut Donnhoff sowie ein Geisenheim-Studium als Diplom-Oenologe hinter sich
gebracht. Der Philosophie des Vaters, feinfruchtige und filigrane Moselrieslinge mit un-
verkennbarem Lagencharakter zu erzeugen, ist er dabei konsequent treu geblieben.

Der GroRteil der Reben wurzelt im verwitterten Devonschiefer der Spitzenlagen Brau-
neberger Juffer und Brauneberger Juffer Sonnenuhr, deren Hangneigung komplett nach
Stiden ausgerichtet und von extremer Steigung gepragt ist. In diesen extremen Gefilden
fiihlt sich der Riesling besonders wohl und dankt es mit einer aromatisch unverkenn-
baren Schiefernote. Hinzu kommt das glinstige Mikroklima des Moseltals, das eine spate
Ernte und somit voll ausgereiftes Lesegut ermdglicht.

Wie bereits im Jahr 1605, als das Weingut zum ersten Mal urkundlich erwahnt wurde, ge-
schieht bei der Lese auch heute alles von Hand und in mehreren Durchgangen. Im Keller
wird nur bei den eher friih gelesenen Weinen sehr behutsam gepresst, wohingegen beim
GroBteil lediglich der im kiihlen Keller durch Eigengewicht herauslaufende Saft gekeltert
wird. Dies geschieht ausschlieBlich durch spontane alkoholische Garung durch indigene
Hefen von den Traubenschalen und der Kellerflora. Auf den zu bewirtschaftenden 19,5
Hektar entstehen - je nach Ausbeute in den hohen Pradikatsstufen wie Auslese, BA und
TBA - zwischen 20 und 30 abgefiillte Weine.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2020
FRITZ HAAG RIESLING
FEINHERB

0751tr.  11,50€ 15,33€/Itr.

Dieser feinherbe Gutswein verbindet die fei-
ne und filigrane Frucht mit dem Herben und
Wiirzigen eines trockenen Rieslings. Ein aus-
gewogenes StiRe-Saure-Spiel und Noten vom
Schiefer versprechen wahren Trinkgenuss.
Vor allem die Leichtigkeit dieses Weines und
seine frische, fruchtbetonte Art machen die-
sen feinherben Fritz Haag Riesling zu einen
wahren Sommerwein.

Edelstahl und groBes Holzfass

2018

BRAUNEBERGER
JUFFER RIESLING
SPATLESE FRUCHTSUSS

0751tr.  17,50€ 23,33€/Itr.

Die Spatlese prasentiert sich stets leichtf(-
Big, schlank mit einer kihlen Aromatik. Zarte
Noten von weilen Bliiten, feine frische Stein-
frucht und ein saftiger griiner Apfel zeigen
sich in dieser klassich-moselanischen Spat-
lese. Die Trauben dieses Weines stammen
aus den kiihleren hohergelegenen Lagen der
Brauneberger Juffer, die Jahr flr Jahr eine
feine Saure aufweisen. Schonend gekeltert,
spontan vergoren und mit einem langen Fein-
hefelager bereitet die fruchtige Juffer Spat-
lese Uber viele Jahre hinweg ein HochstmaR
an Freude.

Edelstah! und groBes Holzfass

2018

BRAUNEBERGER JUFFER
SONNENUHR RIESLING
SPATLESE FRUCHTSUSS

0751tr.  23,50€ 31,33€/Itr.

Die Juffer Sonnenuhr besteht aus feinem,
verwitterten Devonschiefer in extremsten
Steillagen. Im Vergleich zur Juffer Spatlese,
die eher durch kiihle Frucht und Atherik ge-
pragt ist, wirkt die Sonnenuhr Spétlese klar
warmer in ihrer Struktur und Sensorik. Ein
saftiger Korper, reife verspielte Exotik und ein

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

ein expressiv-florales Bouguet sind neben der
pragnanten und wiirzigen Schiefermineralitat
die Kernelemente dieses Weines.

Edelstahl & GroBes Hozfas

2018

BRAUNEBERGER JUFFER
RIESLING GROSSES GE-
WACHS

075 1tr.  25,00€ 33,33€/Itr.

Das GroRe Gewachs aus der Brauneberger
Juffer verkérpert nach Oliver Haag die Philo-
sophie des Weinguts. Der Handlese folgt eine
Einmaischung vor der Pressung. Der abgelau-
fene Saft wird spontan in Fudern und im Edel-
stahl vergoren. Der trockene Vertreter aus
der Brauneberger Juffer (Juffer steht fiir Jung-
frau), zeigt ein enorm verspieltes Bouguet und
gibt bereits beim ersten Riechen die pragnan-
ten Schiefertone frei, kurz dahinter folgen
krautrig wirzige Nuancen. Am Gaumen sehr
geradlinig, prazise, beinahe rassig und mit
deutlich salzig mineralischen Anklangen.

Edelstahl & GroBes Hozfass

2018

BRAUNEBERGER JUFFER
SONNENUHR RIESLING
GROSSES GEWACHS

0751tr.  32,00€ 42, 67€/1tr.

Das GG aus der Juffer Sonnenuhr wird aus den
besten und altesten Parzellen gewonnen. Die
Handlese ist hier, trotz bereits stark reduziert-
zer Ertrage, nochmals deutlich selektiver. Es
ist der Anspruch, beste, hochreife Trauben zu
gewinnen. Die Spontangdrung findet groBten-
teils in alten Fudern statt, der kleinere Teil
wird im Edelstahl vergoren. Die peniblere Se-
lektion macht sich dann auch gleich im Duft
bemerkbar, der deutlich muskuldser ausfallt.
Prazise Rieslingfrucht, florale Blitennoten,
rassige Krauterwiirze und steinig minerali-
sche Noten. Am Gaumen mit saftiger Frucht,
zartem Schmelz und feingliedriger Saure. Ein
GG das bereits in seiner Jugend Freude macht
und dennoch mit Reife dazugewinnt.

Edelstahl & GroBes Hozfass




MAXIMIN GRUNHAUS

MOSEL-SAAR-RUWER / MERTESDORF
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Das Gut liegt bei Mertesdorf an der Ruwer und verfiigt ber drei Monopollagen: Abts-
berg, Bruderberg (bei beiden findet sich vornehmlich blauer Devonschiefer) und Herren-
berg (roter Devonschiefer). An der Spitze steht hier mit Sicherheit die seit (iber 1.000 Jah-
ren mit Reben bepflanzte und 14 Hektar groRe Lage Abtsberg der Abtei Sankt Maximin.

Durchschnittlich gewinnt das Weingut lediglich 45 hl/ha und steht in Weinbau und Kel-
lerwirtschaft seit 2004 unter Leitung des Dipl. Weinbau-Ing. Stefan Kraml, was zu einem
regelrechten Aufbliihen des Weinguts fihrte und im Januar 2016 mit der Aufnahme in
den «Grossen Ring Mosel» / VDP Mosel gipfelte. Dies ist zu einem nicht geringen Teil
darauf zurtickzufiihren, dass die Weinberge seit dem Jahr 2004 naturnah bewirtschaftet
und lediglich mit organischen Diingern mineralisiert werden. Als weiteres qualitatsstei-
gerndes Merkmal erfolgt die Lese in mehreren Durchgangen (auch mehrmals im selben
Weinberg), wodurch sich besser kontrollieren lasst, dass lediglich gesunde und mit ent-
sprechender Reife versehene Trauben den Weg in die Kelter finden. Dort wird ausschlie-
lich spontan und mit langen Hefestandzeiten vergoren. Der Ausbau erfolgt in alten Fu-
dern aus Griinhduser Eiche.

Alle Weine zeichnen sich durch eine extrem zarte und dennoch prasente Schieferwirze,
ein rassiges Spiel aus StiBe und Saure, glasklare, beinahe kiihle Frucht und einen diesem
aufrecht gegeniiberstehenden Korper aus.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2020
SCHLOSS RIESLING

0751tr.  12,90€ 17,20€/Itr.

Im Duft klassische Rieslingfrucht: Zitrus,
Mirabellen, Cassis und etwas Weinbergs Pfir-
sich, begleitet von feiner Schieferwiirze. Am
Gaumen fruchtig mit saftiger Frische und sal-
zigem Spiel. Der Wein steht optimal in der Ba-
lance. Eine dezente Cremigkeit steht diesem
Wein sehr gut!

Edelstahl & GroBes Hozfass

2020
GRUNHAUSER RIESLING

0751tr.  1790€ 23,87€/Itr.

In der Nase ist der Wein voluminos und ge-
radlinig mit reifem Apfel und frischer Pfirsich-
frucht. Das Bouguet ist von Frische dominiert
und am Gaumen kommt ein feiner Extrakt mit
einer kernigen Textur ins Spiel. Die griffige
Saure wird vom dezenten Restzucker optimal
ausbalanciert. Die langanhaltende Salzigkeit
des Weins macht den Wein zu einem Mus-
terbeispiel flir den Begriff der Mineralitat im
Wein.

Edelstahl & GroBes Hozfass

2020
ABTSBERG RIESLING
SUPERIOR FEINHERB

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Unter der «Superior>-Flagge segeln die
GroBen Gewachse mit feinherbem Zucker-
schwanz. In diesem Fall sind es ca. 15g/Itr.
(6 mehr als das GG), die aufgrund der gerad-
linigen Griinhaus-Saure kaum wahrzunehmen
sind und lediglich subtil in die Aromatik und
das Mundgefiihl eingreifen. Der Duft weckt
Bilder eines kihlen Gebirgshachs oder einer
saftigen Wiese im Morgentau. Feinfruchtiger,

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

krautriger Duft fernab der Exotik mit hellen
Bliiten, steinigen Noten, Zitrusschale und
feinem Cassis. Am Gaumen voluminds, mund-
fiillend und saftig zugleich. Sehr animierend,
trotz RZ mit trockenem Eindruck. Im Abgang
bleibt mineralische Salzigkeit und beinahe
atherische Kiihle.

Edelstahl & GraBes Hozfas

2020

ABTSBERG RIESLING
KABINETT

075 Itr.  17.90€ 23,87€/Itr.
151tr. ~ 43,00€ 28,67€/Itr.

Die leicht angestaubte Bezeichnung ,Kabi-
nett” erlebt in den so bezeichneten Weinen
aus dem Hause Griinhaus eine Genuss-Auf-
ladung die einen fast sprachlos zuriicklasst.
Im Duft zeigt sich ein Spiel aus Minze, Oran-
genzeste, Eisenkraut und floralen Noten. Am
Gaumen zeigt sich Saft und Kraft, eine straffe
Saure mit Anklangen von Zitrus fiihrt in ein
langes Finale.

2020
ABTSBERG RIESLING
GROSSES GEWACHS

0751tr.  35,00€ 46,67€/1tr.

151t 79,00€ 52,67€/Itr.

Die GroBen Gewdchse des Weinguts nehmen
eine ganz besondere Position ein. Nicht nur,
weil sie sehr moderat bepreist sind, sondern
auch aufgrund ihrer sensorischen Entwick-
lung. Denn im Gegensatz zu vielen anderen
GroBen Gewachsen, bereiten die Griinhauser
GGs von Beginn an Trinkfreude und entwi-
ckeln sich kontinuierlich weiter. In der Jugend
zeigen sich klare Fruchtnoten wie Limetten-
schale, Aprikose oder weiRer Pfirsich. Dazu
auch frisch gemahtes Heu, steinige Noten und
rotfruchtige Akzente.

Edelstahl & GroBes Hozfass

Edelstahl & GroBes Hozfass

2018

ABTSBERG RIESLING
AUSLESE

0751tr.  37,50€ 50,00€/1tr.

2020
ABTSBERG RIESLING
SPATLESE

0751tr.  21,50€ 28,67€/Itr.

In der Jugend ist das Bougquet deutlich von
den vielschichtigen Aromen der Spontanga-
rung gepragt. Im Duft europaische Friichte
sowie Cassis. Am Gaumen enorm saftig und
vielschichtig mit feiner Salzigkeit. Trotz der
ausgepragten Frucht wirkt der Wein fast
schwebend. Der hohe Restzucker wird von
der vibrierenden Saure optimal ausbalanciert.
Im Abgang scheint der Wein nicht enden zu
wollen. Es bleibt eine faszinierende Frische,
die an gesalzene Zitrone erinnert.

Edelstahl & Groles Hozfass

Grinhduser Auslesen, inshesondere diejeni-
gen vom Abtsberg, haben nachhaltig unter
Beweis gestellt, dass sie bestens fiir eine
langjahrige Reife geeignet sind. Zwar sind
sie in der Jugend noch etwas starker von der
FruchtstiBe gepragt, doch bereits in diesem
Stadium treten eine kiihle und prézise Saure
sowie salzige Mineralitat als auffrischender
Gegenpol ein.

Edelstahl & Groles Hozfass
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2017
HERRENBERG RIESLING
SPATLESE

0751tr.  21,50€ 28,67€/1tr.

Die Spétlese aus dem Grinhduser Herren-
berg prasentiert sich mit einem reichhaltig
gefillten Fruchtkorb und duftet nach Amal-
fi-Zitronen, Limettensaft, Grapefruit, Abate-
Fetel und weiBem Pfirsich. Der Restzucker,
immerhin knapp 70g/ltr., wird von einer vi-
brierenden Saure extrem gut ausbalanciert.
Man fragt sich, wie ein Wein gleichzeitig so
kristallin-mineralisch und cremig weich sein
kannv und sucht vergeblich nach Vergleich-
barem. Im Nachhall verbleiben insbesondere
die Zitrusnoten und crispe Salzkristalle.

Edelstahl & GroBes Hozfass

2020
BRUDERBERG RIESLING
KABINETT

0751tr.  1790€ 23,87€/1tr.

Der «Bruderberg» ist mit einer Fiche von
einem Hektar die kleinste Lage des Weinguts.
Erist ausschlieBlich mit Riesling bestockt und
wie der Abtsberg von blaulichem Devonschie-
fer dominiert. Der angrenzende Wald bietet
einen starken Schutz vor der Nordwestkal-
te. Die friihe Morgensonne sowie ein friher
Abendschatten am FuB des Griinebergs,
machen ihn zur kiihlsten Lage des Weinguts,
wodurch hier rassig-lebendige, von Saure ge-
pragte Rieslinge entstehen. So kommt schon
im Duft die kihl rauchige Schiefermineralitat
des Bruderbergs voll zur Geltung und wird
von gelbfruchtigen Aromen wie Quittensaft,
Mandarinenzesten, Grapefruit und hellen Bi-
ten begleitet. Am Gaumen zeigt er sich, wie
bereits erwahnt, in wunderbar saftiger, kihl-
rassiger Balance. Die Saure gibt ordentlich
Zug auf den Gaumen und federt die StiRe des
Weins hervorragend ab..

Edelstahl & Groles Hozfass

DER VERKAUF VON RARITATEN ERFOLGT AUSSCHLIESSLICH GEMEINSAM MIT
WEINEN, DIE KEINER BESCHRANKUNG UNTERLIEGEN.

2008
HERRENBERG RIESLING
SPATLESE

2009
ABTSBERG RIESLING SPAT-
LESE

2011
ABTSBERG RIESLING
SUPERIOR

JAHRGANG AUSVERKAUFT JAHRGANG AUSVERKAUFT JAHRGANG AUSVERKAUFT

Maximin Grinhaus ist im schwierigen Jahr-
gang 2008 zweifelschne ein groBer Wurf
gelungen. Die saftige Spatlese steht unter
enormer Spannung. Angetrieben von einem
packenden Duft, der die Mineralitat des Schie-
ferbodens perfekt wiedergibt, dahinter Man-
darine, Zitronendl, gesalzener Limettensaft
und helle Bliten. Am Gaumen enorm salzig
und frisch wirkend. Diese Spétlese befindet
sich bereits jetzt in einem ersten Trinkfenster,
kann jedoch auch noch weitere 10, 20 und
wahrscheinlich auch 30 Jahre reifen.

Edelstahl & Grales Hozfass

Die Spatlese aus dem Abtsberg reift ohne
alt zu werden. Ein Widerspruch? Keinesfalls.
Zitrusgelbe Farbe, glasklarer, kihler und zi-
selierter Duft nach Amalfi-Zitronen, weiBem
Pfirsich, Holunderbliite, Schiefer, Cassis und
frischem Heu. Am Gaumen mit einer quickle-
bendigen, beinahe jung wirkenden und gleich-
zeitig ausgereiften Saure, die den Restzucker
nur dort hervorblitzen lasst, wo er auch Spaf
und Sinn macht.

2011 war das Weingut noch kein Mitglieds-
betrieb des VDP und fiihrte deshalb seine
«GroBen Gewachse» unter der internen Klas-
sifizierung «Superior», die heutzutage die
Fillung aus den GG-Fudern kennzeichnet, bei
denen die Spontangarung nicht die erforder-
lichen Restzuckerwerte unterschreitet. Bei 11
Vol.% Alkohol und ca. 15g RZ/ltr. verfligt der
noch junge Riesling tber hervorragende Rei-
febedingungen.

Edelstahl & GroBes Hozfass

Edelstahl & Grales Hozfass




CHICK

WURTTEMBERG / HEILBRONN

Unsere «SCHICK-Weine» entstanden als Folge der Neuorientierung vom Traubenprodu-
zenten zum Weinhandler und feierten mit dem Jahrgang 2008 ihre Premiere. Wahrend
damals noch alle Weine aus eigenen Weinbergen stammten und fir «Weinbau Schick»
abgefullt wurden, kaufen wir mittlerweile auch Trauben vom VDP-Weingut Kistenma-
cher & Hengerer fiir unsere Weine hinzu. Diese Weine enthalten auf dem Riicketikett
den Hinweis «abgefiillt flr Schick & Springer Weine». Davon ausgenommen sind unsere
GGG-Weine, die ausschlieBlich aus unseren Filetstiicken stammen und nur in den besten
Jahrgangen produziert werden.

Die Parzellen, die noch in unserem Besitz sind sowie die uns zugeteilten Reben des
VDP-Weinguts Kistenmacher & Hengerer, bewirtschaftet Jochen Springer.

Er ist fiir die akkurate Arbeit im Weinberg zustandig und somit der Garant fiir hochrei-
fes, gesundes Lesegut. Die Arbeit ist bereits vom Rebschnitt im Winter bis zur Ernte im
Herbst auf sehr moderate Ertrage und hochste Giite der Trauben angelegt.

Hans Hengerer vom Weingut Kistenmacher & Hengerer Uibernimmt den Ausbau der Wei-
ne in seinem Keller. Die im Vorfeld festgelegte Qualitat der Trauben, die im Keller ankom-
men, muss jetzt «<nur noch» erhalten werden, womit wir uns schon in der «Konigsklasse»
des Weinbaus befinden.

2018
WEISS

0751tr.  13,00€ 17.33€/Itr.

Unser «weiss» ist eine Cuvée aus Riesling
und Grauburgunder (2018 ca. 50% Riesling
und 50% Grauburgunder). Der Riesling wird
spontan im Stahltank vergoren und verbleibt
6-8 Monate auf der Hefe. Der Grauburgun-
der wird ebenfalls im Edelstahl vergoren,
dann jedoch im mehrfachbelegten Barrique
ausgebaut. Auch hier ist die Idee dahinter,
dass sich in Wiirttemberg (insbesondere im
Unterland) nur wenige Flachen zum Ausbau
eines reinsortigen und im nationalen Ver-
gleich ernstzunehmenden Rieslings eignen.
Der Mix aus schmelzigem Grauburgunder
und kernig knackigem Riesling prasentiert
sich hingegen Jahr fiir Jahr mit einer wunder-
bar gelbfruchtigen Exotik.

2019
WEISSAUSROT

0751tr.  9,50€ 12,67€/Itr.

«weissausrot» ist ein weiBgekelterter Trol-
linger von alten Rebanlagen, bei dem wir
zusatzlich noch durch Griinlese den Ertrag
auf weniger als die Hélfte reduzieren. Nach
der Lese findet eine Ganztraubenpressung
statt. Dabei nimmt der Saft ein wenig Farbe
an, weshalb wir uns hier farblich zwischen
einem WeiBwein und einem Rosé bewegen.
Dieser Saft wird dann spontan vergoren und
ca. 6-8 Monate auf der Hefe im Stahltank
ausgebaut. Der Wein dankt diese Geduld mit
einem Trinkfenster von mehr als drei Jahren.
In die Garung greifen wir auch dann nicht
ein, wenn uns als Ergebnis ein “kleines Zu-
ckerschwanzchen” in Form von Fructose in
Aussicht gestellt wird. 2017 ist jedoch kom-
plett durchgegoren.

2013
ROT

JAHRGANG AUSVERKAUFT

«Ich bin der «ROTe» aus der SCHICK-Familie
und bestehe zu 100% aus Lemberger. Das ist
jedoch kein Geheimnis, denn bereits mein
Duft offenbart die typische Lembergerfrucht.
Pfeffrig, krauterwiirzig, etwas Schlehe, dann
auch Kirschen und ein wenig Weihrauch. Mit
meinem kraftigen Korper stehe ich gut im
Saft, habe jedoch kein Gramm zu viel auf den
Rippen.»

@ Riesling, Grauburgunder

Q@ Trollinger

Q@ Lemberger

Edelstahl, mehrfachbelegtes Barrigue

Edelstahl

@ Holzfass, mehrfachbelegt




2019

GRAUBURGUNDER GGG

0751tr.  26,00€ 34,67€/tr.

Die Trauben fiir unseren Grauburgunder

stammen von einer siidwestlich exponierten
Lage auf etwa 235 - 250 Meter (i.Nn und
wachsen an Uber 20 Jahre alten Reben. Der
Boden besteht in erster Linie aus Gipskeuper
mit einem hohen Lehmanteil und hat die Fa-
higkeit, Wasser in ausreichender Menge zu
speichern und tberschissiges Wasser durch
seine Drainage wieder abzugeben. Die Trau-
ben werden unmittelbar nach der selektiven
Handlese sanft gepresst, der Saft im Bar-
rique vergoren und mindestens 12 Monate
darin ausgebaut. Im Jahr 2016 konnten wir
lediglich zwei Barriques ernten und hatten
erstmals weniger als 1.000 Flaschen. Dieser
komplexe Grauburgunder reifte 12 Monate
im zweitbelegten Holzfass aus franzosischer
Eiche. Im Duft finden sich Zitronenmelisse,
Granny Smith, reife Birne und eine Spur
Honig. Erst mit etwas Luft und Zeit gesellen
sich subtile Holznoten dazu. Am Gaumen
dann mit einer gelungenen Balance aus cre-
migem Schmelz, gelber Frucht und beleben-
der Saure.

Barrique, mehrfachbelegt

2015
SCHWARZ

0751tr.  15,00€ 20,00€/1tr.

Die Lagen unseres «schwarz» befinden sich

zwischen 250 und 280 Metern, in der unte-
ren Hélfte im anstehenden Gipskeuper, in der
oberen Halfte im Verwitterungsboden des
Schilfsandsteins. Die Grundlage fiir unsere
hocharomatischen Lemberger liegt in dieser
mineral- und néhrstoffreichen Formation
begriindet. Der Ausbau dauert 18 Monate
und findet in 20% neuen und 80% mehrfach-
belegten Barriques statt. Entgegen seinem
Namen ist er farblich eher im karminroten
Bereich angesiedelt. Schon im Duft lasst sich
erahnen, dass er seine Kraft aus burgundisch
anmutender Eleganz schdpft. Aromen von
getrockneter Schwarzkirsche, Cassis und
Lorbeerblatt pragen sein dtherisches Bou-
quet. Am Gaumen zeigt er sich hochelegant,
mit saftiger Struktur und einem filigranen
Saurespiel, das auch die kernig pfeffrige
Frucht nicht zu kurz kommen lasst. Das Fi-
nish ist atherisch kiihl und kraftvoll.

Q@ Lemberger

@ Barrigue, neu und mehrfachbelegt

2012
LEMBERGER GGG

0751tr.  32,00€ 42,67€/Itr.

Die Reben wurzeln in einer Kessellage am

Heilbronner Wartberg. Der Ertrag pro Stock
wird per Griinlese auf ca. 800g beschnitten.
Nach dem Entrappen laufen die Beeren tiber
den Sortiertischund werden anschlieBend flir
12 Wochen im Ganzen vergoren. Nach dem
Abpressen der Maische wird der Wein bis zu
36 Monate in neuen Oxhofts ausgebaut, um
anschlieBend fiir mindestens ein weiteres
Jahr auf der Flasche zu reifen. Das Ergeb-
nis ist ein kraftvoller und dicht gewobener
Lemberger im Stile eines Blaufrankisch. In
Jahren, in denen wir die Anforderungen zur
Umsetzung eines GGG nicht zu 100% erfillt
sehen, verwenden wir die Trauben zur Auf-
wertung unseres SCHICK «schwarz». Dieser
hochelegante Lemberger reifte 24 Monate
in neuen Oxhofts und verbrachte weitere 36
Monate auf der Flasche. Im Duft zeigen sich
zunachst Wacholder, Piment und Pfeffer, be-
vor sich das Bild zu rauchigen Noten, gefolgt
von Schlehe, Cassis und Tabak wandelt. Das
feinmaschige Tannin und eine kiihle Atherik
halten die feurige Kraft im Zaum.

@ Barrigue, neu

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800
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HIEDLER

OSTERREICH / KAMPTAL

Zwischen Kremstal und dem Weinviertel, eine gute Autostunde von Wien entfernt, liegt
das Weinbaugebiet Kamptal. Hier treffen pannonische und atlantische Luftstromungen
aufeinander und schaffen ein ganz besonderes Mikroklima. Tagstber spirt man die War-
me, die aus der stidlichen Donauebene tiber die Rebhange zieht, wahrend nachts die kiih-
le und wirzige Luft aus den Waldern im Norden (ber den Kamp einstromt und Frische
bringt. Im Jahresmittel zahlt das Kamptal mit einer Durchschnittstemperatur von 9,2°C
zu den kiihlsten Weinbaugebieten Europas.

Die geologischen Formationen des Kamptals werden von Losshoden dominiert, die bis-
weilen auch einen beachtenswert hohen Anteil an Kalkstein in der Auflage erkennen
lassen. Toniger Lehm, Quarz, Gneis, Feldspat oder auch metamporphes Urgestein wie z.B.
Amphibolit bilden weitere Auflagen bzw. Grundgesteinsformationen.

Nachdem im Jahr 2016 die Briider Ludwig Junior und Dietmar Hiedler in das Familien- R
unternehmen eingetreten sind, ist der Generationenwechsel mittlerweile vollzogen, die l
fiinfte Generation bereits federfihrend. Das alles nach wie vor im Zeichen ihres Wap- b
pentieres, der Eule. Selbstverstandlich nichts, das man zu hoch hangen sollte. Doch das -
Symbol fiir Weisheit, Ruhe und Bestandigkeit lasst sich eins zu eins auf das Weingut

ubertragen.

Diese enorme Konstanz wird durch die Erhaltung wertvoller Rebgenetik sowie organi-
sche und nachhaltige Bewirtschaftung im Weinberg konserviert und fortgesetzt. Die
Erhaltung der natrlichen Hefeflora steht dabei an vorderster Stelle, um die spatere
Spontangarung im Keller, ein unverzichtbares Standbein in Hiedlers Qualitatsphilosophie,
nicht zu gefahrden. Denn die weinbergs- und kellereigenen Hefen sind fir einen wesent-
lichen Teil der sensorischen Eigenschaften verantwortlich, die uns beim fertigen Wein
von Terroir sprechen lassen.
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2020
GRUNER VELTLINER LOSS
0751tr.  11,50€ 15,33€/1tr.

Klassischer Duft eines Veltliners: frisch ge-
ricbener Apfel, eine Wiirze, die an weiBen
Pfeffer erinnert, etwas Birne und eine Spur
Honig. Am Gaumen setzt er all diese Erwar-
tungen um, zeigt sich trotz seines geringen Al-
koholgehaltes mit einer wunderbar prasenten
Frucht. Ein salziger Kern und die mineralische
Saure sorgen fir Spritzigkeit und leichtes
Trinkvergnigen.

Edelstahl

2018
GRUNER VELTLINER
MAXIMUM

0751tr.  35,50€ 4733€/tr.

«Essenz der Ernte» (Ende Oktober). Spon-
tangarung im Stahltank, dann 12 Monate im
groBen Fass aus Akazienholz. Komplexitdt
und Konzentration in perfekter Weise ver-
eint. Olig, in dichtem Goldgelb, liegt der Wein
im Glas. Die Nase verwohnt mit Aromen von
Quittenkompott, Krautern, Heublumen, Bie-
nenwachs und Winterdpfeln. Am Gaumen
dann eine stoffige Opulenz, die von einer mes-
serscharfen Zitrussaure in Balance gehalten
wird. Quitte, Anis, Estragon, Zitronengras und
Feuerstein treten hervor.

Edelstahl, Akazienholz

2012
GRUNER VELTLINER
FAMILIENRESERVE

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Eine alte Familientradition, die bereits von
den Vorfahren gepflegt wurde. Um Platz
fir den kommenden Jahrgang zu schaffen,
wurde der Weinkeller dblicherweise bis zur
nachsten Ernte geleert. Nur das beste Fass
durfte bis zum Erreichen seiner Trinkreife
ruhen, ehe es gefillt wurde. Diese schone
Tradition tragt heute den Namen Familien-
reserve. Fir die Familienreserve 2010 wur-
de ein Teil des besten Jahrgangs-Veltliners
zur Seite gelegt und ihm seine Zeit gegeben,
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um im groBen Holzfass auf der Feinhefe zu
reifen. Nach 5 Jahren war er so weit. Dieser
groBartige Wein vereint Schmelz und Ele-
ganz mit Tiefgang, Finesse und atherischem
Fruchtspiel.

5 Jahre im groBen Akazienfass

2018
CHARDONNAY TOASTED &
UNFILTERED

0751tr.  36,50€ 48,67€/Itr.

Der Chardonnay wachst in einer kesselfor-
migen Einbuchtung am Kittmannsberg (1.
Lage). 14 Stunden Maischestandzeit, Spon-
tangdrung in kleinen Holzfassern (40% neu,
60% gebraucht), dann 10 Monate Reifung mit
regelmaRiger Batonnage. Unfiltriert abge-
fiillt. Opulenter Duft (zarte Holzwirze, wei-
Be Johannisbeere, Ananas, Marillenkompott,
Vanille). Der Gaumen wird komplett bean-
sprucht und kleidet sich in einem gelbfruch-
tigen Schmelz. Fast dlig und mit enormem
Druck ausgestattet, schlagt der Chardonnay
einen tollen Bogen aus Extrakt, Wiirze und
einer stets prasenten Saure. Letztere ist zu-
sammen mit einem salzigen Kern der Garant
fir Balance und Spannung.

Kleines Holzfass

2018
SAUVIGNON BLANC
RESERVE

0751tr.  34,50€ 46,00€/Itr.

12 Stunden Maischestandzeit, anschlieBend
Spontanvergarung im Stahltank mit wein-
bergseigenen Hefen. Dann 12-monatiger
Ausbau im kleinen Holzfass mit regelmagi-
ger Batonnage, unfiltriert gefiillt. Hochin-
tensiver und dicht geblindelter Duft. Holun-
derblite, Litschi, Pfirsich, weiBe Schokolade
und reife Cassis. Am Gaumen mit ahnlicher
Kraft und Fiille. Sehr cremiger Schmelz, tief-
griindig und druckvoll. Die Saure bildet mit
ihrer Prasenz einen schonen Gegenpol.

Edelstahl & kleines Holzfass

2019
RIESLING 1. LAGE
KOGELBERG

0751tr.  29,00€ 38,67€/Itr.

12 Stunden Maischestandzeit, dann Spon-
tangarung, BSA und Reifung im Stahltank.
Im Duft sehr fokussiert und dicht gewoben.
Weiler Pfirsich, Mandarinenzeste, etwas
Anis, nasser Stein und Honig. Am Gaumen
unwiderstehlich saftig. Facettenreiche Sau-
restruktur (von weich im Antrunk bis Zitrus
auf der Zunge), gelbe Tropenfrucht, minera-
lisch und beinahe karg. Im Finish mit herbem
Einschlag und mineralischer Prazision.

Edelstahl

2010
RIESLING STEINHAUS
AUSLESE

0,501tr.  29,80€ 59,60€/Itr.

Ein paar letzte Restflaschen dieser feinher-
ben Auslese haben wir noch auf Lager. Mit
ihrer zurtickhaltenden StiBe befindet sie
sich in einem wunderbaren Trinkfenster und
begleitet hervorragend Desserts, die nach
nicht allzu siifen Begleitern verlangen oder
klassischen Stopfleber-Zubereitungen sowie
trockengereiftem und nussig mirbem Rind-
fleisch.

Edelstahl

2013
WEISSBURGUNDER
BEERENAUSLESE

0,375 Itr. 29,80€ 79.47¢€/Itr.

Die hochkonzentrierte BA duftet nach ein-
gemachten Quitten, reifen Aprikosen, Honig,
Zitronenzesten und auch etwas Melisse. Am
Gaumen beinahe mit oliger Textur, dabei
jedoch ungemein gut balanciert. Das Elixier
haftet am Gaumen fest und fiihrt in ein
duBerst delikates Finish, das beinahe ewig
nachhallt.

Gebrauchtes Barrigue
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OHANNES TRAPL

CARNUNTUM / OSTERREICH

Johannes Trapl wurde 1978 in einen gemischten landwirtschaftlichen Betrieb zwischen
Wien und dem Neusiedlersee hineingeboren. Nach dem Abschluss der Weinbauschule
hielt er sich fir ein Praktikum in Kalifornien auf und hatte das Angebot, als Assistant
Winemaker bei Cardinale einzusteigen. Da ihm sein Vater jedoch den Betrieb samt Ver-
antwortung (ibergeben wollte, entschied er sich fir die Heimat und griindete 2003 sein
eigenes Weingut. Im Folgejahr gelang ihm dann auf Anhieb der Sortensieg mit seinem
Blaufrankisch bei der Falstaff Rotweingala. Seit 2010 sind die Weingarten, seit 2016 auch
das Weingut BIO-zertifiziert.

Im Weinberg verzichtet Johannes zu Lasten des Ertrages auf Mineraldiinger und arbeitet
mit intensiver Begriinung sowie eigens erzeugtem Kompost. Die feinfiihlige Laubarbeit
lasst die Trauben langsamer reifen, was zu intensiveren Aromen fihrt. Diese sind ent-
scheidend beim Festlegen des Lesezeitpunkts, denn er verwendet seit 2006 kein Refrak-
tometer zur Bestimmung des Zuckergehaltes. AusschlieRlich der Geschmack legt den
Zeitpunkt der Ernte fest. Dadurch beginnt sie relativ zeitig mit einer ersten Selektion.
Entsprechend zeigen sich die Trauben des zweiten Lesedurchgangs zwar mit voller Aro-
matik, jedoch kiihler und «ohne Babyspeck». Eine enorme Arbeit, die jedoch von extremer
Wichtigkeit fir den frisch-saftigen Stil des Weinguts ist.

Im Keller gibt Johannes seinen Weinen in erster Linie Zeit. Sei es die Garung, die im kalten
Winter auch einmal stehen bleiben darf oder auch die Reife in den Fassern, Tanks und
Amphoren, bis der Wein die Kinderschuhe ausgezogen hat.

rf‘zy
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2018

CARNUNTUM WEISS *®'°

0751tr.  11,90€ 15,87€/Itr.

Alle Rebsorten gedeihen auf kalkreichen,

sandigen Lehmbdden rund um Stixneusied!.
Handlese, Ganztraubenpressung , nach bis zu
48 Stunden Maischestandzeit in Stahltanks
temperaturkontrolliert vergoren. 6 Monate
Reifung im Stahltank. Im Duft Noten von Zi-
trusfrichten, Waldhonig und griinen Hasel-
nlissen. Am Gaumen crisp, saftig und - wie
alle Weine des Weinguts - in verdammt guter
Balance.

@ WeiBburgunder, Griner Veltliner, Welsch-

riesling

Edelstahl

2018
GRUNER VELTLINER

KARPATENSCHIEFER *®'"°

075Itr.  18,50€ 24,67€/tr.

1970 wurden die Veltliner-Reben auf einem

Bodenmix aus Kalkstein und Schiefer am Spit-
zerberg gepflanzt. Nach der Handlese werden
die Beeren vom Stielgertst getrennt und in
Amphoren vergoren. Dort erhalt der Wein 60
- 90 Tage Maischekontakt und wird anschlie-
Rend fiir 4 - 6 Monate in 50% gebrauchten
Eichenfassern und 50% in Amphoren gereift.
Die Fillung erfolgt ca. 7 - 10 Monate nach der
Ernte an einem Bliiten- und Vollmondtag ohne
Filtration. Der Veltliner duftet nach getrock-
netem Heu, griinem Tee, Pfeffer, Grapefruit
und auch Birnenmost. Am Gaumen sehr saftig
und voller Frucht. Feinster Gerbstoff und eine
enorme Spannung im Finish.

@ Amphore und Eichenholzfass

2017
CARNUNTUM ROT *#

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Gewachsen auf sandigen, lehmigen Boden
bei Stixneusied|. Handgelesen und manuell
sortiert. 80% werden abgebeert, 20% mit den
Stielen gequetscht. Vergoren mit nattirlichen
Hefen, sanft gepresst und anschlieBend in
500-Liter Fassern, Stahltanks und Ampharen
ohne Zusdtze, Reinzuchthefe, Enzyme oder
andere Schonungen gereift. Kraftiges Violett.
Im Duft herbal, dunkle Kirschen und Brom-
beeren. Am Gaumen sehr saftig und anmimie-
rend, “rund’, feinste Gerbstoffe und enorm
aromatisch.

Q@ Zweigelt, Blaufrankisch, Sankt Laurent

@ Edelstahl, Amphore, Eichenholzfass

2017
STIXNEUSIEDL
ZWEIGELT ®°

0751tr.  14,50€ 19,33€/Itr.

1978 in einem sandig-lehmigen Blaufrankisch-
Weingarten in Stixneusied| gepflanzt. Handle-
se in kleine Kisten, 80% abgebeert und ein-
gestampft, 20% mit den Stielen angequetscht.
Spontan vergoren, sanft gepresst und dann
fir 14 Monate in 500-Liter Fassern gereift.
Herbal wirziger Duft, auch erdige Noten von
Roter Bete sowie Kirschen und Orangenzes-
te. Am Gaumen dunkelfruchtig mit reichlich
saftigem Extrakt, niemals schwer oder Gppig,
stets balanciert. Im Anschluss mineralischer
Biss und ein khl atherisches Finish.

@ 500-Liter. Eichenholzfass

2017
BLAUFRANKISCH
RESERVE *'°

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Der Blaufrankisch wachst an bis zu 38 Jahre
alten Rebstdcken in Stixneusied! und Prellen-
kirchen auf Donauschotter, Ldss, Lehm und
Kalksteinboden. Handlese in kleine Kisten,
80% abgebeert und eingestampft, 20% mit
den Stielen angequetscht. Spontan vergoren,
sanft gepresst und dann fiir 14 Monate in
500-Liter Fassern gereift. Blumig wirziger
Duft nach Brombeeren, Veilchen, Zimt und
auch ein wenig Lakritz. Am Gaumen mit griffi-
gem, jedoch feinmaschig sanftem Tannin, vol-
ler Kraft und Saft und auch hier eine Balance
aus allen Komponenten, die das Kénnen des
Winzers ins Schaufenster stellt.

@ 500-Liter Eichenholzfass

2017
SANKT LAURENT
RESERVE ®'°

0751tr.  18,50€ 24,67€/1tr.

Im Jahr 2000 auf Donauschotter, Loss und
Lehm in Sarasdorf gepflanzt. Handlese in klei-
ne Kisten, 80% abgebeert und eingestampft,
20% mit den Stielen angequetscht. Spontan
vergoren, sanft gepresst und dann fir 14
Monate in 500-Liter Fassern gereift. Intensiv
dunkelrot. Im Duft mit schwarzen Beeren,
steinigen Noten wie Graphit, herbale Tabak-
noten und Blutorangenzesten. Am Gaumen
mit intensiver Kirschfrucht, rauchigen Noten
und einer Balance, die absolut bemerkens-
wert ist. Besonders dann, wenn man die nied-
rigen Alkoholwerte in Betracht zieht. Saure,
Extrakt, Saft, Komplexitét, Tiefgang und easy
drinking in perfekter Harmonie.

@ 500-Liter Eichenholzfass
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ITALIEN

Apulien / Losito Lombardei / Pratello
Friaul / Visintini Piemont / Elio Grasso
Friaul / Radikon Emilia-Romagna / Ancarani
Veneto / Ca'Orologio Toskana / San Polino
Veneto / Tamellini Toskana / Monte Bernardi
Veneto / Duca di Dolle \
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Das Weingut Losito wurde Mitte der 50er Jahre gegriindet und wird heute in dritter Ge-
neration von den Geschwistern Aurelia und Giovanni gefihrt.

Die Weinberge liegen im Norden Apuliens zwischen den Terre del Gargano und den Tavo-
liere delle Puglie. Ein Landstrich, in dem sich Meer, Berge und Walder sehr nahe kommen.
Uralte, authentische Kulturlandschaften, die schon immer dem Anbau von Getreide, Obst
und Gemise und nattirlich auch von Wein gedient haben.

Das Weingut ist seit 1998 biologisch zertifiziert, hier hat Gionannis Vater Leonardo wahre
Pionierarbeit geleistet.

Beim Ausbau der Weine liegt das Augenmerk auf dem Erhalt der Frucht, einer leicht-
fiBigen Eleganz und einem schlanken Korper. Diese Weine transportie- ren durch ihre
Geradlinigkeit die Authentizitat ihrer Herkunft.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2020
FIANO IGP PUGLIA ®'°

2020
FALESIA IGP PUGLIA *°

2019
PRIMITIVO IGP PUGLIA ®°

075 Itr.  11,50€ 15,33€/Itr.

075 Itr.  11,50€ 15,33€/Itr.

0751tr.  13,50€ 18,00€/Itr.

Der Fiano zeigt sich in mittlerem Gelb. Die
komplexen Duftnoten entwickeln sich lang-
sam. Nach Ankldngen von griinem Apfel,
Fenchel, Minze und Limette kommen mit der
Zeit Birne, Haselnuss, Mandel und etwas Ho-
nig in den Vordergrund. Am Gaumen halt der
Wein seine wiirzige Frische.

Q@ fiano

Edelstahl

2020
FALANGHINA IGP
PUGLIA ®'°

0751tr.  11,50€ 15,33€/Itr.

Diese sehr charaktervolle alte WeiBweinsor-
te hat ihr Verbreitungsgebiet von Kampanien
bis Apulien. Im Duft finden wir Zitrusnoten,
weile Bliten, Birne, aber auch heftige Noten
von Brotkruste. Am Gaumen zeigt sich der
Wein elegant und komplex. Zu Risotti oder
Pesce spada ...

@ Falanghina

Edelstahl

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

Falesia ist der Name der Felsklippen bei Gar-
gano, ihre horizontale Zeichnung stand Pate
fir die Etiketten der Weine. Der reinsortige
Muscat ist eine Seltenheit, aber dieser Wein
verkorpert auf eine stille Weise die ,Leich-
tigkeit des Seins”. Strohgelb im Glas, im Duft
feine Noten von Pfirsich, Orangen- und Ro-
senbliiten. Am Gaumen frisch, leicht und tro-
cken mit einer zarten Bitternote im Abgang.

Q@ Muscat

Edelstahl

Ein eleganter, trocken ausgebauter Vertreter
einer durch zu groBe Nachfrage trivialisier-
ten Rebsorte. Im Glas zeigt sich ein leuchten-
des Rubinrot. Im Duft finden sich dunkle rote
Friichte wie Brombeere, Hagebutte und Cas-
sis. Am Gaumen Gewdrznoten, dunkle Scho-
kolade und ein wenig Rumtopf. Sicher eine
grole Freude zu einer perfekten Bolognese.

Q@ Primitivo

@ Edelstahl, Barrigue

2018
NEGROAMARO IGP
PUGLIA ®'°

075Itr.  13,50€ 18,00€/Itr.

Auch bei der Negroamaro ist der Ausbhau
darauf ausgelegt, die Frucht zu erhalten.
Pflaumen, Blaubeeren und ein Anflug von
Gewtdrznelken dominieren den Duft. Zwi-
schen der kréftigen Tanninstruktur finden
sich am Gaumen wieder Backpflaume, aber
auch Bitterschokolade und etwas Tabak.

@ Negroamaro

@ Edelstahl, Barrique
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VISINTINI

FRIAUL / ITALIEN

VISINTINI

—r———

2018
SAUVIGNON BLANC DOP
COLLI ORIENTAL] ®°

Die Azienda Agricola Visintini ist ein alteingesessener Familienbetrieb, dessen Geschich-
te sich bis ins 18. Jahrhundert zurtick verfolgen lasst. Doch das Potential lag lange brach
und man produzierte eben Weine fir die zahlreichen Touristen - genauso wie es all die
Kollegen in der naheren Umgebung taten (und viele noch bis heute tun).

Erst in den vergangenen acht bis zehn Jahren gewann das Weingut dank einer konse-
quenten Neuausrichtung deutlich an Profil hinzu. So wurden samtliche Neupflanzungen
in einer hohen Dichte von 5.000 - 6.000 Stock pro Hektar angelegt, um die Qualitat bei
gleichbleibendem Ertrag deutlich zu verbessern. Auch die Bewirtschaftung der Weinber-
ge folgt seither im Einklang mit der Natur, weshalb eine Zertifizierung zum BIO-Weingut
nicht lange auf sich warten lieB.

Der folgende Umbau des Kellers sowie hohe Investitionen in moderne Technik waren
darauf ausgerichtet, die Anzahl der Eingriffe zu reduzieren (z.B. Nutzung der Schwer-
kraft) und die unvermeidbaren MaBnahmen so schonend wie nur moglich durchzufiihren.
Hinter dieser kompromisslosen und straff geplanten Qualitatsoffensive stehen die Ge-
schwister Cinzia, Palmira und Oliveiro.

Um diese Veranderungen auch im optischen Erscheinungsbild kenntlich zu machen, wur-
de mit dem Jahrgang 2015 die neue Etikettenserie unter dem Motto «L" Aroma di Friuli»
eingeflhrt, die die jeweiligen Leitaromen der Rebsorten bildlich darstellt. Die Weine der
Visintinis verkorpern unserer Meinung nach die Typizitat friulanischer WeiBweine in
einem herausragenden Preis-Genussverhaltnis.

2020
PINOT GRIGIO DOP
COLLI ORIENTALI ®°

2020
RIBOLLA GIALLA DOP
COLLI ORIENTALI ®°

075Itr.  13,00€ 17.33€/Itr.

0751tr.  13,00€ 17.33€/Itr.

0751tr.  13,00€ 17,33€/Itr.

In der DOP Colli Orientali sind die Bedingun-
gen gleichermaBen von Bergen und Meer
beeinflusst, das Mikroklima nahezu perfekt
fir den Weinbau. Die Trauben werden sanft
gepresst und unter kontrollierter Temperatur
vergoren. Der anschlieBende Ausbau im Stahl-
tank dauert bis zu acht Monate. Der Wein
steht hellgelb im Glas. Sein Duft verrat sofort,
dass es sich um Sauvignon Blanc handelt.
Holunderbliite, etwas Heu und Stachelbeere.
Doch was diesen Wein so besonders macht,
ist diese herbe Note, die an Tamarillo oder
Tomatenblatter erinnert und der Frucht eine
packende Wiirze entgegensetzt, ohne ins Grii-
ne zu driften. So zeigt sich auch der Gaumen.
Mundwaéssernd und saftig der erste Schluck,
das Finish herb, kihl und animierend.

Edelstahl
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Der Grauburgunder erhalt vor der alkoholi-
schen Garung eine Maischestandzeit von 6 -
12 Stunden und nimmt dadurch einen bronze-
farbenen Ton an. AnschlieBend wird der Most
im Stahltank vergoren und ausgebaut. Sein
Duft ist vielschichtig und weist einen soliden
mineralischen Unterbau vor. Darauf bauen
Honigmelone, Orangenzeste, reife Birne und
weiBer Pfeffer auf. Am Gaumen zeigt er sich
mit einer herben Frische. Sein Kdrper ist ge-
wichtig, wird jedoch von einem langen Saure-
nerv und einem salzig-wirzigen Kern wieder
regulierend verschlankt. Das Finish ist lange
und von herbaler Atherik.

Edelstahl

Ribolla Gialla ist eine autochthone Sorte des
Friauls und Teilen Sloweniens, die sich vor
allem fir den Anbau in der hiigeligen Grenz-
region eignet, da ihr die fetten und fruchtba-
ren Boden der Ebene nicht liegen. Der sanft
gepresste Saft der Trauben wird bei den Vi-
sintinis zu 100% im Stahltank vergoren und
ausgebaut. Der Wein steht in hellem Gold mit
silbernen Reflexen im Glas. Sein Duft zeigt
sich mineralisch kiihl (nasser Stein) und kris-
tallin frisch. Etwas Birnenschale und Zitro-
nendl unterstreichen die Frische. Am Gaumen
fallt zu allererst eine geradlinige Saure auf, die
durch Sternanis und Zitronenschale befligelt
wird. Wunderbare Mineralik, etwas Krauter,
auf jeden Fall mundwdssernd.

Edelstahl
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RADIKON

FRIAUL / ITALIEN

Das Weingut RADIKON befindet sich gerade noch so in Italien, genauer gesagt am ostli-
chen Auslaufer des Collio (Collio Goriziano). Eine DOC im Anbaugebiet Friaul-Julisch Vene-
tien, die zwar an Slowenien grenzt, jedoch auch einige Weinguter jenseits der Grenze zu
den Ihren zahlt. Hier gab Stanko Radikon, der im September 2016 verstorbene Vater von
Sasa Radikon, im Jahr 1995 seinem Ribolla erstmals sieben Tage Maischestandzeit. Dabei
hielt er sich an die Uberlieferungen seines GroRvaters Edoardo. Er war es, der nach dem
1. Weltkrieg voranging und Ribolla in Oslavia gepflanzt und auf der Maische vergoren hat.

Diese handwerkliche Technik verfeinerte das Familienweingut tber die Jahre, so dass
mittlerweile Maischestandzeiten zwischen 2 und 4 Monaten moglich sind. Der alkoholi-
schen Garung folgt eine 4-jahrige Reifezeit in 2.500 und 3.500 Liter fassenden Holzfas-
sern, von wo aus sie unfiltriert und ungeschwefelt in die Flaschen gefiillt werden. Diese
lagern nochmals zwei Jahre auf dem Weingut, bevor nach insgesamt knapp sieben Jahren
ihre Jugend endet.

Wahrend dieser Zeit haben sie das Riistzeug erhalten, um unbeschadet das Alter eines
Greises zu erreichen. Sie zeichnen sich durch eine extreme Stabilitat aus und reifen deut-
lich langsamer, als dies ihre konventionell gekelterten weilen Artgenossen tun. Zuletzt
konnten wir uns im April 2018 bei einem Besuch auf dem Weingut davon (iberzeugen, als
Sasa zur reichhaltig gedeckten Tafel am Familientisch eine 0,50-Liter Flasche des Ribolla
Gialla aus dem Jahr 2002 fir uns offnete. Eine Zeitkapsel, die die Charakteristik des Jahr-
gangs nahezu konserviert.

Etwas einfacher verhalt es sich bei den beiden Weinen der S-Linie, welche in 0,75-Li-
ter- Flaschen gefiillt wurden. Die Maischestandzeit betragt hier «<nur» 8 bis 12 Tage, der
anschlieBende Ausbau im groBen Holzfass 18 Monate. Wahrend sich der Pinot Grigio in
zartem Himbeerrot prasentiert, zeigt «Slatnik, eine Cuvée aus Chardonnay und Friulano,
das typische Orange. Die beiden Weine eignen sich aufgrund ihres leichteren Zugangs
hervorragend als Einstieg in die Welt der maischevergorenen WeiBweine.

Uber Orange Wine:

Der (junge/frische) WeiBwein wie wir ihn kennen leuchtet blass- bis strohgelb. Damit dies
der Fall ist, werden die Beeren vom Stielgeriist entfernt und entweder direkt gepresst
und dann vergoren oder fiir einen kurzen Zeitraum (zwei bis 24 Stunden) bei niedriger
Temperatur und gegebenenfalls unter Zugabe von Trockeneis einer Hilsenmaischung
unterzogen. Dabei werden aus der «Maische» zusatzliche bzw. intensivere Aromen sowie
Phenole extrahiert. Als man diese Technik jedoch noch nicht zur Verfiigung hatte, wurden
die weiBen Trauben analog zum Rotwein eingemaischt und mitsamt der Schalen und Ker-
ne vergoren. Dieser Vorgang fiihrt neben der Verstarkung bzw. Veranderung der Aromen-
struktur insbesondere zur Extraktion von Gerbstoffen sowie zur typischen Verfarbung
des Weines. An dem eigenen Charakter und der abweichenden Aromenwelt dieser Weine
wird sich die Gemeinde der Weintrinker wohl fiir immer reiben.
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2018
PINOT GRIGIO «SIVI»
IGT VENEZIA GIULIA

2015
«JAKOT» IGT VENEZIA GIU-
LIA BIANCO

0751tr.  35,50€ 4733€/tr.

(OXoNis JAHRGANG AUSVERKAUFT

Die Maischestandzeit betragt 8 bis 14 Tage,
die alkoholische Gédrung startet dabei spon-
tan. Der anschlieBende Ausbau dauert 18
Monate. Nach dem Fiillen bekommt der Wein
mindestens zwei Monate Flaschenreife. Die
Nase ist - wie bei allen Weinen des Weinguts
- auBerst komplex, vielschichtig und eigen-
standig. Himbeerbltter und -friichte, Preisel-
beere, Muskatnuss, Melone und auch etwas
weiler Pfeffer. Am Gaumen mit sanftem, aber
griffigem Tannin, eher weicher Struktur, dafr
enorm salzig mineralisch. Auch ohne die zit-
rusfrische Saure ware dieser Wein im wahrs-
ten Sinne des Wortes mundwassernd.

@ 14 Tage Maischestandzeit, 18 Monte Gro-
Bes Holzfass (2.500 & 3.500 Itr,)

2017
«SLATNIK» IGT VENEZIA
GIULIA

0751tr.  35,50€

4733€/tr.

Mit Ausnahme einer etwas kiirzeren Maische-
standzeit, werden Slatnik und Sivi auf diesel-
be Art und Weise hergestellt. Slatnik war der
erste Orange Wine von Stanko Radikon, dem
2016 verstorbenen Vater von Sasa Radikon.
Die Trauben wachsen direkt am Weingut. Der
Grundidee, die Standzeit zu verkirzen, ging
die Vorstellung eines Orange Wines voraus,
der noch mehr (ber Frische und «Zugang»
definiert ist und den Einstieg in die Kollektion
einfach gestalten soll. So steht er in intensi-
vem Gold mit bronzenen Tonen im Glas. Der
Duft ist zunachst gelbfruchtig, zeigt beson-
ders Steinobst wie z.B. Pfirsich und gedérrte
Aprikosen. Als kongenialer Partner zeigt sich
eine krautrig minzige Atherik. Am Gaumen
dann mit enormem Zug. Superfeines Tannin,
reichhaltige Aromatik, etwas weniger salzig
als SIVI, durchaus mineralisch und lange am
Gaumen stehend. Der knochentrockene Gau-
men ist kontrar zum eher fruchtbetonten
Duft!

@ Chardonnay und Tocai Friulano

@ GroBes Holzfass (2.500 & 3.500 Itr)
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1,00 1tr.  72,50€ 72,50€/1tr.

100% Tocai Friulano und einer der drei Weine
aus der blauen Serie. Die Serie steht fiir Mai-
schestandzeiten zwischen 2 und 4 Monaten,
einem 4 Jahre dauernden Ausbau in 2.500
und 3.500 Liter fassenden Holzfassern sowie
mindestens zwei Jahre Flaschenreife und kei-
nerlei Zugabe von Schwefel. Der Tocai steht
in dunklem Orange im Glas und offenbart ein
hochintensives Bougquet. Angefangen bei ge-
rosteten Mandeln dber Rosinen, getrocknete
Krauter, kandierte Orangen, Nelke, gedorrte
Aprikosen, um nur die prasentesten Aromen
zu nennen. Am Gaumen enorm fordernd und
zupackend. Erwachsene Tannine und eine grif-
fige Saure halten den enormen AromenstrauB
im Zaum. Die Salzigkeit ist bemerkenswert
und animiert.

Q@ Tocai Friulano

> 724 Monate Maischestandzeit, 4 Jahre
GroBes Holzfass (2.500 & 3.500 [tr)

2015
«RIBOLLA» IGT VENEZIA
GIULIA BIANCO

(OXJONi{A JAHRGANG AUSVERKAUFT

1,001tr.  72,50€ 72,50€/1tr.

100% Ribolla Gialla - Ausbau und Reifezeit
wie JAKOT». Im Duft keinerlei Spur von
Dérrobst oder oxidativen Noten. Stattdessen
frisch getrocknetes Heu, Krautertee, insge-
samt sehr herbal, eher gelb- als rotfruchtig.
Am Gaumen zupackend und mundwassernd,
komplex und vielschichtig. Die zarten Tanni-
ne bekleiden den ganzen Mundraum, wieder
zeigt sich der Mittelbau mit deutlicher Salz-
note und Wiirze. Die Aromatik bleibt sauber
und klar und hallt sehr lange mit einer leicht
warmenden Atherik nach.

@ Ribolla Gialla

@ 24 Monate Maischestandzeit, 4 Jahre
GroBes Holzfass (2.500 & 3.500 ltr)

2015
«OSLAVJE» IGT VENEZIA
GIULIA BIANCO

0,50 Itr.  37,80€ 75,60€/Itr.

1,00 Itr.  72,50€ 72,50€/Itr.

40% Chardonnay, 30% Sauvignon Blanc und
30% Pinot Grigio mit 3 Monaten Maische-
kontakt. Ausbau und Reifedauer wie «JA-
KOT» und «RIBOLLA~. Tief goldfarben mit
bronzenen Reflexen. Im Duft zunachst sehr
nussig, dann auch Steinfriichte (Aprikose)
und Bratapfel. Dahinter etwas kandierter
Ingwer, Thymian und Bohnenkraut. Am
Gaumen sehr komplex und elegant zugleich.
Stark mineralische Noten und aromatische
Fiille, zeugen in Kombination vom groBen
Konnen von Stanko und Sasa Radikon. Die
Saure und Tanninstruktur bilden beste Vor-
aussetzungen, um Oslavje eine lange Lebens-
zeit zu attestieren.

@ Chardonnay, Sauvignon Blanc, Pinot
Grigio

> 7-4 Monate Maischestandzeit, 4 Jahre
GroBes Holzfass (2.500 & 3.500 ltr)

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2017
«RS17>» IGT VENEZIA GIU-
LIA ROSSO

2004
MERLOT IGT VENEZIA GIU-
LIA ROSSO MAGNUM

0751tr.  35,50€ 71,00€/Itr.

1,001tr.  137,00€ 137,00€/1tr.

«RS17» ist erst der zweite Jahrgang der Cu-
vée aus 75% Merlot und 25% Pignolo. Der
Rotwein reiht sich in die S-Linie ein, in der
auch die Weine aus weiBen Rebsorten mit
kirzerer Maischestandzeit eingeordnet sind
(Slatnik & Sivi). Der nattirlichen Arbeitsweise
in den Weinbergen folgt die spontane Mai-
schegdrung des Leseguts (ber einen Zeit-
raum von 15 Tagen, bevor der Most (iber 18
Monate in alten Holzfassern aus Eiche reifen
darf. Bei der Fillung wird auf Filtration und
Schwefel verzichtet. RS17 ist in unseren Au-
gen eine schizophrene Erscheinung. Denn
einerseits tragt er den unverwechselbaren
und polarisierenden Charakter der Radikon-
Weine in sich. Er wirkt wild und ungezahmt,
zeigt abstrakte Aromen ernab des Massen-
geschmacks, ordnet Saure und Vitalitat in
der Prioritatenliste (iber Charme und Primar-
frucht ein. Doch auf der anderen Seite pra-
sentiert er sich in totaler Unkompliziertheit.
Der dicht gewobene, violettfruchtige Extrakt
und eine betorende Balsamik, dahinter Noten
von Fichtenharz, Brombeergelee und etwas
Tomatengriin. Die Blance aus kiihler Saftig-
keit, feinsten Tanninen und fruchtbetontem
Schmelz sind schlichtweg begeisternd. Das
Ganze wirkt im Mund sehr energiegeladen
und hallt enorm lange nach.

Q@ Merlot, Pignolo

@ 18 Monate im alten Holzfass

Der reinsortige Merlot aus dem Jahr 2004
hatte eine enorm lange Reise (aus zeitlichen
Gesichtspunkten) hinter sich, bis er den Weg
in unser Lager fand. Er ordnet sich in der
weingutseigenen Klassifikation in die Top-
Kategorie der Selektionen ein und ist eine
weltweit gefragte Rariat, die aufgrund ihres
Alters bereits trinkreif ist und trotz ihres Al-
ters mindestens noch 15 Jahre reifen kann.
Der bis zu 60 Tage dauernden alkoholischen
Maischegarung in den groBen und alten
Holzfassern, folgt ein fiinfjahriger Ausbau
in gebrauchten Barriquefassern. Nach dieser
enormen Reifezeit wird der Merlot unfiltriert
und ohne Schwefel in Flaschen gefiillt. Ab-
hangig vom Jahrgang, betragt die weitere
Reifezeit mindestens finf Jahre. In diesem
Fall (Jahrgang 2004) waren es sage und
schreibe ganze zehn Jahre, nach denen Sasa
Radikon entschied, den Jahrgang fiir den
Verkauf freizugeben.

Und das Warten hat sich mehr als gelohnt.
Der undurchdringlich in dunklem Violett
schimmernde Merlot vertragt sogar noch ei-
nige Minuten Luft, um sein volles Bouguet zu
entfalten. Alles ist hochintensiv und enorm
konzentriert.  Sauerkirschen,  Pflaumen,
Brombeeren, dann auch kaltrauchige No-
ten und Gewtrze. Waldboden, Fichtenharz
und mit etwas mehr Luft auch balsamische
Wiirze. Der Gaumen ist ebenfalls gebiindelt
und konzentriert. Der fruchtbetonten Wucht
steht eine packende Saure gegentiber, die flir
ganz viel Saftigkeit und Frische Sorge tragt.
Die Tannine zeigen eine erste Phase der Rei-
fe, sind jedoch noch keinesfalls gezdhmt.
Aromatisch blitzen immer wieder komplexe
Aromen durch, die an getrocknete Pflaumen
und Trauben erinnern und eine analytisch
nicht nachweisbare aber sensorisch gefiihl-
te, leichte und delikate SiiBe beisteuern.

Q@ Merlot

@ 60 Tage Mazeration im groBen Holzfass, 5
Jahre Reifung im gebrauchten Barrique, 10
Jahre Flaschenreife




LE GUAITE DI NOEMI

VENETO / ITALIEN

2014 I 2012 I 2011

TANO IGT VALPOLICELLA VALPOLICELLA

ROSSO VERONESE SUPERIORE DOC RIPASSO DOC

0751tr.  16,80€ 2240€/Itr.  0751tr.  32,00€ 4267€/tr.  0751tr.  39,00€ 52,00€/Itr.
@ Corvinone, Corvina, Rondinella 1,5 Itr. 66,00€ 44.00€/Itr. 15 Itr. 87,00€ 58,00€/Itr.

@ Edelstahltank

@ Corvinone, Corvina, Rondinella, Oseleta

@ Corvinone, Corvina, Rondinella, Oseleta

2014
RECIOTO DELLA

VALPOLICELLA DOCG

@ Barrique, zweite Belegung

@ Barrigue, zweite Belegung

2010
AMARONE DELLA

VALPOLICELLA DOCG

0751tr.  75,00€

100,00€/1tr.

2012 I
SOLITARIO IGT
ROSSO VENETO

0751t 65,00€

130,00€/Itr.

150tr.  170,00€

113,33€/1tr.

0751tr.  149,00€ 198,67€/Itr.

@ Corvinone, Corvina, Rondinella, Oseleta,

Croatina

@ Corvinone, Corvina, Rondinella, Oseleta,

Croatina

@ Corvinone, Corvina, Rondinella, Oseleta,
Croatina

@ Barrigue, neues Holz

@ Barrigue, neues Holz

@ Barrigue, neues Holz
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CA'OROLOGIO

VENETO / ITALIEN

44

Etwa 21 Kilometer stidwestlich von Padua liegt Maria Gioias Weingut «Ca Orologio». Es
war Liebe auf den ersten Blick, als sie 1995 gemeinsam mit ihrem Mann Nicola zum ers-
ten Mal das Anwesen betrat. Denn neben der wunderschonen Villa aus dem 16. Jahrhun-
dert zahlen auch 31 Hektar Land verteilt auf Wald, Olivenhaine und 12 Hektar Weinberge
dazu.

Wahrend die Villa heute als komfortables Wohn- und Géstehaus sowie Kellerei zugleich
dient, gilt das Hauptaugenmerk den Weinbergen, die innerhalb der DOC Colli Euganei
liegen. Die kleine DOC zahlt zu den derzeit ambitioniertesten Gebieten Norditaliens. Die
Landschaft ist gepragt durch kegelformige Erhebungen, auf denen in erster Linie rote
Bordeaux-Rebsorten wie Cabernet und Merlot hervorragend gedeihen. Zudem profitieren
die Pflanzen von dem lockeren, mineralstoffreichen Boden, der auf unzahlige Vulkanaus-
briiche zuriickzufihren ist.

Mit diesen Voraussetzungen entstehen unter Marias Regie authentische Weine die tiber
einen hohen Wiedererkennungswert verfiigen. Besonders der Calaone bleibt vielen im
Gedachtnis, denn ein Teil der Trauben wird hierfiir auf dem Dachstuhl der landwirtschaft-
lichen Gebaude nach Vorbild des benachbarten Valpolicellas getrocknet.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2020
«SALAROLA»
IGT BIANCO DEL VENETO

2019
BARBERA «LUNISOLE»
IGT ROSSO DEL VENETO

0751tr.  15,90€ 21,20€/Itr.

0751tr.  21,00€ 28,00€/Itr.

Die weiBe Cuvée aus 80% Moscato, Tocai
Friulano und Riesling wird fiir 48 - 72 Stun-
den eingemaischt und anschliefend im Edel-
stahl spontan vergoren sowie ausgebaut. In
friheren Jahrgangen geschah dies noch im
Holz. Darauf verzichtet Maria Gioia mittler-
weile zugunsten der Frische und einer kiih-
leren Muskat-Aromatik, die gerne einmal zu
laut und aufdringlich war. Salarola besticht
mit Aromen von weifem Pfirsich, Zitrusblite
und einer angenehmen Krauterwirze, die an
Kamille erinerrt. Am Gaumen zeigen sich zu-
nachst tropisch reife Aromen, bevor die wiir-
zige und traubige Muskatnote zusammen mit
einer limettenartigen Saure auffrischt.

@ Moscato, Tocai, Riesling

Edelstahl & Kegelstumpf Eichenfass

2019 & 2019
«CALAONE» DOC
COLLI EUGANEI ROSSO

075 Itr.  21,00€ 28,00€/Itr.

Der Calaone entstammt der DOC Colli Euga-
nei Rosso, einer von vulkanischen Aktivitaten
gepragten Region im Veneto. Die Spontan-
garung findet teils in offenen Eichenfassern,
teils in Stahltanks statt. Ein Teil der Trauben
wird - ahnlich wie beim Amarone - vor dem
Pressen getrocknet. Von den 24 Monaten Rei-
fezeit, verbringt die Cuvée 12 in franzosischen
Eichenfassern. AnschlieBend wird unfiltriert
abgefillt. Der Caladne liegt in tiefem Rubin
im Glas. Die Nase zeigt eine intensive Frucht
von Cassis und dunkler Waldbeere, hinterlegt
von einer eleganten Schokoladenwiirze. Im
Mund gewinnt der Wein noch an Volumen,
wieder zeigt sich eine kraftige Beerenfrucht,
Bitterschokolade und eine leichte Pfefferwiir-
ze. Das kornige Tannin wirkt geschliffen und
rund, es steht in vélligem Einklang mit der
ausgepragten Frucht..

@ Merlot, Cabernet Franc, Barbera

@ Edelstahl und grotes Holzfass

Die 1973 gepflanzten Barbera-Reben wachsen
instdlicher Exposition am Monte Castello. Die
Trauben werden tiber 18 Tage im Eichenfass
spontan vergoren und reifen dort anschlie-
Bend weitere 24 Monate. Der Wein wird unfil-
triert abgefullt. Der reinsortige Barbera steht
in dunklem und sattem Ziegelrot im Glas. Sein
Duft zeigt sich auBerordentlich fruchtbetont.
Reife Kirsche, Brombeere, Johannisbeeren.
Dahinter etwas Anis und Sigholz, auch leicht
rauchige Noten. Am Gaumen dann gleich ein
kréftiger Saurebiss mit fleischiger Textur, un-
heimlich animierend. Der gewaltige Extrakt
wird gut im Zaum gehalten und ist mit rot-
fruchtigen Aromen, etwas Mokka und einer
schonen Holzwiirze lange prasent.

@ Cichenfass

2019

«RELOGIO»

IGT ROSSO DEL VENETO

075 Itr. 30,00€ 40,00€/Itr.
73,50€

1,5 Itr. 2015 49,00€/Itr.

3,0 Itr. 149,00€ 49,67€/Itr.
(2009

Der Relogio entstammt der IGT Rosso del Ve-
neto und setzt sich aus 80% Carmenere und
20% Cabernet Franc zusammen. Die Spon-
tangarung findet ausschlieBlich in offenen
Eichenfassern statt. Anschliefend wird der
Reldgio 24 Monaten ausgebaut, 12 davon in
franzosischen Eichenfassern. Geflllt wird
ohne Filtration.Aromen von Zwetschgenros-
ter, Pflaume und kandierter Kirsche werden
von gerdsteten Gewiirzen begleitet. Am Gau-
men prasentiert sich der Wein volumings,
wieder finden sich dunkles Steinobst und eine
markante Wiirze. Das an Bitterschokolade er-
innernde Tannin fiihrt zusammen mit frischer
Kirschsdure in ein ewig anhaltendes Finish.

@ Carmenere, Cabernet Franc

@ Eichenfass




TAMELLINI

VENETO / SOAVE / ITALIEN
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Gaetano und Pio Francesco haben die Kultivierung der Garganega-Traube immer weiter
perfektioniert. Der Grundstein wurde vor 4 Generationen gelegt, doch seit mehr als 20
Jahren haben nun die Briider das Sagen, mit dem Ergebnis einer stetig steigenden Wein-
qualitat.

In den ersten Jahren erfolgte die mihsame Umstellung der Weinberge vom Pergola-Sys-
tem auf das Guyot-System. Die Reben fiir den Soave DOC stehen in den Tallagen auf
mittelschweren Schwemmlandbdden mit einem hohen Kalkanteil. Die Trauben aus der
Cru-Lage ,Lw Bine de Costiola“ wachsen an den sanften Hangen auf vulkanischen Baden.

Die spat reifende Sorte wird ab Anfang Oktober von Hand geerntet und im Weinberg
vorselektiert. Die sanfte Pressung erfolgt mit den ganzen Trauben, im AnschluB wird der
Most fiir 24 Stunden auf 5°C heruntergekdihlt, um dann im Anschluss bei kontrollierten
15°C langsam vergoren zu werden.

Die Raritat des Weinguts, der Spumante Metodo Classico, reinsortig aus Garganega-Trau-
ben entspringt einer Hanglage mit sehr hohem Kalkanteil.

Das Ergebnis sind Weine, die die Frische und Anmut des Soave, mit Tiefgrindig-keit und
Eleganz groBer WeiBweine verbinden.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2019
SOAVE DOC

0751tr.  11,90€ 15,87€/Itr.

Nach der Kaltvergarung und 4 Monaten auf
dem Hefelager erfasst uns im Duft ein fri-
scher, spontaner Frihlingshauch aus zarter
gelber Frucht und einem StrauB Trocken-
blumen. Im Geschmack setzt sich die Frische
fort, ausgelost durch dezente Zitrusnoten,
Mandelaromen und ein wenig Feuerstein
stellt sich eine saftige, vollmundige Harmo-
nie ein.

Q@ Garganega

@ Edelstahl

2010
TAMELLINI MILLESIMATO
EXTRA BRUT

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Dieser Spumante ist eine echte Uberra-
schung! Golden leuchtet er im Glas, eine
feine Perlage zieht in feinen Faden an die
Oberflache. Im Duft finden wir Apfel- und
Pfirsichnoten, Brioche, Anklange von Kreide
und weike Bl{iten wie Jasmin und Akazie. Am
Gaumen erleben wir, getragen von den seidi-
gen ,Bubbles’, ein vielschichtiges Spiel von
Mineralitét, delikater Saure, Zitrusnoten und
exotischen Aromen.

@ CGarganega

@ Edelstahl

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800




DUCA DI DOLLE

CONEGLIANO VALDOBBIADENE / VENETO / ITALIEN

PROSECCO SUPERIORE
BRUT DOCG

0751tr.  14,90€

90% Glera, 5% Verdiso und 5% Perera von
ca. 30 Jahre alten Reben mit einem Restzu-
ckerwert von 8g/l. Im leuchtend hellgelben
Prosecco geht eine lebendige Perlage in mit-
telgrofen Perlen hervor. Im Duft finden sich
Williamsbirne, reifer Apfel, florale Noten und
frisch gebackenes Brot. Am Gaumen mit tro-
ckener Erscheinung. Gut strukturiertes Sau-
regeriist, ausreichend Extrakt, leicht salzige
Anklange, mineralischer Biss und kernige
Fruchtnoten.

19,87€/1tr.

@ Glera, Perera, Verdiso

Edelstahl, Tankgdrung

PROSECCO SUPERIORE
EXTRA DRY DOCG

0751tr.  14,90€

85% Glera, 10% Perera und 5% Verdiso von
ca. 30 Jahre alten Reben. Hellgelbe Farbe und
eine sehr feine, stets anhaltende und reich-
haltige Perlage pragen das optische Erschei-
nungsbild. Der Prosecco duftet intensiv nach
gelben Friichten (insbesondere Zitrone), dann
auch etwas Melone, zart minzig und floral. Am
Gaumen eine sehr gut eingetaktete Balance
aus 16g/l Zucker und 5,5¢/I Saure. Als Binde-
glied funktioniert der Trockenextrakt von ca.
18g/1. Der weiche Schmelz und die feine Per-
glage transportieren die intensiven Aromen
aufs Beste an den Gaumen

19,87€/1tr.

Q@ Glera, Perera, Verdiso

Edelstahl, Tankgdrung

Seit Mai 2018 arbeiten wir mit Andrea
Baccinis Weingut Duca di Dolle aus Cison
di Valmarino zusammen. Ein wunder-
schon gelegenes Anwesen, das seit dem
16. Jahrhundert in Weinbau, Forst- und
Landwirtschaft tatig ist und 75 Hektar be-
wirtschaftet.

Davon fallen jedoch lediglich 12 Hektar
auf Weinberge in der DOCG Conegliano
Valdobbiadene Prosecco Superiore und
ein weiteres Hektar befindet sich in «Car-
tizze», dem Grand Cru des Prosecco-Ge-
bietes.

VINO FRIZZANTE DOCG

0751tr.  13,90€
Q@ Glera, Perera, Verdiso

18,53€/Itr.

Edelstahl, Tankgdrung

VINO SPUMANTE PINOT
NERO ROSE BRUT IGT

0751tr.  23,50€

31,33€/Itr.

Q@ Pinot Nero

Edelstahl, Flaschengdrung

2019
PROSECCO SUPERIORE
«RIVE DI ROLLE» DOCG

0751tr.  1790€ 23,87€/Itr.

@ Glera, Perera, Verdiso

Edelstahl, Tankgdrung

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

Die Azienda Agricola Pratello befindet
sich im stidwestlich des Gardasees gele-
genen Padenghe sul Garda und erstreckt
sich tiber eine Flache von insgesamt 100
Hektar, von denen jedoch lediglich 45
Hektar mit Weinreben bepflanzt sind. Die
Erfahrung von Vincenzo Bertola und die
Tradition von Dante Bertola, unterstutzt
durch das Know-how des Agronomen
Paolo Di Francesco, ermdglichen es, groB-
artige Produkte aus diesen Anbauflachen
Zu gewinnen.

Die ausgesuchten Boden sind morani-
schen Ursprungs, also durch Abschmel-
zen prahistorischer Gletscher entstanden.
Durch ihre steinige, sehr lockere und mit
etwas Ton erganzte Zusammensetzung
sind diese Boden ideal fir den Anbau
sehr niedriger Hektarertrage mit hoher
Qualitat. Alle roten Trauben werden in
einer Senke auf 180 m (.M. angebaut, die
weiBen Trauben auf einem sanften Huigel
mit Stidlage auf 250 m ber dem Meeres-
spiegel.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2020
LUGANA CATULLIANO

0751tr.  12,50€

16,67€/Itr.

Helle, strohgelbe Farbe mit brillianten grin-
lichen Reflexen. In der Nase duftet er nach
gelben Frichten, reifer Grapefruit und einem
Hauch Zitrus. Die fir Trebbiano typische, zu-
riickhaltende Saure verleiht dem Wein einen
fruchtigen Charakter, ohne aufdringlich zu
wirken.

Q@ Turbiana

Edelstahl

2020
CHIARETTO
SANT'EMILIANO

0751tr.  12,50€

16,67€/Itr.

Klarer, kiihl fruchtiger Duft nach reifen Bee-
ren, stiBlichen Bliiten und Sommerregen. Am
Gaumen mit mundfillender Aromatik. Dabei
enorm saftig, auffrischend und voller Frucht.

@ Groppello, Syrah, Barbera und Marzemino

Edelstahl

2018
TORRAZZO DOC VALTENESI

0751tr.  12,50€

16,67€/Itr.

Im Duft zeigt er sich erdig mit Noten von Un-
terholz, unterstitzt von reifen Kirschen. Am
Gaumen sehr angenehm und schmeichelnd
mit komplexer Fruchtfille. Pflaume, Kirsche,
Himbeere, dazu eine schone Saure, die dem
hohen Extrakt zusatzlich Leichtigkeit verleiht
und den Wein schon saftig und fleischig er-
scheinen lasst.

Q@ Groppello, Marzemino

@ Edelstahl

PRATELLO

ITALIEN / LOMBARDEI

49
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HARCLO

ELIO GRASSO

PIEMONT / ITALIEN

Vom Zentrum Albas aus sind es 15 Minuten Fahrt zu Elio Grasso. Ein kleines Familien-
weingut, dessen Weine weltweit gefragt und mitunter auch tberzeichnet sind. Das ist
kein Wunder, denn die zweite Generation, die schon seit einigen Jahren die Leitung tber-
nommen hat, liefert Jahr fir Jahr herausragende Qualitaten. Die Weinberge sind rund
um das Gut verteilt und erstrecken sich tber 18 Hektar. Hinter dem Gebaude ist schon
von Weitem eine offene Felsformation zu erkennen, die einen tiefen Einblick in die hiesi-
gen geologischen Gegebenheiten ermaglicht: schneeweiBes Kalkgestein. Hinzu kommen
eisenhaltige Formationen, Mergel und Lehm, um nur die wichtigsten zu nennen.

Das Alter der Rebstdcke ist groBtenteils auf Ende der 70er, Anfang der 80er Jahre zurtick-
zufiihren. Sie wurden mit einer Stockdichte von 4.500 St. pro Hektar angelegt. Hinzu
kommen eine ca. 10 Jahre jiingere Anlage mit Nebbiolo sowie 1986 gepflanzte Chardon-
nay-Reben. Am dltesten sind die unmittelbar vor dem Haus an einem steilen Abhang
gepflanzten Trauben. Hier wéchst in perfekten Jahren der Barolo Riserva Riincot heran.
Fallt der Jahrgang einmal nicht so gut aus, wird das Material verwendet, um den Lang-
he Nebbiolo aufzuwerten. Die beiden Lagen-Baroli bleiben davon unberihrt, damit der
eigenstandige Charakter von Ginestra Casa Mate und Gavarini Chiniera erhalten bleibt.

Im Ausbau bleibt Gianluca Grasso traditionell und verzichtet fir die Baroli auf den Ein-
satz von Barriquefassern. Lediglich die Riserva wird in neuen Barrigues ausgebaut.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2020
LANGHE CHARDONNAY
DOC «<EDUCATO»

2019
BARBERA D'ALBA DOC
«VIGNA MARTINA»

2017
BAROLO DOCG
«CASA MATE»

0751tr.  21,90€ 29,20€/1tr.

0751tr.  28,50€ 38,00€/Itr.

0751tr.  94,00€ 125,33€/Itr.

Die Reben wurden in den 80ern oberhalb des
Ginestra angepflanzt und stehen somit an der
kiihlsten Stelle von Grassos Rebflachen. Sein
Duft zeigt fir einen Chardonnay ein wahres
Feuerwerk an Aromen. Angetrocknete Apri-
kose, gelber und griiner Apfel, junge Quitte,
Sternfrucht und auch Mirabelle. Vom Holz
zeigt sich nur eine feine Rost- und eine noch
zartere, stBliche Vanillenote, die niemals im
Vordergrund steht, sondern lediglich subtil
den Duft stitzt. Am Gaumen dann mit her-
ber, saftiger Gelbfrucht und cremig weichem
Schmelz. Letzteres jedoch ohne ins Olige
zu gehen. Die kreidige Mineralitat und die
kihle Saure verschlanken diesen gefiihlten
Extrakt und sorgen fir anhaltende Lust auf
den nachsten Schluck. Sehr harmonisch und
balanciert. Entwickelt/Offnet sich rasch im
groBen Glas.

Edelstahl, Barrique

2020
LANGHE NEBBIOLO DOC

0751tr.  21,90€ 29,20€/1tr.

Der Wein liegt von der Garung (acht Tage
Maischestandzeit) bis zur Reife (April/Mai
des Folgejahres) ausschlielich in Stahltanks.
Dem Verzicht auf Holzeinsatz verdankt der
Nebbiolo auch seinen unwiderstehlich frucht-
betonten Duft. Ganz viel Kirsche vermischt
sich mit etwas Lakritz, gestoBenem schwar-
zem Pfeffer und auch etwas Sternanis. Am
Gaumen zeigt sich der Nebbiolo saftig und
wieder voller Frucht. Die Tannine, die aus der
Schale der Beeren extrahiert wurden, sind
prasent, allerdings sehr feinmaschig und fast
schon samtig weich.

@ Edelstahl

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

Der Barbera wird zu 25% in neuen Barrigues
mit mittlerem Toasting, 25% zweitbelegten
Barriques sowie 50% im Stahltank ausgebaut.
Sein Duft ist herrlich komplex. Eingemachte
Gewiirzkirschen, Mokka, etwas Bitterschoko-
lade und Zedernholz bestimmen das Bouquet.
Mit etwas Luft gewinnt die fein abgestimmte
Holzwirze Raum. Am Gaumen présentiert
sich der Barbera fleischig, fillig und kon-
zentriert. Die dunkle Frucht wird von einer
prazisen Saure gestitzt, der Korper ist raum-
greifend und elegant zugleich. Das Finish ist
atherisch und lange.

Q@ Barbera

@ Edelstahl, Barrigue

2017
BAROLO DOCG
«GAVARINI CHINIERA»

0751t 94,00€ 125,33€/1tr.

Auf Kalk und Sandsteinboden gewachsene
Nebbioloreben mit einem Durchschnittsalter
von ca. 30 Jahren. Nach der Lese wird die
Maische 30 Tage vergoren und der Most an-
schlieBend fiir 36 Monate im grofen Holzfass
(2.000 Liter) aus slowenischer Eiche ausge-
baut. Der Gavarini schimmert in einem dich-
ten Rot mit orangenen Reflexen. Schon sein
Duft ist unheimlich tief und komplex. Tabak,
reife Kirsche, Hagebutte und erdige Noten.
Am Gaumen mit groBer Feinheit, dichtem
Cassis, fein geschliffenem Tannin und einem
salzig mineralischen Kern.

Q@ Nebbiolo

@ GroBes Holzfass

Im Vergleich zum Vigna Chiniera schneidet
der Casa Mate als der groRere der beiden
Briider ab. Die Reben sind alter, die Boden
sind fetter und die Maischestandzeit ist um
10 Tage langer. Erst die Reife im groRen Holz-
fass vereint die beiden wieder. Entsprechend
dichter fallt die Farbe des Casa Mate aus. Sein
Duft ist hochintensiv und vielschichtig. Satte
Kirschfrucht, Pfeifentabak, Zartbitterschoko-
lade, Waldboden und glimmende Kohle. Am
Gaumen mit geschliffener Saure, wuchtig, toll
balanciert, prazise, salzig und mineralisch.
Extrem gute Lange mit groBer Atherik und
Kihle.

@ Nebbiolo

@ GroBes Holzfass
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ANCARANI

EMILIA-ROMAGNA / ITALIEN

Gerade einmal 30.000 Flaschen verlassen jahrlich den Keller von Claudio Ancarani und
seiner Lebensgefahrtin Rita Babini, allesamt wahre Raritaten. So verfiigen sie mit ihren
zwei Hektar <FAMOSO» (eine kaum bekannte Kreuzung aus Malvasia und Moscato) Gber
ein Drittel der gerade mal sechs daflir ausgewiesenen Hektar Anbauflache Italiens. Und
auch der Centesimino, eine Rebsorte, die erst seit den 50ern kultiviert wird, weist welt-
weit nur acht Produzenten aus. Alle rund um Faenza. Die Kollektion bietet also einen
spannenden und zudem glinstigen Einstieg, wenn man sich an das Entdecken der un-
zahligen, autochthonen Rebsorten Italiens machen mochte.

Das sagt der Gambero Rosso: «Claudio Ancarani macht Weine, die wunderbare Zeugen
der bauerlichen Kultur sind. Der beste Wein des Weinguts ist wieder der Albana, der
Kraft, Saure und die Gerbstoffe miteinander verbindet, die diese weiBe Rebsorte auf
originelle Weise pragen. Die Weinberge liegen rund um den Turm von Oriolo in einem

2020
FAMOSO DI ROMAGNA IGT
«SIGNORE»

0751tr.  15,90€ 21,20€/Itr.

Nie gehort, und erst recht nicht probiert. Fa-
moso ist eine autochthone Rebsorte, von der
gerade noch 6 Hektar angebaut werden - zwei
davon im Besitz des Weinguts Ancarani. Die
Sorte weist eine nicht zu verbergende Ver-
wandtschaft mit der Moscato-Traube auf.
Dementsprechend zeigt sich im Duft eine
feine Muskatnote, gepaart mit Anklangen von
Holunderbliite. Am Gaumen kommt eine ba-
lancierte Saure zum Tragen, die mineralische
Frische erzeugt einen schonen Trinkfluss.

@ Edelstahl, Zement

kleinen Anbaugebiet, das sich als besonders geeignet fiir den Albana erweist. Auch seine
Arbeit rund um die Centesimino-Traube, eine aromatische autochthone rote Rebsorte des
Gebiets um Faenza ist interessant.»

AL

2020
ALBANA DI ROMAGNA
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2018

ROMAGNA SANGIOVESE
SUPERIORE DOC
«BIAGIO ANTICO»

075Itr.  15,90€ 21,20€/1tr.

Ende September gelesen, anschlieBend be-
hutsam abgebeert. Die ganzen Trauben wer-
den 12 bis 15 Tage fermentiert und danach mit
sehr wenig Druck angequetscht, um Tannine,
Farbe und Aromen aus der Schale besser zu
extrahieren. Der Most reift anschlieBend
drei Monate im Stahltank und wird danach
nochmals 12 Monate im Zement eingelagert.
Schwarzkirsche, etwas Lakritz, feine Anisno-
ten, Orangenzeste und Hagebutte. Mit etwas
Luft kommen auch zarte Ledernoten durch.
Am Gaumen zeigt er sich dann feinsaftig mit
weichem Gerbstoff und beinahe samtiger Tex-
tur. Die kiihle Frucht geht in eine wunderbare
Atherik éiber und hallt fiir diesen «einfachen»
Wein sehr lange nach.

@ Edelstahl, Zement
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2015 2020

ROMAGNA SANGIOVESE TREBBIANO FRIZZANTE
DOC «ORIOLO>» «INDIGENO»

0751tr.  19,50€ 26,00€/Itr.  0751tr.  1750€ 23,33€/1tr.

Der reinsortige Sangiovese stammt von den
mittelschweren Lehmboden der Sottozona
(Unterzone) Oriolo und wird Ende September
schonend per Hand gelesen. Die Trauben wer-
den sorgfaltig entrappt und fir 14 bis 18 Tage
moglichst unbeschédigt vergoren. Anschlie-
Bend wird sanft gepresst (maximal 1,3 bar)
und ca. 15 Monate im Betontank ausgebaut.
Der Wein wird unfiltriert gefillt. Im Duft zeigt
sich der Sangiovese fruchtbetont mit einigen
floralen Akzenten. Granatapfel, Weihrauch,
Kirschen und Himbeere, dann auch Rosenbl{i-
te und Johannisbeere. Am Gaumen demons-
triert der Oriolo dann sofort seine Kraft. Die
konzentrierten Fruchtnoten werden von einer
weichen Saure getragen, zarte Tannine und
eine salzig herbe Wiirze bringen zusatzlich
Spannung.

@ Edelstahl, Zement

Pet Nat leicht wie eine Feder. Der reinsortige
Trebbiano Romagna besticht durch seine deli-
kate Frische und Leichtigkeit. Feine Frucht im
Duft unterlegt von einem Hauch Brotkruste.
Animierend am Gaumen, frische Aprikosen,
exotische Noten wie Litschi und Ananas un-
terstreichen diesen lustvollen Eindruck. Rein
damit in den Picknickkorb und ab ins Griine!

@ Edelstahl, Zement

2020
«ANDATAERITORNO»
0751tr.  21,00€ 28,00€/1tr.

@ Edelstahl, Zement

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

DOCG «PERLAGIOIA»

0751tr.  15,90€ 21,20€/Itr.

Eine Rebsorte, die auch die meisten Wein-
liebhaber noch nicht entdeckt haben. Die mit
einer kraftigen Farbe ausgestattete Albana-
Traube wurde 1986 in den DOCG Status er-
hoben. Da die zugelassenen Ertrage viel zu
hoch angesetzt wurden, war der Sprung in
den Fokus der Weinkritik lange Zeit verbaut.
Durch einige wenige Erzeuger, unter ande-
rem ,Ancarani’, wurde eine Qulitatsoffensive
gestartet, die mit der Zeit Friichte trug. Der
,PERLAGIOIA" zeigt sich im goldgelben Kleid,
Zitronenverbene, reifer Pfirsich und giiner Ap-
fel zeigen sich im Duft. Im Geschmack herbe
Frische, gelbfruchtige Noten von Saftigkeit
und cremiger Balance getragen.

@ Edelstahl, Zement
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SAN POLINO

TOSKANA (Montalcino) / ITALIEN

N()

_ BRUNELLO
 MONTALC:

2008

54

Stidostlich des fiir seine Rotweine beriihmten Stadtchens «Montalcino» liegt das Wein-
gut «San Polino». Hier im Val d' Orcia (Orciatal) fanden die beiden Inhaber Luigi Fabbro
und Katia Nussbaum ideale Bedingungen vor, als sie 1991 das Anwesen mit den 6 Hektar
Rebflache erwarben. Ihr privater Traum einer toskanischen Landvilla und grogtmaglicher
Selbstversorgung lieB sich hier mit dem beruflichen Anspruch, allerbesten Sangiovese zu
produzieren, ideal vereinen.

Auf einer Hohe von 400 - 450 Meter pflanzten sie 5.000 Stocke je Hektar in reiner Stid-
ausrichtung. Der «Galestro» , hauptsachlich blaugrauer Kalkmergel mit sandig toniger
Auflage, bietet beste Bedingungen flir die Sangiovese-Rebe. Ein konstanter Stidwind aus
Richtung des Monte Amiata sorgt fir eine optimale Belliftung und verhindert die An-
falligkeit fir spate Nassfaule enorm. Ideale Voraussetzungen, um sich mit Pestiziden,
Funghiziden und Herbiziden in Verzicht zu tiben und einen gesunden Boden voller Mi-
kroorganismen und Nahrstoffe zu kultivieren. Dies ist im Ubrigen zugleich Dreh- und
Angelpunkt ihrer Philiosophie: «Ein echter, urspringlicher DOCG, der die Typizitat seiner
Herkunft widergeben soll, kann nur auf nattrlichem, unbehandeltem Boden wachsen».
Dafiir erfuhren Sie bereits mit ihrem Premierenjahrgang 2001 ausgezeichnete Bewertun-
gen der groBen Weinfihrer und halten seither die Qualitat ihrer Jahresproduktion von ca.
30.000 Flaschen auf dem allerhdchstem Level. Dies ist nur deshalb maglich, da sie in al-
ler Bescheidenheit niemals an Expansion gedacht, sondern konsequent an der Perfektion
ihrer 6 Hektar kleinen Sangiovese-Weinberge gearbeitet haben.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2017
ROSSO DI
MONTALCINO DOC &"°

2013
BRUNELLO DI
MONTALCINO DOCG ®"°

0751tr.  27,50€ 36,67€/Itr.

0751tr.  54,00€ 72,00€/1tr.

Ziegelrot mit hell leuchtenden Reflexen.
Schon in seiner Judend zeigt sich der «klei-
ne Brunello» auffallend rund. Sein Duft fallt
intensiv wiirzig aus, zeigt eine auffallend
frische und kiihle Beerenfrucht. Am Gaumen
sehr kraftvoll und warm, dabei keine Spur
von Marmelade oder mastiger Fiille. Dafiir
sehr saftig, mit krauteriger Wiirze unterlegt.
Sehr feines Tannin mit Griff und Grip, steht
sehr lang am Gaumen, Rosmarin in der Athe-
rik, dazu Schwarzkirsche, auch etwas Tabak.

Q@ Sangiovese

@ Edelstahl, Holzfass

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

Der «einfache» Brunello di Montalcino reift
tiber 36 Monate in groBen Holzfassern aus
slawonischer Eiche (2.800 his 3.600 Liter
fassend). In dunklem, fast ins dichte Violett
gehendem Karminrot schimmert der Sangio-
vese im Glas. Sein Duft ist reich und dicht,
mit reifen roten Friichten, rohem Fleisch
und einer feinen Krauterwiirze. Am Gaumen
dann eine frische Saure hinter der sich ganz
viel extrahierte Kraft verbirgt, die im Sekun-
dentakt nach vorne dringt und viel Frucht
getragen von einer dienenden Stisse freigibt.
Die Tannine sind prasent aber nicht hart.

Q@ Sangiovese

@ GroBes Holzfass

2009

BRUNELLO DI
MONTALCINO DOCG
«HELICHRYSUM» &1

JAHRGANG AUSVERKAUFT

«Helychrysum italicum ist der lateinische
Name fir die italienische Strohblume, die
uns auch als intensiv duftendes Currykraut
bekannt ist. Der GroRteil des Helychrysum
liegt 36 Monate in groBen Holzfassern, der
Rest verbringt einen Teil seiner Reife in Bar-
riques. Jahrgang 2009 prasentiert sich in
einem perfekten ersten Trinkfenster. Hoch-
intensiver, rotfruchtiger Duft mit etwas La-
kritze, Tabak und feuchtem Waldboden. Am
Gaumen mit dichter Textur, Extraktsiige und
griffigem, aber butterzartem Tannin. Dem
gegen(iber steht eine taufrische und beinahe
klare Frucht, die vor Druck und Energie nur
S0 strotzt.

Q@ Sangiovese

@ Groles Holzfass, Barrigue
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2011

BRUNELLO DI
MONTALCINO
«HELICHRYSUM» &1

JAHRGANG AUSVERKAUFT

2011 ging als heiBes und trockenes Jahr in
die Geschichtshicher ein, das die Winzer
der Toskana vor besondere Herausforderun-
gen gestellt hat. «Weniger ist mehr» war die
Devise und so verzichtete San Polino auf das
teilweise Entblattern der Reben im August.
Zudem verfiigen die Boden Uber einen relativ
hohen Lehmanteil, der das wenige Wasser
bestens spreichern und den Stoffwechsel
der Traube gewahrleisten konnte. Als Er-
gebnis konnte das Weingut reife, tiefdunkle
Trauben mit robuster Schale und weichem
Tannin einfahren. Seine Nase zeigt sich dicht
mit groBem Volumen und einer packenden,
reduktiven Frucht. Am Gaumen dann geball-
te Konzentration mit festfleischiger Struktur,
dichtem Extrakt und einem groRen, reich-
haltigen Korper. Die Tannine sind splirbar
prasent, jedoch von sehr weicher, delikater
Textur und sehr fein gewoben. Am Gaumen
hallt der Brunello ewig nach. Einer unserer
absoluten Lieblingsweine!

2012

BRUNELLO DI
MONTALCINO
«HELICHRYSUM» &0

2012
BRUNELLO DI
MONTALCINO RISERVA #0

Q@ Sangiovese

@ Groles Holzfass, Barrigue

56

0751t 67,00€

89,33¢/Itr.

Die Nase des Jahrgangs 2012 zeigt vollreife
Pflaumen, etwas Lakritze, reichlich getrock-
nete Krauter (Thymian, Bohnenkraut) und
eine erste, stiBlich anmutende Balsamik. Am
Gaumen sehr kraftvoll und energiegeladen
mit einem Cppigen Strauf an Aromen. Sehr
beerig, wieder Pflaume und auch konzen-
trierte  Trockenkirschen. Insgesamt sehr
frisch wirkend mit noch jungem und robsu-
tem Tannin.

Q@ Sangiovese

@ GroBes Holzfass, Barrique

0751tr.  105,00€ 140,00€/1tr.

Die Riserva von San Polino ist ein wahrer
Kraftprotz, der sich im eleganten Gewand
des Sangiovese pudelwohl fihlt. Im Duft
vereinen sich kihle Frische, atherische Wir-
ze und eine klare Frucht auf der eleganten
Seite mit stBlich einladenden Aromen, voll-
reifen Frichten und balsamischen Noten auf
der «Hau-Drauf-Seite». Im Geschmackshild
handelt es sich selbstredend um einen Gi-
ganten, der noch immer Kinderschuhe tragt.
Doch bei einer zu erwartenden Lebensdauer
von ca. 30 Jahren war das auch nicht anders
zu erwarten. So macht er im Glas nach kur-
zer Belliftung bereits Fortschritte und er-
laubt einen kleinen Blick in die Zukunft. Der
Sangiovese fillt den Gaumen mit enorm viel
Kraft und Energie, gibt richtig Druck drauf.
Feinstes, aber auch ziemlich griffiges Tannin
streut einen herben Einschlag ein, die Saure
wirkt wie auf die Kante gesetzt.

Q@ Sangiovese

@ GroBes Holzfass

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800



MONTE BERNARDI

TOSKANA (Chianti Classicao) / ITALIEN

58

Das Weingut Monte Bernardi liegt im Siiden Panzanos und wird seit 2003 vom Onologen
Michael Schmelzer gefiihrt. Dabei stand von Beginn an fest, dass die Weinberge nach
der biodynamischen Lehre von Rudolph Steiner bewirtschaftet werden sollten, um das
einzigartige Terroir Panzanos vollumfanglich abzubilden.

Von den 15 Hektar Weinbergen befinden sich 10 in Eigenbesitz, weitere 5 sind langfristig
zugepachtet. Ein Drittel der Rebstocke ist alter als 50 Jahre, der Durchschnittsertrag
mit einer Jahresproduktion von 60.000 - 70.000 Flaschen sehr niedrig. Die Weinberge
befinden sich auf einer Hohe zwischen 350m und 420m (i.Nn und zeigen deutliche Unter-
schiede in der Bodenbeschaffenheit. Schiefer, Sandstein und Kalkstein verteilen sich in
unterschiedlicher Quantitat auf die Lagen. Insbesondere bei den beiden Riserva-Weinen
wird der Unterschied deutlich: «Monte Bernardi» stammt von einer sehr steinigen Parzel-
le mit lockeren Schiefersedimenten und zeigt all die Eleganz, Finesse und Mineralitat, die
man mit diesem Gestein verhindet. «Sa Etta» profitiert dagegen von warmespeicherndem
Sandstein, der mit enorm viel Quarzadern durchzogen ist und zeigt sich dadurch deutlich
kraftvoller, dichter und etwas lauter.

Nach der Handlese werden die Trauben in Garbehaltern auf der Maische vergoren. Dabei
wird die Temperatur wahrend der ersten 3 bis 5 Tage nach unten reguliert. Erst danach
darf die Garung Fahrt aufnehmen und auf maximal 30°C klettern. Wahrend der insge-
samt 20 bis 27 Tage dauernden Maischegarung wird taglich der Maischehut manuell
untergehoben. Den biologischen Saureabbau (malolaktische Garung) dirchlaufen alle
Weine in Eichenfassern, bevor jeder Wein in die entsprechenden Behaltnisse zum weite-
ren Ausbau gefiillt wird und dort 8 bis 30 Monate verbleibt.

Bei der Fiillung verzichtet Michael Schmelzer auf Filtration und gibt auch nur minimal
Schwefel zu (10-15mg freier Schwefel / 20-30mg total pro Liter).

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2018
«RETROMARCIA»
CHIANTI CLASSICO DOC ®"°

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Der Chianti Classico tragt den Namen «Retro-
marcia», was mit «Ruckblick auf das Traditio-
nelle» iibersetzt werden darf. Die Richtung ist
also (seit dem Jahrgang 2010) vorgegeben:
100% Sangiovese, der bereits in der Jugend zu-
ganglich ist, aber auch in Wiirde reifen kann
-und darf. Die Trauben stammen von Anlagen,
die Anfang der 2000er gepflanzt wurden und
werden in Tanks aus Edelstahl und Zement
fiir ca. drei Wochen auf der Maische vergoren.
Fiir die malolaktische Garung wird der Most
in Eichenfasser geleitet, bevor er zum weite-
ren Ausbau fiir 18 Monate in groRe Holzfasser,
Zementtanks und gebrauchte Barriquefasser
kommt. Beim Fuillen wird nur minimal Schwe-
fel zugegeben (Gesamt: 20-30mg / ltr)). Der
Duft erinnert an Kirschsaft und getrocknete
Cranberries. Dahinter auch ein wenig atheri-
sche Noten, die an Rosmarin und frisches Heu
erinnern. Am Gaumen dann wieder zuerst die
sehr klar wirkende Kirschfrucht, ungemein
saftig und animierend. Fein geschliffenes Tan-
nin, knackige, aber keinesfalls spitze Saure,
salzige Mineralik und ein atherisch krautriger
Nachhall voll von typischer Sangiovese-Wiir-
ze.

2016

«MONTE BERNARDI»

IGT COLLI DELLA TOSCANA
CENTRALE ®'°

2015 & 2016
«SA'ETTA»
CHIANTI CLASSICO
RISERVA DOCG *®'°

0751tr.  26,50€ 35,33€/tr.

0751tr.  38,90€ 51,87€/Itr.

Auch die Trauben des «<Monte Bernardi» stam-
men von einer alten Anlage aus Panzano in
Chianti. Die Cuvée enthalt jedoch nach 5%
Cannaiolo. Der Ausbau ist identisch zu «SaEt-
ta», wobei anstatt der Barriquefasser groBe
Holzfasser eingesetzt werden. Im Duft zeigt
sich diese abgestufte Riserva enorm fein-
gliedrig und zart, beinahe floral und feminin
und erinnert farblich wie auch aromatisch
zunachst an einen Burgunder. Zwar findet
sich auch hier die Kirsche als Leitaroma wie-
der, dieses Mal jedoch nicht in solch enormer
Konzentration. Daftir tauchen Veilchen, etwas
StiBholz, Walderdbeeren und auch eine leicht
kaltrauchige Note auf. Dieser eher elegante
Charakterzug setzt sich am Gaumen mit einer
prasenten Saure und einer kiihlen Frucht fort.
Beinahe mineralisch karg und mit starker
Atherik ausgepragt konnte das sensorisch
ebenfalls ein junger Pinot Noir sein, der das
Riistzeug fiir eine lange Reise im Sattel hat.

Q@ 95% Sangiovese, 5% Cannaiolo

@ GroBes Holzfass, Barrigue

Q@ Sangiovese

@ Edelstahl, Zement, Groles Holzfass,
Barrique

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

Fir die Riserva greift das Weingut auf die
altesten Reben (Pflanzjahr 1968) von einer
Parzelle in Panzano in Chianti zurlick. Hier
liegt der Ertrag bei ca. 20hl/ha und die jahr-
liche Produktion schwankt zwischen 2.500
und 5.000 Flaschen. Die alkoholische Garung
auf der Maische dauert drei bis vier Wochen
und findet in groBen Eichenfassern statt. Fir
die malolaktische Garung kommt der Most in
Barriquefasser aus deutscher und osterrei-
chischer Eiche. In denselben Fassern findet
auch die weitere Reifung statt, die 18 bis
30 Monate dauern kann. Auch hier wird bei
der Fillung nur minimal Schwefel zugesetzt.
Die Flaschenreife dauert weitere 12 Monate,
bevor der Wein in den Verkauf kommt. Der
Duft ist gepragt von einer konzentrierten
Kirschfrucht und einer feinen Note, die an
Weihrauch erinnert. Hinzu kommt ein sii@lich
anmutender Duft, der mehr Fiille und Dichte
als beim Chianti Classico erahnen lasst. Und
so kommt es dann auch. Dicht gewobener
Korper mit seidig weichem Tannin, dazu eine
perfekt balancierte Saure, die - wie der ganze
Wein auch - noch einige Zeit reifen kann. Ins-
gesamt sehr saftig, griffig und besonders im
Finish ausgepragt krautrig atherisch.

Q@ Sangiovese

@ Groles Holzfass, Barrigue
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«FIASCO!»
VINO DI TAVOLA ROSSO *®'°

1,001t 13,90€ 13,90€/1tr.

«FIASCOl bedarf keiner weiteren Uberset-
zung. Blickt man auf das Etikett, wird zudem
deutlich, welchen Weintypus Michael hier
vor den Karren spannt. Dabei geht es doch
so einfach, das Ganze besser zu machen.
Wobei «einfach» in diesem Kontext nicht
stimmt. Denn die 9 Rebsorten stammen aus
drei Anbaugebieten und sind allesamt zerti-
fiziert BIO. Der Jahrgang ist lediglich der AP-
Nummer zu entnehmen (in diesem Fall 2016)
und auch Details wie die Rebsorten oder der
Ausbau stehen nicht im Vordergrund. Dieser
Typus soll ein Wein sein, wie der Winzer ihn
gerne selbst in authentischer, ehrlicher Gast-
ronomie vorfinden machte: deutlich rotfruch-
tig mit der Kraft des Siidens, ein durch Tannin
gestitztes Ruckgrat, erdige Noten und eine
Saure, die zwar prasent ist, dem Essen jedoch
niemals im Weg steht. Nach diesen Gesichts-
punkten stellt er seinen Wein gemeinsam mit
befreundeten Winzern zusammen. Ein Ent-
wicklungsprozess, der ihm Jahr fir Jahr Flexi-
bilitat und Anpassungsvermogen abverlangt
und deshalb keinerlei Dogmen oder Geriiste
zulasst. Wir lieben ihn!

@ Sangiovese, Cannaiolo, Colorino, Malva-
sia Nero, Montepulciano, Frapato, Nero
dAvola, Nerello Mascalese

@ 80% Zement, 20% Edelstahl

«FIASCO!» ist der Gegenentwurf zu den oftmals uniform schmeckenden
und todlangweiligen Tafelweinen (nicht nur) Italiens und zugleich der Alb-
traum eines jeden Etikettentrinkers. Mit einer klaren Idee und einer gehori-
gen Portion Mut, missachtet Michael Schmelzer die Dogmen der Weinwelt
und schafft einen Tafelwein, wie er ihn selbst am liebsten trinken wiirde.




FRANKREICH

Champagne / Louis Barthélemy  Rhone / Clos de la Bonnette
Loire / Clos de I'Elu Rhone / Pascal Chalon
Beaujolais / Pierre Cotton Rhone / Domaine la Barroche
Burgund / Domaine du Clos Provence / Chateau la Calisse
Burgund / Jean Féry & Fils Languedoc / Domaine de la Réserve d'0
Burgund / Domaine d'Ardhuy Languedoc / DIVEM
Burgund / Louis Chenu Languedoc / La Traversée
Bordeaux / Chateau des Antonins Languedoc / Oinos
Sud-Ouest / Pyrene




LOUIS BARTHELEMY

CHAMPAGNE / FRANKREICH

JIS BARTHELEN

ey '

CHAMPAGNE BRUT
«AMETHYSTE»

0,375 1tr. 19,80€

52,80€/Itr.
0,75 Itr

1,50 Itr

Die Cuvée setzt sich aus 50% Pinot Noir, 30%
Pinot Meunieur und 20% Chardonnay zusam-
men und wird flir mindestens drei Jahre auf
der Flasche gelagert, bevor sie in den Verkauf
kommt. Die Farbe zeigt sich in gelbem Brilli-
ant mit goldenen Lichtreflexen. Das Mous-
seux ist anhaltend lebendig, mit mittelgroBer
Perlage. Im Duft dberwiegt eine animierende
Zitrusfrische und eine Mineralitat, die an
einen frischen Sommerregen erinnert. Auch
am Gaumen zeigt sich die kihle Frische, die
durch feinen Brioche und erkennbar herbe,
rotfruchtige Aromen sehr saftig und geradezu
animierend wirkt.

@ Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

Flaschengdrung
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Im Jahr 2002 bot sich Jean Barthelemy die Gelegenheit, ein Champagner-Haus mit 80-jah-
riger Tradition, «Lebron & Cie.», zu erwerben und sich als damals jingster Negociant des
Anbaugebietes in die Geschichtshicher zu schreiben. Das Haus war 1923 von einer rus-
sischen Prinzessin gegriindet worden und wechselte nun den Besitzer. Neun Jahre nach
dem Kauf, im Jahr 2011, drehte Jean das Weingut auf links und bezog ein leerstehendes
Gebaude in Ay. Zudem anderte er den Namen in «Louis Barthelemy» und passte die Aus-
stattung an das 21. Jahrhundert an.

So hatte der Winzersohn aus dem Luberon gentigend Zeit, sich um langfristige Trauben-
kaufvertrage zu kimmern und ein Portfolio von knapp 40 Parzellen rund um Ay, darunter
namhafte Crus, zusammenzustellen. So gelingt es ihm, auch in klimatisch eher unglinsti-
gen Jahren nicht nur lieferfahig, sondern auch qualitativ auf konstant hohem Niveau zu
bleiben.

Jeans Champagner stehen nicht fiir barocke Blockbuster, sondern reprasentieren einen
kihlen, eleganten und filigranen Stil. Die Stillweine werden in temperaturkontrollierten
Stahltanks vergoren und nach der Assemblage in Flaschen gefiillt. Dort verbringt bereits
der Brut Amethyste 36 Monate auf der Hefe.

2014
CHAMPAGNE BRUT
«SAPHIR»

41,00€

Die Cuvée aus 10% Pinat Noir und 90% Char-
donnay liegt fir mindestens sechs Jahre auf
der Flasche, bevor sie in den Verkauf kommt.
Im Glas zeigt sich der Saphir in hellem Gold
mit einem klaren, bronzenen Reflex. Das sehr
feinperlig angelegte Mousseux wandert vol-
ler Kraft und wild tanzelnd das Glas empor.
Bereits im Duft gelingt das Kunststick, die
Reife eines Jahrgangschampagners, die sich in
Form von Wiirze und Hefe zeigt, mit absoluter
Frische zu unterlegen. Am Gaumen prazisiert
sich diese Aromatik dann in gerdstete Man-
deln, Honig, Brioche und Liebstdckel und fiigt
sich in einen cremigen Schmelz ein.

0,75 Itr. 54,67€/Itr.

@ Pinot Noir, Chardonnay

Flaschengdrung

CHAMPAGNE BRUT ROSE
«RUBIS»

41,00€

Die Cuvée aus 70% Chardonnay und 30% Pi-
not Noir liegt fiir mindestens drei Jahre auf
der Flasche, bevor sie in den Verkauf kommt.
Im Glas zeigt sich der Champagner dann in
einem vollen Lachston mit pinken Reflexen.
Das Mousseux ist auBerst lebendig und fein-
perlig. Sein Duft ist gepragt von einer wirzi-
gen Frische mit floralen Untertonen und die
30% Pinot Noir sind deutlich zu erkennen. Am
Gaumen zeigt er sich dann sehr delikat. Junge
Kirschen, etwas Cassis und eine von Kreide
gepragte, salzig anmutende Mineralitdt ma-
chen den Brut Rubis zu einem wunderbaren
Aperitif.

0,75 Itr. 54,67€/Itr.

@ Chardonnay, Pinat Noir

Flaschengdrung

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800
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DOMAINE DU CLOS DE L'ELU

LOIRE / FRANKREICH

2016
«BASTINGAGE»
AOC ANJOU BLANC &0

JAHRGANG AUSVERKAUFT

30hl/ha Ertrag, ca. 20 Jahre alte Rebstdcke,
bis August des Folgejahres auf der Hefe. Un-
filtriert abgefiillt. Goldgelb schimmernd. Im
Duft zu Beginn etwas Apfel, Birne und Stein.
Mit zunehmender Temperatur und Luftkon-
takt auch Safran, Fenchel, Zitronenabrieb und
etwas Quitte. Am Gaumen kristallklar und
mit kihlem Saurebiss. Schlank und filigran
wirkender Korper, der erst nach kurzer Zeit
all die Aromatik des Duftes abgibt. Dafir je-
doch mit auBergewohnlicher Lange und einer
hohen Intensitat im Abgang.

@ Chenin Blanc

Die 20 Hektar groBe “Domaine du Clos de 'Elu” befindet sich in Saint Aubin de Luigné
im Herzen des Layon Tal. Sie wird geflihrt von Charlotte & Thomas Carsin und ist eine
unserer spannendsten Entdeckungen.

Die Rebstocke wachsen am Rande des Dorfes, zwischen Chaume und Ardenay, meist auf
der rechten, nach Siiden gerichteten Seite des Flusses Layon. Hier ist «Anjou Noir»-Ge-
biet. Ein geologisches Massiv aus Schiefer mit vulkanischem Gestein, Sandstein und
Quarz. Die dunkleren Tone reflektieren das Sonnenlicht und speichern viel Warme. Was-
ser wird hingegen weniger gespeichert, was das Tiefenwachstum der Wurzeln fordert.
Die 20 bis 50 Jahre alten Reben werden biologisch bewirtschaftet.

Im Keller werden die mechanischen Eingriffe auf ein Minimum reduziert und die Schwer-
kraft eingesetzt, wo immer es moglich ist. Die Trauben werden fir Magellan und Esperan-
ce mit den FiiBen gestampft, um die Kerne nicht zu beschadigen. Dort wo Pressen einge-
setzt werden, werden sie mit sehr wenig Druck betrieben. Vergoren wird ausschlieRlich
spontan mit indigenen Hefen aus Weinberg und Keller. Die Rotweine durchlaufen eine
Ganztraubengarung (teils komplette Maceration Carbonique), werden nicht chaptalisiert
und unfiltriert abgefiillt. Ein Minimum an Sulfit wird lediglich beim Fiillen zugegeben,
nicht jedoch auf die Maische oder den Most.

Zum Aushau der Weine greift Thomas Carsin auf das gesamte Repertoir zurtick: Tanks
aus Edelstahl und Beton, kleine und groke Holzfasser aus Eiche (alle mehrfachbelegt)
sowie Amphoren aus Ton. Letztere lassen den ein oder anderen sicher an Orangewine
denken, doch genau das findet sich in Thomas Carsins Portfolio nicht, denn die Amphoren
dienen, zumindest beim WeiBwein Ephata, lediglich als optimales Gefa fiir die Reifung.

2014 & 2015 2015

«EPHATA» COTEAUX DU LAYON

AOC ANJOU BLANC ®'° 1ER CRU CHAUME #'°

0751tr.  56,50€ 7533€/ltr. 0,50 Itr.  55,50€ 111,00€/1tr.

Chenin Blanc von 50 Jahre alten Rebstocken,
Durchschnittsertrag von 20 hl/ha. Langsa-
mer Pressvorgang, Spontanvergarung. Zwolf
Monate Stahltank, sechs Monate in 140 Liter
fassenden Amphoren. Transparentes Hell-
gold. Sein subtiler Duft ist klar und rein und
dabei so unheimlich komplex. Bienenwachs
und Birne, Quitte und Esskastanien. Eine mi-
neralische Note, die an nassen Kies erinnert.
Am Gaumen ebenfalls unheimlich rein und
dennoch von auBergewohnlicher Tiefe. Saftig,
griffig und mit viel gelber Frucht und Bienen-
wachs ausgestattet steht der Chenin Blanc
lange am Gaumen.

Edelstahl, groBes Holzfass

@ Chenin Blanc

66

Edelstahl, Amphore (kein Orange!)

EdelsiiBe Raritat, die in vier Lesedurchgangen
eingebracht und im Barrique ausgebaut wur-
de. HonigsiiGer Duft mit Zitrusschale, Mango,
Aprikose und Passionsfrucht. Am Gaumen in
perfekter Balance aus cremiger StiiBe und kna-
ckig frischer Saure.

@ Chenin Blanc

Barrigue

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800
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2015 & 2016
«INDIGENE» VIN DE PAYS
DU VAL DE LOIRE ®'°

0751tr.  16,90€ 22,53€/1tr.

50% Grolleau Noir, 50% Gamay Noir. Macé-
ration Carbonique mit 1 bis 2 mal taglichem
Unterstampfen des Tresterhutes. Dann Ablas-
sen des Saftes, sanftes Pressen des Tresters
und 6 Monate Lagerung in neuen und ge-
brauchten Fassern. Unfiltriert abgefiillt, nur
11% Alkohol. Im Duft Langpfeffer, Lakritze,
getrocknete Kirschen und Wildbret. Mit zu-
nehmendem Luftkontakt verstarkt sich die
Kirsche und verdrangt die animalischen No-
ten. Am Gaumen dann eine konsequent kna-
ckige Frucht mit animierendem Gerbstoffhiss.
Eine Kombination, die fiir machtig Zug sorgt
und animiert.

@ Grolleau Noir, Gamay Noir

@ GroBes Holzfass

2017
«MAUPITI» VDP &

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Die 20 his 45 Jahre alten Reben wurzeln in
Baden, die von Schiefer und Quarz gepragt
sind und ergeben 30 hl/ha. Der manuellen
Handlese folgt die Spontangarung in offenen
Fassern sowie der anschlieBende Ausbau in
Eichenfassern. Siflich einladender und zu-
gleich atherisch kihlender Duft. Am Gaumen
erstaunlich dicht und weich, mit reichlich rot-
fruchtigen Aromen und butterzartem Tannin.

Q@ Gamay, Cabernet Franc, Grolleau Noir

@ Holzfass
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Schick & Springer Weine

2016
«ESPERANCE»
VIN DE FRANCE ROUGE *®'"

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Zu Beginn vinifizierte Thomas Carsin seinen
Esperance ausschlieBlich aus Trauben der
autochthonen Rebsorte Pineau dAunis, die
extrem pfeffrig duftet und in Geschmack
und Struktur ein wenig an Gamay erinnert.
Mittlerweile wurde die Cuvée durch Grolleau
Noir etwas abgerundet, wobei «gezdhmt» an
dieser Stelle die bessere und durchaus positiv
besetze Formulierung wére. Im Keller wird
eine Kohlensauremaischegarung der ganzen
Trauben durchgefihrt und alle drei Tage Saft
abgezogen. Der Wein reift 12 Monate in mehr-
fachbelegten Eichenfassern. Im Duft Pfeffer-
bldtter, frisch gemahlener Schwarzpfeffer,
aber auch Salmiak und eine satte, rote Frucht.
Am Gaumen von festfleischiger Textur. Fein-
maschige Tannine sorgen fir ordentlich Grip,
die kihle und extrahierte Frucht wirkt hin-
gegend schmeichelnd. Vom leicht gekuhlten
«VIN DE SOIF» bis hin zum perfekten Speisen-
begleiter spielt Esperance die ganze Klaviatur.

@ Pineau dAunis, Grolleau Noir

@ Maceration Carbonique, Holzfass

2012
«MAGELLAN» MAGNUM
AOC ANJOU VILLAGE ®°

JAHRGANG AUSVERKAUFT

90% Cabernet Franc, 10% Grolleau Noir. Das
Alter der Rebstocke betragt 50 Jahre, der
Ertrag liegt bei niedrigen 20 hl/ha. Dinne
Lehmauflage tber Schieferboden. 5 Wochen
Maischestandzeit in 400-Liter-Féssern. An-
schlieBend 20 Monate in alten Eichenfassern,
unfiltriert gefiillt. Sein Duft ist animalisch, ar-
chaisch und wild. Leder, rohes Fleisch, Wald-
boden, konzentrierte Kirsche, Brombeeren
und Veilchen. Am Gaumen groBe Harmonie.
Samtig, weich und in sich stimmig. Die Tan-
nine sind griffig, aber butterweich. Die Frucht
zeigt sich jetzt intensiver und steht auf einer
weichen Saure. Nach dem langen Finish bleibt
am Gaumen ein knochentrockener Eindruck
mit salzigen Anklangen und ldsst einen an-
dachtig zurtick.

@ Cabernet Franc, Grolleau Noir

@ 400 [tr. Eichenfass, Barrigue

- weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800
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BOUVET-LADUBAY

LOIRE / FRANKREICH

2018
SAUMUR BRUT BLANC
SAPHIR AOP

13,50€
@ Chenin Blanc, Chardonnay

0,75 Itr.

Flaschengdrung

2017
SAUMUR BRUT BLANC
TRESOR AOP

18,50€
@ Chenin Blanc, Chardonnay

0,75 Itr.

Flaschengdrung

18,00€/Itr.

24.67€/Itr.

CREMANT DE LOIRE BRUT
ROSE AOP

13,90€
Q@ Cabernet Franc

0,75 ltr. 18,53€/Itr.

Flaschengdrung

SAUMUR BRUT ROSE
TRESOR AOP

17,90€
Q@ Cabernet Franc

0,75 ltr. 23,87€/Itr.

Flaschengdrung

JUS DE POMME PETILLAND
LA PETIT REINE

12,/0€
Q@ /pfel aus der Normandie

0,75 Itr. 16,93€/Itr.

Flaschengdrung

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800



PIERRE COTTON

BEAUJOLAIS / FRANKREICH

Im Stiden des Burgunds befindet sich die Appellation Beaujolais. AuBer geographischen
Merkmalen verbindet die beiden Weinbauregionen jedoch nichts. Offnet man die typi-
schen Schubladen, entstehen im aristokratischen Burgund einige der groBten Gewachse
der Welt, wahrend im landlich und ristikal gepragten Beaujolais eher diinne und kurz-
lebige Fruchtwasserchen im niedrigen Preissegment hergestellt werden. Zwar beruhen
beide Vorurteile auch auf Tatsachen, doch wie immer bestatigt die Ausnahme die Regel.

So entdeckten wir auf einer Reise durch Frankreich im Jahr 2016 den jungen Winzer
Pierre Cotton. Aufgewachsen auf dem elterlichen Weingut in Odenas, direkt auf der Gren-
ze der beiden Crus «Cote de Brouilly» und «Brouilly», absolvierte er zunachst eine Aushil-
dung zum Zweiradmechaniker. Schnell stand jedoch fest, dass Schrauben niemals seine
Passion sein wiirde weshalb er sich an die Loire begab, um das Winzerhandwerk fernab
der elterlichen Muster kennenzulernen. 2014 kehrte er zurtick und bekam von seinem
Vater eine ein Hektar groRen Parzelle des Crus «Cate de Brouilly» zur Verfligung gestellt.
Das Ergebnis lieB keine Fragen offen und so folgten zwei Hektar des Crus Brouilly im Jahr
2015, je ein Hektar Regnié und Beaujolais im Jahr 2016 sowie 0,3 Hektar Beuajolais Blanc
im Jahr 2017

Im Weinberg verzichtet Pierre vollstandig auf chemischen Pflanzenschutz, lasst zwischen
den Reihen Begriinung stehen und arbeitet mit stark reduzierten Ertragen. Da innerhalb
einzelner Parzellen die Bodenformationen stark variieren, unterteilt er die Crus nach sel-
bigen. So stammt z.B. der «Céte de Brouilly Les Grilles» von 60 Jahre alten Rebstdcken,
die auf rosa Granit, Lehm und Diorit gewachsen sind. Eine einmalige Bodenformation. Am
altesten sind die Rebstdcke der Parzelle im Cru «Regnié», die 1927 gepflanzt wurden und
in der Lage sind, das Terroir des gelben Granits perfekt zum Ausdruck zu bringen.

Bei der Vergarung der Weine hat Pierre die Maceration semi-carbonique als beste Me-
thode ausgemacht. Hierzu werden die Tanks zu ca. 30% mit entrappter Maische befiillt,
um die Garung in Gang zu setzen. Dadurch fiillt sich der Tank mit CO2 und verdrangt den
Sauerstoff. Nach ca. 5-7 Tagen kommen die sorgsam entrappten, unverletzten Beeren hin-
zu und entwickeln in weiteren ca. 20 Tagen nun auf nattirliche Weise alle sensorischen
und visuellen Merkmale einer klassischen Maceration Carbonique, erganzt um ein etwas
robusteres Tanningeriist und komplexere Aromen.

Der acht bis zwolf Monate dauernde, schwefelfreie Aushau der Weine erfolgt groBten-

teils in alten Fudern von 1.400 - 4.200 Liter Fassungsvermagen sowie bei einigen Cuvées
auch in gebrauchten Barrigues. Gefiillt wird ohne Filtration und Schwefelzugabe.

72 Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800
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2019
«YGUEULE»
VIN DE FRANCE

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Der absolute SpaBwein des Weinguts besteht
zu 100% aus Gamay verschiedener Parzellen.
Wie alle anderen Weine des Weinguts, wird
YGUEULE durch Semi-Maceration Carbonigue
im Zementtank vergoren. Der etwas friihere
Lesezeitpunkt verleiht dem Gamay die leicht
transparente Farbe und den trinkflussfor-
dernden Alkoholgehalt von 12,50%. Er duf-
tet herrlich nach frisch geernteten Kirschen,
Sommerregen, auch ein wenig Hagebutte. Am
Gaumen zeigt er sich enorm saftig, ausgestat-
tet mit einem ganz klar definierten Saurenerv
und einer mundfiillenden Fruchtfiille.

Q@ Gamay

@ Zement & Fuder

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2019
BROUILLY AOP
«100% COTTON»

WY |AHRGANG AUSVERKAUFT

150 1tr.  56,50€ 3767€/r.

2018
COTE DE BROUILLY AOP
«100% COTTON»

AR |AHRGANG AUSVERKAUFT

150 1tr.  61,80€ 41,20€/Itr.

Der reinsortige Gamay gedeiht in organischer
Bewirtschaftung an alten Rebstdcken, die
in den spaten 50ern gepflanzt wurden. Das
Terroir der Parzelle «Les Mines» zeichnet sich
durch rosa Granitformationen aus und befin-
det sich in der Appellation Brouilly. Der Ertrag
betragt ca. 30 hl/ha, was einer Produktion
von ca. 6.000 Flaschen a 0,75 Itr. entspricht,
die er aus dieser 1,5 Hektar groBen Parzelle
gewinnen kann. Im Keller findet die Macera-
tion Semi-carbonique im Zementtank ohne
Schwefelzugabe statt. Der Ausbau erfolgt
Gber acht Monate in alten Fudern, gefiillt wird
ebenfalls ohne Schwefelzugabe. Die Entschei-
dung, seine Weine mit der Maceration Semi-
Carbonique zu bereiten, ist entscheidend fiir
das Geschmacksbild. Eine bestens konservier-
te Frucht, untermalt von etwas rebsortentypi-
schen Zimtbliten, dahinter Orangenzeste und
auch etwas Salmiak. Am Gaumen ein wunder-
schoner Kontrast aus Fruchtfille, feinsten
und weichen Tanninen sowie messerscharfer
Saure. Absolut lebendig, typisch untypisch fiir
das Beaujolais und auf jeden Fall ein grofer
Gewinn fiir das Gebiet und seinen ramponier-
ten Ruf.

Das Terroir dieser 1 Hektar kleinen Parzelle
ist laut Pierre Cotton eine einmalig vorkom-
mende Bodenformation aus rosa Granit und
Diorit. Sie befindet sich, unmittelbar an das
Weingut angrenzend, am zentralen Stidhang
des Mont Brouilly. Extrem geringe Ertrage
von 27 hi/ha, das intakte Okosystem sowie
die sidliche Ausrichtung der Parzelle lassen
Trauben mit enormer Fruchtfiille und Kon-
zentration gedeihen. Daraus konnen Weine
entstehen, die durchaus zehn Jahre und mehr
reifen konnen. Im Keller findet die Maceration
Semi-carbonique im Zementtank ohne Schwe-
felzugabe statt. Der Aushau erfolgt Gber acht
Monate in alten Fudern, gefillt wird ohne
Schwefelzugabe. Er duftet hochintensiv nach
schwarzen Kirschen, getrockneten Himbee-
ren, kaltem Rauch, etwas Mokka, dann auch
frisch geriebene Zimtstange und Orangendl.
Am Gaumen zeigt er sich fiir einen Wein aus
dem Beaujolais enorm kraftvoll und feurig.
Salzig mineralische Akzente und eine ganz
klare Saure weisen die Flle jedoch genau
zum richtigen Zeitpunkt in die Schranken und
frischen enorm auf. Das ist hochkomplex und
«Glou Glou» in Einem.

Q@ Gamay

Q@ Gamay

@ Zement & Fuder

O Zement & Fuder
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DOMAINE DES CLOS

BURGUND / FRANKREICH

Wer sich etwas ausfihrlicher mit Weinen aus dem Burgund beschaftigt, landet friiher
oder spater bei einem der groBten Weingtiter des Anbaugebiets: Albert Bichot. Dieser
weltweit bekannten Negociant- und Winzerfamilie entstammt auch Gregoire Bichot. Was
die Gemeinsamkeiten angeht, war es das allerdings auch schon. Denn die von ihm im Jahr
1995 gegriindete Domaine des Clos ist ein eigenstandiges Weingut mit knapp 6 Hektar
Rebflache in den Appellationen Beaune, Nuits-St-Georges und Chablis. Zu Beginn ent-
standen die Weine noch in einem Chateau in Vosne-Romanée. Doch da Gregoire Bichot
keinerlei Rebflachen auf der Gemarkung der Gemeinde besaR und ihm ein attraktives
Kaufangebot unterbreitet wurde, entschloss er sich dazu, nach Nuits-St-Georges umzu-
siedeln und sein Chateau zu verkaufen.

Von Anfang an bewirtschaftete er die Weinberge so schonend wie moglich, setzt zum
Teil bis heute Pferde ein. Auf Pestizide und Unkrautvernichter wie z.B. Glyphosat wird
komplett verzichtet. Das Weingut ist BIO-zertifiziert, ein gliltiges Zertifikat liegt uns vor.
Es fehlt jedoch auf den Etiketten das EU-Bio-Siegel, weshalb wir die Weine als «konven-
tionell hergestellt» kennzeichnen.

Die Stilistik der Weine folgt einem klaren Schema. Sortentypizitat, Herkunft, Kraft und
Frische vor dominantem Holzeinsschlag und Schwere. Zum Ausbau der Weine findet man
deshalb nur einen geringen Anteil an neuen Barriques und selbst diese weisen nur ein
sehr schwaches Toasting auf. Die Weine sind Abbildungen ihres Terroirs und verfiigen
uber ein auBergewohnliches Reifepotenzial. Bei unserem letzten Besuch auf dem Wein-
gut konnten wir bis ins Jahr 2001 zurtick verkosten und waren schlichtweg begeistert,
dass ein Pinot Noir aus einer Premier Cru Lage in Beaune derma@en gut reifen kann.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2012
BEAUNE 1ER CRU
«LES AVAUX»

0751tr.  58,90€ 78,53€/Itr.

100% Pinot Noir aus der Premier Cru Lage
«Les Avaux», die sich westlich des Stadt-
zentrums von Beaune im unteren Drittel des
Hiigels befindet (ca. 230m i.Nn). Die Parzelle
von Gregoire Bichot umfasst 0,50 Hektar, die
Reben wurden 1956 gepflanzt. Sie wurzeln in
einer 60 - 80cm tiefen Tonauflage mit reich-
haltig Kalkstein. Nach der Handlese werden
die Trauben zur Einmaischung im Fuder kom-
plett entrappt. Die Dauer der Maischegarung
betragt zwischen 10 und 20 Tagen, wobei die
Haufigkeit des UnterstoBens des Tresterhutes
vom Jahrgang abhdngig gemacht wird. Der
anschlieBende Ausbau findet teils in neuen,
teils in mehrfachbelegten Barriquefassern
statt. Der Duft ist zunachst kaltrauchig und
wrzig, bevor er eine konzentriert violette
Frucht freigibt. Etwas Fichte und schwarze
Beeren tauchen aus dem Hintergrund auf. Am
Gaumen fallt sofort ein stark dtherisch wir-
kender Druck auf. Eine enorm konzentrierte
Kraft und Dichte, ohne auch nur den Ansatz
einer aufgesetzten Schwere. Hier trifft die viel
zitierte «Eleganz» hervorragend zu. Die Tanni-
ne sind griffig, die Saure ein wahrer «Freshma-
ker». So zeigt sich der Pinot im Mittelbau von
einer sehr agilen Seite, behalt die anfangliche
Konzentration bei und lasst im Nachschme-
cken nochmals seiner hohen Atherik freien
Lauf.

@ Pinot Noir

@ Barrigue
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2009
BEAUNE 1ER CRU
«CHAMPS PIMONT»

JAHRGANG AUSVERKAUFT

100% Pinot Noir aus der Premier Cru Lage
«Champs Pimont», die sich westlich des Stadt-
zentrums von Beaune im oberen Drittel des
Hiigels befindet (ca. 280m i.Nn). Die Parzelle
von Gregoire Bichot umfasst 0,68 Hektar, die
Reben wurden 1991 gepflanzt. Sie wurzeln in
einem schweren, dunkelbraunen Lehmboden.
Nach der Handlese werden die Trauben zur
Einmaischung im Fuder komplett entrappt.
Die Dauer der Maischegarung betragt zwi-
schen 10 und 20 Tagen, wobei die Haufigkeit
des UnterstoRens des Tresterhutes vom Jahr-
gang abhdngig gemacht wird. Der anschlie-
Bende Aushau findet teils in neuen, teils in
mehrfachbelegten Barriquefdssern statt. Im
Duft finden sich bereits erste Anzeichen der
Reife. Und das ist keinesfalls ein negatives
Attribut, sondern bereichert die Aromenviel-
falt um die sogenannten «Tertiararomen». In
diesem Fall eindeutig etwas StiBholz, feuchte
Erde und leicht rauchige Akzente. Damit ein-
hergehend trifft man aber auch eine Uppig
dosierte Beerenfrucht und kihl atherische
Aromen. Das Gesamtbouquet wirkt sehr
vielfaltig, konzentriert, kraftvoll und vielver-
sprechend. Am Gaumen dann zunachst eine
salzige Mineralik, superfeine Tannine und
eine ,prasent-weiche" Saure. Ein Wechselspiel
aus warmendem und kiihlendem Mundgefiihl.
Sehr ansprechend und mundwassernd. Im
Mittelbau ist der ganze Druck zu splren und
man schmeckt den reichhaltigen Extrakt. Die
Balance dieses gerade aufwachenden Riesen
ist bemerkenswert.

@ Pinot Noir

@ Barrigue

2014
NUITS-SAINT-GEORGES
1ER CRU «LES CROTS»

0751tr.  79,50€

106,00€/Itr.

100% Pinot Noir aus der Premier Cru Lage
«Les Crots», die sich sidwestlich von Nuits-
Saint-Georges im oberen Bereich des Hiigels
befindet und - fir burgundische Verhaltnisse
- durchaus steil ist. Von den 5 Hektar Gesamt-
flache besitzt Gregoire Bichot 0,60 Hektar,
die Reben wurden 1982 gepflanzt. Der Boden
ist sehr reich an Kalkstein und besteht aus
einer Schicht aus Geroll mit scharfkantigem
Kies, Schlick und Sand. Nach der Handlese
wird ein Teil der Rappen mit der Maische im
Fuder vergoren. Dieser Vorgang nimmt 10 bis
20 Tage in Anspruch, bevor der Spatburgun-
der zur weiteren Reifung in Barriquefasser
mit hohem Anteil Neuholz geleitet wird. Die
Farbe ist noch etwas von seinem zarten Alter
gepragt und schimmert in zartem dunkelvio-
lett. Im Duft zunachst kiihl wirkend, dann mit
Himbeertonen, ~ Schwarztee, getrockneten
Kirschen und auch Weihrauch. Am Gaumen
mundwassernd salzig, voller Grip und inne-
rer Dichte. Sehr geradlinige Saure, reichhal-
tig violettfruchtige Aromen. Mit etwas Luft
scheinen auch schwarze Walnisse und Triiffel
durch.

@ Pinot Noir

@ Barrigue

77



2015
CHABLIS 1ER CRU
«LES VAILLONS»

0751tr.  34,50€ 46,00€/Itr.

100% Chardonnay aus der Premier Cru
Lage «Les Vaillons» in Chablis. Die rotbraun
gefarbte Auflage ist durchzogen mit Kalk-
mergel und weiBem Kimmeridge-Kalk. Scho-
nende Handlese in kleine, nur 20 kg Trauben
fassende Kisten (gilt fir alle Weine). Alko-
holische Garung und Reifung ausschlieBlich
in Stahltanks. Sehr klassischer Chablis. Zit-
ronenzeste, warmer Sommerregen, flinty’,
krdutrige Wiirze, Honig. Am Gaumen mit
straffer Saure, viel gelber Frucht und cre-
miger Textur im Mittelbau. Straff, geradlinig
und mit feinster Kalk-Mineralitdt ausgestat-
tet.

@ Chardonnay

Edelstahl
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2015 2014
BEAUNE BLANC CHOREY-LES-BEAUNE
0751tr.  39,50€ 52,67€/Itr. 0751t 36,50€ 48,67€/Itr.

100% Chardonnay aus der Parzelle «Les
Longes». Alkoholische Garung und malolak-
tische Garung zu 30% in neuem Holz mit
sehr schwachem Toasting, 70% in Stahl.
AnschlieRend Ausbau in mehrfach belegten
Barriques. Zart aufschimmernde Holzwirze,
frisch geriebene Zitronenschale und Gran-
ny Smith. Dahinter griine Haselnuss und
steinige Noten. Am Gaumen ein sehr feiner
Schmelz, griffige, mineralisch gepragte Sau-
re. Tolle Balance. Im Mittelbau Aromen von
jungen Birnen, weiBen Bliiten und wieder Zi-
trone. Auch hier nur minimal Holz schmeck-
bar.

@ Chardonnay

mehrfachbelegtes Barrique

100% Pinot Noir aus einer Ortslage in Cho-
rey-les-Beaune. Nach der Handlese werden
die Trauben zur Einmaischung im Fuder kom-
plett entrappt. Die Dauer der Maischegarung
betragt zwischen 10 und 20 Tagen. Der an-
schliefende Ausbau findet in mehrfachbe-
legten Barriquefassern statt. Im Duft zeigt
sich eine stark konzentrierte Pinot-Frucht.
Schwarze Beeren, etwas Schokolade, zarte
Walderdbeeren und auch feuchter Waldbo-
den. Im Antrunk sofort mundfllend und von
dichter, kraftiger Struktur. Die Tannine sind
dabei sehr fein gewoben und beinahe zart,
die Saure von hervorragender Frische. Im
Mittelbau sehr dunkelfruchtig. Der enormen
Konzentration steht eine kiihle, an Fichten-
nadeln erinnernde Atherik gegeniiber.

Q@ Pinot Noir

@ Barrigue
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2019
RULLY 1ER CRU
«LA PUCELLE» ®'°

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Die Premier Cru-Lage «La Pucelle» befindet
sich in der Cote Chalonnais, welche an die
Stdspitze der Cote d'Or grenzt. Hier in Rully
entstehen in guten Jahren herausragende
Burgunder, die zu einem duBerst attraktiven
Preis angeboten werden. 2017 war dies offen-
sichtlich der Fall, denn «La Pucelle» von Jean
Fery hat beinahe die Alliren seiner nordlichen
Gesinnungsgenossen aus Chassagne Montra-
chet. Zunachst ein weicher und gelbfruchtiger
Antrunk, Steinobst wie Mirabelle und Apriko-
se. Weiterhin ein cremiger Schmelz, doch die
griffige Saure und der mineralische Bisse ver-
schaffen sich zunehmends Raum. Dann auch
salzig und mit zarter Holznote.

Gerade noch so hat es unser aktueller Neuzugang in den Katalog geschafft. Im Januar ha-
ben wir das Weingut das erste Mal besucht und waren sofort begeistert. Ende Mai folgte
ein zweiter Besuch, der den ersten Eindruck mehr als bestatigen konnte.

Das Weingut, das in einem Seitental hinter dem Corton angesiedelt ist, verfiigt tiber 14
Hektar Rebflachen von Gevrey-Chambertin im Norden bis hin zu Rully in der Cote Cha-
lonnais. Die Domaine ist mit modernster Technik ausgestattet und baut ihre Weine in
Barriquefassern der Tonnelerie Ermitage aus. Wahrend die Steinkeller zum Lagern der
Schatzkammer mit ihren Spinnweben und Staubschichten die pure Romantik eines Wein-
guts vermitteln, herrscht im Kellergebaude strikte Ordnung und penible Sauberkeit.

Verantwortlich fur all dies (und die Weinberge) zeichnet seit Ende 2016 die hochtalen-
tierte Laurence Danel, die zuvor bei groBen Namen unter Vertrag stand und auf einen
reichhaltigen Erfahrungsschatz zuriickgreifen kann: Domaine Bouchard Pére & Fils und
Domaine Faiveley. 2017 war der erste Jahrgang, den sie von Beginn an nach ihren MaB-
staben gestalten konnte. Und im Vergleich zu den vorigen Jahrgangen, von denen wir
einige auf dem Weingut verkosten konnten, ist ein deutlicher Umbruch ins Positive
festzustellen. Nicht, dass die Weine zuvor von schlechter Qualitat waren, doch der eher
opulente und weiche Stil wurde etwas gestrafft. Die Weilweine sind allesamt sehr klar
strukturiert, geradlinig, crisp und zeigen gerade noch so viel Schmelz, dass man ihn im
Hintergrund ein wenig wahrnehmen kann. Die Rotweine leben von einer enormen inne-
ren Dichte, etwas reduzierter Frucht, robustem Tannin und einem Sauregeriist, das die
Pinots bei ihrer Reife bestens begleiten wird.

2017

2019 PULIGNY-MONTRACHET
PERNAND-VERGELESSES «LES NOSROYES» &0

«LES COMBOTTES» ®'°

JAHRGANG AUSVERKAUFT
JAHRGANG AUSVERKAUFT

In einem kiihlen Tal hinter dem Corton befin-
det sich Pernand-Vergelesses und zahlt gera-
de noch so zur Cote de Beaune. Diese Kiihle
bildet der Wein auch hervorragend ab: zitrus-
betonter Duft, etwas steinig, dann erst etwas
Birne und ganz leicht auch griner Apfel. Am
Gaumen eine sehr prazise Saure, wunderbar
crisp und saftig. Gerdstete Mandeln und fri-
sches Popcorn schmecken hinter der Zitrus-
note heraus, eine kalkige Mineralitit zeigt
lange Prasenz.

Die Dorflage «Les Noroyes» befindet sich et-
was nordlich des Dorfes Puligny-Montrachet
und grenzt an die Premier Cru-Lage «Les Per-
rieres». Im Duft steht eine karge Wiirze an
vorderster Stelle, die durch leichte Rostnoten
unterstitzt wird. Dahinter findet sich eine
zarte Note, die an frisch gemahtes Heu erin-
nert. Am Gaumen intensiv saftig und minera-
lisch prazise mit einer markanten Saurelinie,
dabei enorm griffig, salzig und herbfruchtig.
Im Finish zeigt sich eine minzige Atherik und
die kalkige Wiirze schmeckt wunderbar nach.

@ Chardonnay

@ Chardonnay

@ Chardonnay

Barrique

Barrigue

Barrique
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2017

CHASSAGNE MONTRACHET
1ER CRU «<ABBAYE DE MOR-
GEQOT» B0

0751tr.  63,00€ 84,00€/1tr.

Der Chassagne Montrachet zeigt sich als klas-
sischer Vertreter seiner Heimat: reduzierte
Frucht, reichlich Mineralitt vom kalkreichen
Boden und beinahe schon salzig im Duft. Un-
reife Grapefruit, grine Birne und Salzzitro-
nen bilden den fruchtigen Teil der Nase. Gut
integriertes Holz und Popcorn steuern Wiirze
bei. Im Antrunk beinahe mit einem Hauch Ex-
traktstiBe am Gaumen, dieser Eindruck wird
jedoch unmittelbar von salziger Mineralitat
und kristalliner Saure eingebunden. Cremig-
keit und Biss in einem Wein.

@ Chardonnay

Barrigue

2017
MEURSAULT 1ER CRU
«LES BOUCHERES» ' VA 810

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Auf ca. 250 Hohenmetern befindet sich siid-
lich von «Les Gouttes d'Or» und westlich von
«Le Porousot» die Premier Cru-Lage «Les Bou-
cheres». Der Duft ist auBerst mineralisch und
steinig, ldsst im ersten Eindruck kaum Frucht
durchblicken. Auch hier, der Stilistik des Hau-
ses geschuldet, zunachst Wiirze, subtile Holz-
noten und kihl wirkende, an getrocknetes
Heu erinnernde Atherik. Dann etwas Bitter-
orange, gerdstete Mandeln und auch Oran-
genbliiten. Am Gaumen verschmelzen die pra-
gnante Mineralitat eines Meursaults und die
samtige Cremigkeit sofort miteinander. Die
Saure ist straff, der Krper voller Spannung.

Q@ Chardonnay

Barrique

2017
COTE DE NUITS-VILLAGE
«CLOS DE MAGNY» 810

0751tr.  32,00€ 42,67€/Itr.

Der Pinot Noir stammt von einer zusammen-
hangenden Parzelle der Appellation «Céte de
Nuits-Village». Er duftet nach einer sehr klaren
und reinen Frucht, erinnert beinahe an den
Geruch von frisch abgelassenem Kirschsaft.
Dann auch etwas frisch gebrihter Schwarz-
tee und Fichtenwald. Am Gaumen fallt zuerst
eine salzige Mineralitat auf, begleitet von
Tabak, Schwarzkirschen und Teeblattern. Die
Saure scheint perfekt balanciert, denn trotz
ihrer soften Struktur ist sie sehr prasent und
harmoniert mit den seidigen Tanninen. So
entsteht ein enorm saftiger Eindruck eines
duBerst komplexen Weines fiir eine Village
Appellation.

@ Pinot Noir

@ Barrique

2017
GEVREY-CHAMBERTIN '

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Gevrey-Chambertin ist wohl eine der be-
rihmtesten Appellationen des Burgunds und
dennoch liegen hier Licht und Schatten eng
beieinander. Zwischen eher unbedeutenden
Weinen von einfacher Qualitdt und beinahe
unerschwinglichen Grand Cru-Gewachsen
gibt es hier einige «Hidden Champions» zu
entdecken. Der Pinot Noir von Jean Fery & Fils
tiberzeugt bereits durch seine sehr dichte,
wirzige und dabei keinesfalls hochreife Nase.
Trotz der Intensitat wirkt das wunderbar ele-
gant, zeigt neben Schwarzkirsche und Wald-
erdbeere auch getrockneten Thymian und
Orangenzesten. Am Gaumen ergdnzen sich
die durchgreifende Saure und der reichhaltige
Extrakt zu einem wunderbar saftigen Korper.
Dann zeigen sich eine minzig frische Atherik
und feinste Roststoffe vom Holz.

Q@ Pinot Noir

@ Barrigue
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Die Domaine liegt in einem eigenen Clos auf der Grenze zwischen Céte de Beaune und
Cote de Nuits und ist zugleich die gutseigene Monopollage (Clos de Langres). Insgesamt
verfiigt das Weingut tiber 38 Hektar Rebflache. Diese verteilt sich auf zwei Appellations
Régionales, zwolf Villages, 15 Premier Crus und sieben Grands Crus an der Cote de Beau-
ne, Hautes Cote de Beaune, Cote de Nuits sowie den Hautes Céte de Nuits.

Die Stilistik der Weine lasst sich ganz allgemein als sehr prazise, mineralisch, durchtrai-
niert und niemals tiberbordend bezeichnen. Unverwechselbar, eigenstandig, das Terroir
als Ganzes wiedergebend, ausgestattet mit allen Voraussetzungen fiir ein hohes Lager-
potential. Und dennoch zeigen sich selbst die groBen Weine der Domaine bereits in der
Jugend zuganglich, komplex und trinkfreudig.

Durch die biodynamische Bewirtschaftung und Spontanvergarung mit weinbergseigenen
Hefen, bildet die Domaine Jahr fiir Jahr das Terroir authentisch ab. Dies gelingt selbst in
klimatisch weniger guten Jahren, was zwischen 2013 und 2016 durchgehend der Fall
war. Diese Ernteausfalle sind gleichzeitig auch der Grund fir konstant und aproportio-
nal steigende Preise fir Weine aus dem gesamten Burgund. Traditionsreiche Weingliter
kdmpfen um die nackte Existenz.
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2019
LADOIX BLANC ®"°

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Die Trauben (25% WeiBburgunder und 75%
Chardonnay ) fir den Ladoix Blanc stammen
aus den Lieu-Dits «Les Chagnots» und «Les
Chaillots». Kleine Kiesel sorgen fiir eine opti-
male Entwasserung des Bodens und ermog-
lichen ein friihes, vollreifes Lesegut an den
tber 35 Jahre alten Stocken. Sein Duft zeigt
sanfte Rostndten vom gut integrierten Holz,
Funkenschlag, etwas Melone, weiBe Bliiten
und Zitrusfrucht. Im Vergleich mit seinen
grofen Briidern Meursault und Puligny Mon-
trachet zeigt er mehr Schmelz und Frucht,
ist weniger karg, was in erster Linie auf die
25% Weilburgunder zurtickzufihren ist. Der
Korper ist von wunderbarer Saftigkeit, mit
fleischigem Biss und kristalliner Saure.

@ Chardonnay, Pinot Blanc

Barrique

2018 & 2019
LADOIX 1ER CRU «LE ROG-
NET» MONOPOLE ®'°

0751tr.  49,50€ 66,00€/Itr.

Eine der Monopollagen des Weinguts be-
findet sich innerhalb der AOC Ladoix und ist
als Premier Cru klassifiziert. Sie thront auf
ca. 340 Metern Hohe und grenzt an die nord-
ostlichen Grand Cru-Lagen des Corton (Le
Corton, Renardes), die zu den besten Rotwein-
lagen der Cote de Beaune zahlen. Dennoch
bildet der Boden hier eher ein Spiegelbild
der «gegeniiber» liegenden Grand Cru Lage
Corton Charlemagne ab, als seinen Nach-
barn zu ahneln. Die zerkleinerten Trauben
verbringen 24 Stunden in der Kihlung, um
grobe Trubstoffe abzusetzen. Der vorgeklarte
Most wird in Barriquefassern vergoren (25%
neu) und darin 10 bis 12 Monate ausgebaut.
Ganz im Stile eines Corton Charlemagne zeigt
sich der Ladoix dann auch sehr kraftvoll und
dicht, ohne dabei Prézision und Frische einzu-
biiRen. Das Bouquet ist reichhaltig und bringt

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

von Kamillenbliiten tiber zestig herbe Noten
bis hin zu jungen Aprikosen und auch etwas
Mandel ein stimmiges Geruchshild hervor. Am
Gaumen zundchst sehr griffig und fordernd,
dann weicher werdend und beinahe cremig.
Das Holz tritt mit zunehmender Dauer und
Temperatur schon jetzt in dieser friihen Phase
als gut eingebundener Begleiter empor und
stiitzt die kreidige Mineralik.

Q@ Chardonnay

Barrique

2020
SAVIGNY-LES-BEAUNE
BLANC «CLOS DE GODE-
AUX> 10

075 Itr.  33,20€ 44.27€/Itr.

Die ca. 20 Jahre alten Chardonnay-Reben ge-
deihen auf einem nach Siiden ausgerichteten
Weinberg, der Savigny-les-Beaune von Per-
nand-Vergelesses trennt. Die relativ diinne
Ton-Auflage aus Mutterboden ist durchzogen
von losem Mergel und macht den Weinberg
zu einem attraktiven Gebiet fir mineralisch
gepragten, nicht zu fetten Chardonnay. Die
handgelesenen Trauben werden gepresst und
24 Stunden gekuihlt, um eine Vorklarung des
Mostes durchzufihren. Dieser klare Most
wird dann im Barrique (15% neu) vergoren
und fir 10-12 Monate ausgebaut. Analog zu
den Rotweinen aus Savigny zeigt er sich als
wahrer Chameur, beinahe schon mit feinglied-
rig femininen Zligen.

@ Chardonnay

Barrique

2019
MEURSAULT VILLAGES
«LES PELLANS» ®'°

0751tr.  58,90€ 78,53€/Itr.

Reinsortiger Chardonnay aus dem lieu-dit
«Les Pellans». Dieser liegt ganz im Siiden der
AOC Meursault und grenzt somit an die ndrd-
lichen Rebflachen von Puligy-Montrachet. Die
Reben, die auf der nur 0,42 Hektar groBen
Parzelle von Domaine d Ardhuy stehen, sind
mehr als 60 Jahre alt und wachsen auf einem
komplex zusammengesetzten Boden, dessen
mafgeblicher Anteil aus Lehm und Kalk be-
steht. Die Vergarung findet im Stahltank statt.
Der anschlieBende Ausbau wird zu 100% in
Barriques vorgenommen, wovon 25% Erstbe-
legung mit mittelstarkem Toasting sind. Nach
10 bis 12 Monaten auf der Hefe wird ohne
Schonung abgefiillt. Der goldgelbe Meursault
duftet hochintensiv nach getrocknetem Heu,
Kamille, frisch gerdsteten Haselnlissen und
Zitronenschale. Dahinter findet sich eine
stark an Kalk erinnernde Note und feine, vom
Holz gepragte Aromen. Am Gaumen zeigt
sich der Chardonnay in einem spannungsge-
ladenen Wechselspiel zwischen aromatischer
Fille, mineralisch gepragter Saure und Karg-
heit. Alles zeigt sich in Balance, der ganze
Gaumen wird angesprochen. Trotz intensiver
Aromatik und einem wuchtigen Korper, drif-
tet der Meursault niemals in eine mollige oder
cremig-fette Struktur, sondern bleibt durch-
trainiert, prazise und nervig. Dabei zeigt er
im Finish eine auBergewohnliche Lange und
steht noch Minuten nach dem letzten Schluck
auf der Zunge.

@ Chardonnay

Barrique
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2020
PULIGNY-MONTRACHET
1ER CRU SOUS LE PUITS ®°

2016
CORTON-CHARLEMAGNE
GRAND CRU ®"°

0751tr.  86,50€ 115,33€/Itr.

0751tr.  130,00€ 173,33€/Itr.

Die Premier Cru Lage «Sous le Puits» liegt
etwa 1,5 Kilometer nordwestlich von Puligny
Montrachet und erstreckt sich in stiddstlicher
Ausrichtung zwischen 350 und 360 Meter
i. Nn. am Gipfel des Blagny. Der Boden ist
durchzogen von hellem Mergel (Kalk und Ton)
und Kalksteinen. Nach einer Maischestandzeit
von 24 Stunden wird der Saft schonend abge-
presst und in 35% neue sowie 65% mehrfach
belegte Barriques aus Troncais-Eiche vergo-
ren und anschliefend auf der Hefe zwischen
10 und 12 Monate gelagert. Das Toasting ist
von mittlerer Starke. Der Chardonnay steht in
hellem Gold mit hellgelben Reflexen im Glas.
Schon die Nase offenbart die Eleganz, Kraft
und GroBe dieses Weins. Ein in sich stimmiges
Geruchsbild von getrocknetem Heu, Kamillen-
bliite, Zitronenzeste und zarter Holzwiirze.
Die nach warmem Sommerregen duftende
Mineralitat bereichert das Bouguet in Sachen
Komplexitat und kristalliner Frische. Der Pu-
ligny vibriert vor Spannung. Und am Gaumen
packt er zu. Da ist zu allererst diese unbe-
schreibliche Kargheit, als hatte man ein Stiick
Kreide im Mund. Kargheit bedeutet aber
keinesfalls Leere oder Langeweile. Kargheit
bedeutet Grip, Spannung, Zug und Eleganz.
Dafiir mitverantwortlich ist die geradlinige
Saure, die den komplexen Korper durchzieht.
Hier ist neben dem Zitronenabrieh wenig
Platz fiir Primarfrucht. Doch die gehdrt hier
auch nicht hin. Denn wer Weine aus Puligny
Montrachet liebt, ist auch nicht auf der Suche
danach. Dieser Wein ist eine Entdeckungsrei-
se, ein Erlebnis. Das Finish ist auBergewohn-
lich lang, tief und ausdauernd.

Im Jahr 775 schenkte Karl der GroRe diese
einzigartige Lage an der West- und Stidwest-
seite des Corton dem Kloster von Saulieu,
deren Monche es in Folge dessen nach dem
englischen und franzosischen Rufnamen des
Kaisers benannten: Charlemagne. 1937, also
1162 Jahre spéter, erhielt die Lage den AOC
Status und innerhalb der letzten hundert Jahre
wurden dazugehdrige Parzellen ausschlieg-
lich mit Chardonnay bestiickt. In guten Jahren
stehen die Chardonnays den ber{ihmten (und
viel kostspieligeren) Vertretern vom Montra-
chet in nichts nach. Der Grand Cru von Ardhuy
stammt von mehr als 40 Jahre alten Reben, die
sehr kleine, goldgelbe Trauben abgeben und
dank der exponierten Lage auf ca. 300 Meter
i.Nn voll ausreifen kdnnen. Nach der Ganz-
traubenpressung setzt der Most innerhalb 24
Stunden Standzeit grobe Sedimente ab. Alko-
holische Garung, BSA und Reifung finden in
Barriques mit leichtem Toasting statt, um der
Mineralitat der Lage Rechnung zu tragen. Der
fertige Wein wird unfiltriert abgefllt. Schon
im Duft zeigt sich die sehr kihle und prézise
Stilistik der Domaine in Perfektion. Ausgewo-
genes Verhaltnis zwischen feiner Holzwiirze,
deutlicher Kalk-Mineralitdt und puren, redu-
zierten Zitrusnoten. Im Hintergrund herbale
Noten (Kamille), die sich mit etwas Luft und
Zeit zu dtherisch kihlen Noten verwandeln
(Fenchel). Am Gaumen dann wie erwartet un-
heimlich straff und griffig. Prézise Saure in per-
fekter Balance zu einem herbal wiirzigen und
cremigen Extrakt. Kein Gramm Fett, salziger
Mittelbau, karg, mundwdssernd und unheim-
lich lang anhaltend.

Q@ Chardonnay

@ Chardonnay

2018
BOURGOGNE PINOT NOIR®"®

0751tr.  25,40€

Handgelesener Pinot Noir aus klassifizierten
Lagen der AOC Bourgogne. Nach zwolfmonati-
gem Ausbau in groBen Fassern zeigt der «ein-
fache» Pinot des Weinguts bereits eine noble
Fruchtsubstanz im Duft und am Gaumen. Der
rassig schlanke Burgunder stellt prazise den
Herkunftscharakter dar und zeigt Aromen
von saftigen, jungen Kirschen, etwas Piment
und klingt mit einer atherischen Kihle hinter
der sich viel Kraft freisetzt lange ab.

33,87€/1tr.

@ Pinot Noir

@ Barrigue

2019
POMMARD 1ER CRU
«LES FREMIERS» ®'°

0751tr.  62,50€ 83,33€/Itr.

Barrique

Barrique

84

Die Premier Cru Lage «Les Fremiers» liegt
an der Grenze zu Volnay und ist eine warme,
frihreifende Lage. Pinot Noirs, die diesem
Climat entstammen, haben das Potenzial sich
durch auBergewdhnliche Finesse, Kraft und
Eleganz von anderen Lagen aus Pommard
zu unterscheiden. Der «Les Fremiers» zeigt
sich in mitteldunklem Rubin. Im Duft finden
sich dicht gewobene Fruchtnoten, die zuerst
an Cassis, Holunderbeere und Sauerkirsche
erinnern, dann aber zu einem satten, roten
Fruchtkern mit einer eleganten Kiihle flihren.
Am Gaumen présentiert er sich in einer dich-
ten Textur, welcher die frische Frucht gerade-
Zu saftig gegentiber steht und wohl die Balan-
ce halt. Die Tannine sind kérnig und présent.

@ Pinot Noir

@ Barrigue

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

LOUIS CHENU PERE & FILLES

BURGUND / FRANKREICH

2014
BOURGONGE PINOT NOIR

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Schon die Basis aus 100% Pinot Noir verin-
nerlicht die ausgepragte Handschrift seiner
Herkunft und die fein elegante Stilistik der
Winzerin Carolin Chenu. Im Duft helle Kir-
schen, etwas Veilchen und marinierte Beeren.
Im Geschmack saftig, animierende Saure und
|eicht rustikale Noten nach rahem Fleisch.

@ Pinot Noir

@ Barrigue

2014
SAVIGNY-LES-BEAUNE
VIEILLES VIGNES

0751tr.  26,80€

35,73€/Itr.

Die «Alten Reben» sind eine Selektion von 30
bis 60 Jahre alten Spatburgundern aus fiinf
kleinen Parzellen rund um Savigny-les-Beau-
ne. Der kraftvolle Pinot tragt trotz des betag-
ten Alters die zart feminine Handschrift des
Weinguts. Himbeeren und Himbeerblatter,
etwas Jod, Veilchen und steinige Noten bilden
den ansprechenden Duft. Am Gaumen sind die
«Alten Reben» von saftig fleischiger Struktur,
ohne dabei in dunkle Aromen oder voluminds
dichte Stilistik zu verfallen. Der Korper ist ge-
tragen von Eleganz und Feinheit, zeigt etwas
Salz und eine crispe Saure.

@ Pinot Noir

@ Barrique

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2012
SAVIGNY-LES-BEAUNE
1ER CRU «HAUT JARRONS»

0751tr.  30,00€

«Haut Jarrons» ist eine spatreife, kihle Lage
mit tiefsandigem Boden und kalkhaltigem
Erosionsgestein, siidostlich von Savigny-les-
Beaune. In seiner Jugend noch verschlossen,
offnet sich Haut Jarrons nach drei bis funf
Jahren. Eine konzentrierte rote Frucht, rauchi-
ge Akzente und steinige Noten im Duft. Am
Gaumen salzig, schlank, mit reichlich Zug und
Saure ausgestattet. Weiche und feinmaschige
Tannine, prasente Frucht (Himbeere), atheri-
sche Kihle und beachtliche Lange.

40,00€/Itr.

@ Pinot Noir

@ Barrigue

2014
SAVIGNY-LES-BEAUNE
1ER CRU «LES LAVIERS»

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Die Premier Cru Lage «Les Laviers» befin-
det sich naher am ber(ihmten Corton als am
Zentrum der Gemeinde. In der Bodenanalyse
finden sich unter der 30cm dicken Schicht
aus lehmiger Erde mit hohem Kalksteinanteil
deutliche Hinweise auf vulkanische Aktivi-
taten. Schon im Duft prasentiert sich der Les
Lavieres als kraftvollste Lage der Domaine.
Intensive Hagebutte, rauchige Akzente, sat-
te Schwarzkirsche, Earl Grey Tee und etwas
Sternanis. Am Gaumen von festfleischiger,
aber zarter Struktur. Salzige Momente und
jodig atherische Eindriicke wechseln sich ab.
Die rauchigen Akzente blitzen wieder auf, eine
intensive Frucht halt das alles zusammen.
Jedoch ohne ein Gramm Fett. Ein schlanker
Gesamteindruck mit einem enormen Facet-
tenreichtum.

@ Pinot Noir

@ Barrique

@

SViGNY “AUX cLows

Im Nordwesten der Cote de Beaune be-
findet sich die kleine Weinbaugemeinde
Savigny-les-Beaune, deren Name auch fiir
die hiesige AQOC steht. Auf etwa zwei Drit-
tel der klassifizierten Rebflachen wachst
Pinot Noir, davon sind (ber 20 Lagen als
Premier Cru klassifiziert. Die besten Wei-
ne aus der Gegend zeichnen sich in erster
Linie durch ihre wunderbare Finesse und
eine puristisch anmutende, zarte Eleganz
aus.

Dominiereninjungen Savignys noch fruch-
tige Aromen wie z.B. Sauerkirsche oder
Himbeere, entwickeln sie im Verlauf ihrer
Reife komplexere Aromen. In ihrem Buch
«Der Weinatlas» auBern sich die beriihm-
ten Weinjournalisten Hugh Johnson und
Jancis Robinson folgendermaBen: «Wenn
Savigny etwas im Hintergrund steht, dann
nur weil sich der Vordergrund so imposant
erhebt». Dies soll zum Ausdruck bringen,
dass die eher unterschatzten Weine aus
Savigny sich keinesfalls hinter den in
unmittelbarer Nachbarschaft liegenden
Climats des Cortons verstecken miissen.
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CHATEAU DES ANTONINS

BORDEAUX / FRANKREICH

86

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2020 2020 2016

CHATEAU DES ANTONINS CHATEAU DES ANTONINS CHATEAU DES ANTONINS
BORDEAUX BLANC BORDEAUX ROSE BORDEAUX SUPERIEUR
0751tr.  10,90€ 1453€/tr. 0751, 10,90€ 14,53€/tr. 0751t 11,50€ 15,33€/Itr.

Der WeiBwein von Antoine Roguefeuil setzt
sich aus 80% Sauvignon Blanc und 20% Semil-
lon zusammen. Beide Anlagen wurden im Jahr
2000 auf sandigem Lehmboden gepflanzt und
werden von Hand gelesen. Der Semillon wird
fir 12 Stunden, Sauvignon Blanc fiir 12 bis
36 Stunden eingemaischt und anschlieBend
behutsam gepresst. Wahrend der zwei- bis
vierwdchigen Kaltmazeration wird taglich
die Feinhefe aufgerihrt (Batonnage). Der an-
schlieBende Ausbau erfolgt im Edelstahl. Der
knackige Bordeaux Blanc duftet enorm stei-
nig, zestig, grasig und gelbfruchtig tropisch.
Ein enorm ansprechendes und vor Frische
geradezu strotzendes Bouquet, das keinerlei
Schwerfalligkeit oder auch nur den Ansatz
von Fett erahnen lasst. Am Gaumen dann mit
enormer Spannung, wunderbar kiihler Frucht,
|eicht salzig animierenden Noten und einfach
nur Freude bereitender Saure. AuBergewdhn-
lich gut!.

@ Sauvignon Blanc, Semillon

Edelstahl

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

Der Bordeaux Rosé von Antoine Roquefeuil
setzt sich aus 80% Cabernet Sauvignon und
20% Merlot zusammen. Beide Anlagen wur-
den in den 1990er Jahren auf sandigem Lehm-
boden gepflanzt und umfassen insgesamt
23 Hektar, einige sogar auf der Gemarkung
Médoc. Davon fallen jedoch nur ca. 18.000
Flaschen pro Jahr auf den Rosé. Nach der Lese
wird der Cabernet Sauvignon direkt gepresst,
wodurch ein eher heller Most ablduft. Der
Merlot hingegen wird im Saignée-Verfahren
gewonnen. Hierzu wird die fir den Rotwein
angesetzte Maische nach einigen Stunden
«angezapft». Ca. 10 bis 20% des im Maischebe-
halter entstandenen Mosts wird dann von der
Maische getrennt und ist relativ hochfarbig.
Beide Partien werden bei 16 - 18°C vergoren
und im Edelstahl ausgebaut. Die Kombination
der beiden Herstellungsverfahren schafft eine
ansprechend kréftige Farbe, die jedoch nichts
mit den oftmals schon viel zu dunklen und
alkoholschweren Bordeaux Clairets gemein
hat. Hier sprechen wir von einem perfekt
balancierten Rosé, der von einer intensiven
kihlen Frucht durchzogen ist. Waldbeeren,
helle Bliten, etwas Pampelmuse im Duft. Am
Gaumen sehr saftig, mit Biss, Struktur und
auffrischendem Sauregerist, ohne das ein
Rosé ganz schnell plump wirken wiirde.

Q@ Cabernet Sauvignon, Merlot

Edelstahl

Der Bordeaux Supérieur Rouge von Antoine
Roguefeuil setzt sich aus 55% Merlot und 45%
Cabernet Sauvignon zusammen. Alle Anlagen
wurden in den 1990er Jahren auf sandigem
Lehmboden gepflanzt und umfassen ins-
gesamt 23 Hektar, einige sogar auf der Ge-
markung Médoc. Neben den 18.000 Flaschen
Rosé entstehen derzeit ca. 80.000 Flaschen
des Bordeaux Supérieur pro Jahr. Die alkoholi-
sche Maischegdrung findet in einem Tempera-
turbereich zwischen 27°C und 30°C statt und
dauert zwischen drei und vier Wochen. Der
rote Bordeaux Supérieur duftet angenehm
rotfruchtig nach Johannisbeere, Cranberry,
Kirschen, frischer Pflaume und Orangenzeste.
Dabei wirkt alles sehr subtil, wohl dosiert und
keinesfalls iberladen. Am Gaumen folgen auf
den fruchtigen Antrunk ein geschliffenes Tan-
nin, salzige Mineralitdt, atherisch krdutrige
Noten und erneut Orangenzeste. Wie schon
im Duft handelt es sich hierbei keinesfalls um
ein wuchtiges Extraktmonster, sondern um
einen durchtrainierten Rotwein, der Eleganz
und Kraft gekonnt verschmelzen lasst.

Q@ Merlot, Cabernet Sauvignon

@ Edelstahl
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CLOS DE LA BONNETTE

RHONE / FRANKREICH

88

Das nur zwei Hektar kleine Weingut Clos de la Bonnette befindet sich etwas mehr als
einen Kilometer Luftlinie auRerhalb von Condrieu und thront auf der Spitze des Hiigels
iber den Abschnitt «Cote Bonnette». Dieses Seitental der Rhone wurde ber Jahrmil-
lionen von Zustrom «Arbuel» geformt und kann an seinen steilen Hangen ausschlie-
lich querterrassiert bewirtschaftet werden, was seit der Romerzeit auch nachweislich
geschieht.

Isabelle Guiller und Henry Montabonnet haben sich bereits 1998 beim Kauf des Weinguts
dazu entschieden, die Weinberge biologisch zu bewirtschaften. Als besonders herausfor-
dernd stellte sich heraus, dass die steilen Terrassen keinerlei Hilfe durch Mechanik oder
Pferde zulassen, weshalb in Handarbeit eine Spezialanfertigung entstand.

Der Weinberg selbst ist ein wahres Biotop. Zum Einen wird der Boden bis zur grofen
Sommerhitze von wildem Fenchel, Fetthenne, Nesseln usw. besiedelt, bevor ihnen in
der Wachstumsphase der Trauben aufgrund der Hitze «der Saft ausgeht». Zum Ande-
ren besiedeln zahlreiche Insekten, Vogel und Reptilien die Trockenmauern, die teilweise
zwischen herausstehenden Felsen angelegt sind und stets gepflegt werden miissen. Die
Qualitat der produzierten Trauben ist so hoch, dass kein geringerer als Marcel Guigal das
Weingut unter Vertrag nehmen und die jahrliche Traubenproduktion abkaufen wollte.
Dieses Angebot, bei dem mit Sicherheit viele schwach geworden waren, lehnten Isabelle
und Henry dankend ab.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2019
«ROCHES D'ARBUEL»
AOC CONDRIEU *®'

JAHRGANG AUSVERKAUFT

«Roches d'Arbuel» ist einer der beiden Con-
drieu und stammt von den jiingeren Viognier-
Reben (Pflanzjahre 2008-2010). Sie wurzeln
in den steilen Querterrassen des Lieu-Dit
«Cote Bonnette». Ein perfekter Ort, um einen
Weinberg biologisch zu bewirtschaften. Denn
auf der gegentiberliegenden Talseite (Stid-Ost)
ist ein dicht bewachsener Wald, der sich auch
nach Stidwest ausbreitet. Norddstlich grenzt
ein brachliegender, beinahe noch steilerer
Weinberg ((iber dessen Erwerb sich Isabelle
Gedanken macht) und nordwestlich auf dem
Plateau des Hiigels beginnt bereits eine Aus-
siedlung Condrieus. Dieser Rundum-Schutz
garantiert, dass keinerlei Pestizide von be-
nachbarten Weingiitern die Reben beeinflus-
sen und erklart gleichzeitig die biologische
Vielfalt. So gelangt allerbestes Lesegut in den
kleinen Keller. Die Trauben werden sanft ge-
presst und in einem gekuhlten Stahltank drei
Tage gelagert, um grobe Sedimente abzuset-
zen. Durch die Kiihlung wird die alkoholische
Garung unterbunden. Diese findet in den 3
bis 5 Jahre alten Barriquefassern statt, worin
sie auch fir weitere 10 Monate bei 17°C-18°C
Kellertemparatur auf der Vollhefe ausgebaut
werden und somit auch die malolaktische
Garung durchlaufen. Im Duft zeigen sich tra-
ditionelle Condrieu-Attribute: Butter, Brioche,
Pfirsich, Honig, Limettenkonfittire. Am Gau-
men dann der volle Extrakt, mit einer feinen
Saure im Kern, minziger Atherik. Spannendes
«Warme-Kalte-Spiel», enorme Tiefe, nur leich-
te Pragung vom Holz.

Q@ Viognier

Barrique

2019
«LEGENDE BONNETTA»
AOC CONDRIEU ®'°

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Légende Bonnetta gleicht in Herkunft
und Herstellung «Roches d’Arbuel», hat je-
doch auch zwei bedeutende Unterschiede:
Zum Einen sind die Reben alter. Sie wur-
den zwischen 1998 und 2006 gepflanzt.
Zum Anderen kommen hier beim Ausbau

die neuen Barriquefasser zum Einsatz. Dies
hat zur Folge, dass Légende Bonnetta in allem
eine Spur intensiver wahrgenommen wird.
Die sehr weiche Struktur wird von leichten
Rastnoten des Holzes und einer deutlich spiir-
baren Mineralitdt ausbalanciert. Die Verweil-
dauer am Gaumen ist unheimlich lang und
spielt die volle Charakteristik eines Viogniers
aus: weiBer Pfirsich, Honig, Veilchen, auch ge-
dorrte Aprikosen und Orangenzesten. Légen-
de Bonnetta ist ein wahrer Kraftprotz, dessen
Potenzial - und das ist das Schdne an Condrieu
- bereits jetzt zu schmecken ist und in finf
Jahren nicht schlechter schmecken wird.

Q@ Viognier

Barrique

2019

SYRAH VIEILLES VIGNES
IGP «COLLINES RHODA-
NIENNES» £'0

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Die Trauben fiir den Syrah stammen von 70
Jahre alten Reben, die oberhalb von Ampuis
wachsen. Nach 14 Tagen Maischestandzeit
werden die Trauben sanft gepresst und an-
schlieBend fiir ein Jahr in mehrfachbelegten
Eichenfassern ausgebaut. Der unfiltriert ab-
gefiillte Wein steht in dichtem und undurch-
dringlichem Dunkelviolett im Glas. Er duftet
intensiv. nach  Herzkirschen, ~schwarzem
Pfeffer, reifen Pflaumen und auch etwas Blut-
orange. Dahinter rohes Fleisch, Veilchen und
erdige Noten. Am Gaumen ist der reichhalige
Extrakt in eine kihle Saure und packendes
Tannin geh(illt. Die oft so typische Wiirze der
Rhaneweine kommt hier voll zur Geltung und
blitzt insbesondere nach dem saftigen Finish
nochmals voll auf.

@ Pinot Noir

@ Barrigue




PASCAL CHALON

RHONE / FRANKREICH

Pascal Chalons Familie kann auf eine langjahrige Weinbautradition als Traubenprodu-
zent im Rhonetal zurtickblicken und eigentlich war auch vorgesehen, dass Pascal die
Geschichte fortschreibt. Doch nach der Schule hatte er andere Vorstellungen und zog
nach Marseille, um Wirtschaft zu studieren. Mitte der 90er kehrte er jedoch zuriick, da
ihn ein Freund aus der Studienzeit, dessen Eltern selbst ein Weingut bewirtschafteten,
zu sich nach Hause eingeladen hatte, um nur mit einfachsten Mitteln Wein zu machen.

Das Fieber hatte ihn gepackt und 2001 entstand in GroBmutters Garage der erste «Gran-
de Ourse» in Kleinstauflage. 2002 folgte dann die Lossagung von der ortlichen Kellerei
und es reifte der Entschluss, die Weinberge auf biologische Bewirtschaftung umzustel-
len. Als Vorbild, das unterstitzend zur Seite stand, diente Nicolas Joly. Ein Winzer von der
Loire, der streng nach den Vorgaben von Rudolf Steiner arbeitet. Die Umwandlung der
Weinberge begann 2004 und wurde 2008 durch das AB-Zertifikat, 2010 durch Demeter
bestatigt. Mittlerweile hat er sich von beiden Kontroll-Institutionen losgesagt, um noch
starker «seinem Geist und seiner Intuition zu folgen».

Die Weinberge liegen in Tulette und Visan. In Tulette sind die Boden tiberwiegend steinig,
ofter auch an steileren Hangen und bieten Grenache Noir, Carignan, Mourvedre, Syrah,
Counoise und Muscardin eine Heimat. 2013 pflanzte er hier auch Grenache Blanc und
Clairette Blanche.

In Visan sind die Boden mit kreidehaltigem Lehm etwas fetter als in Tulette. Stellenweise
findet man auch eine Kieselauflage. Die Flachen sind eher eben. Hier wachsen Syrah und
Grenache Noir. Der Erntezeitpunkt der Trauben richtet sich ausschlieBlich nach dem Ge-
schmack Pascal Chalons. Die Trauben werden entrappt, eingemaischt und spontan ver-
goren. Wahrend der Maischegarung wird der Tresterhut taglich manuell untergehoben
und anschlieBend in einer alten Ratschenpresse sanft gepresst. Aus 12 Hektar Rebflache,
die Pascal zur Verfiigung stehen, keltert er maximal 40.000 Flaschen pro Jahr. Ein extrem
niedriger Ertrag von gerade einmal 25 Hektoliter pro Hektar.

2018

LA GRANDE OURSE BLANC
COTES DU RHONE VILLA-
GES BIO

2019

LA GRANDE OURSE ROUGE
COTES DU RHONE VILLA-
GES «SUZE LA ROUSSE» ®'°

0751tr.  19,50€ 26,00€/1tr.

075 Itr.  19,50€ 26,00€/Itr.

84% Grenache Blanc, 15% Ugni Blanc, 1%
Roussanne, vergoren und ausgebaut im 5 Jah-
re alten Barrique. Helles Strohgelb. Im Duft
beinahe an Burgund erinnernd, auch bedingt
durch eine leicht rauchige Holzpragung. Diese
ist jedoch eher im Hintergrund Wiirze verlei-
hend, als zu laut zu sein. Aromatisch eher bei
Birne als bei Apfel, krautrig und fein zestig.
Am Gaumen durchaus stoffig, jedoch ohne
schwer zu wirken, vitale Saurestruktur, safti-
ge Textur, sehr feingliedrig.

@ CGrenache Blanc, Ugni Blanc, Roussanne

Barrique

2019
«LA PETITE OURSE» COTES
DU RHONE VILLAGES ®°

0751tr.  15,80€

60% Syrah und 40% Grenache, im Fuder aus-
gebaut. «La Petite Ourse» steht in violett
schimmerndem Karminrot im Glas. Er duftet
intensiv nach frischen Kirschen und zeigt die
typische Wirze eines Cétes du Rhdne. Diese
Wiirze geht ins Pfeffrige, zeigt ebenso Gar-
rigue-Krauter und auch etwas Veilchen. Am
Gaumen rotsaftig, mit feinmaschigem Tannin
und herber Wiirze. Sehr elegante Erschei-
nung, delikat und fein, nicht zu rustikal. Im
Finish etwas kaltrauchig, speckig und erneut
krautrig.

21,07€/Itr.

@ Syrah, Grenache

@ (GroBes Holzfass

60% Syrah, 30% Mourvedre und 10% Grena-
che. Die Maischegarung fand im Edelstahl
statt, der Ausbau dauerte 12 Monate im De-
mi-Muid (600 Itr.). Im Duft prasentiert sich La
Grande Ourse deutlich stoffiger, dichter und
intensiver. Die Wirze steht auch hier sehr
prasent im Duft, dahinter finden sich jedoch
konzentriert rotfruchtige Aromen, insheson-
dere Beeren. Dann auch siiflich anmutende
Holznoten, die ein angenehmes Geruchsbild
zeichnen. Am Gaumen die Bestatigung des
Duftes. Eleganz und Opulenz haben hier ihre
Rollen vertauscht. Eher im Stile eines Chate-
auneuf du Pape finden sich hier verdichtete
Aromen und eine weiche Saure, die jedoch
durch griffige Tannine etwas an Gewicht ge-
winnt.

@ Syrah, Mourvedre, Grenache

@ Demi-Muid (600 Itr)

2015 & 2017

LA GRANDE OURSE ROUGE
COTES DU RHONE VILLA-
GES «SUZE LA ROUSSE
URSA MAJOR» "'

0751tr.  22,50€

Reinsortiger Grenache von 60- 100 Jahre al-
ten Reben, der im Edelstahl vergoren und im
Fuder (1.000 ltr) ausgebaut wurde. Die Farbe
schimmert Karminrot, der Duft ist stlich ein-
ladend, mediterran krautrig und floral. Am
Gaumen zunachst eine sehr weiche Textur
mit reichlich Extrakt. Die Tannine sind extrem
feinmaschig und beinahe schon seidig. Erst
dann kommt eine kornige Mineralitat, eine
Spur Salz und die typische Wiirze der Rhone
Weine.

30,00€/Itr.

Q@ Grenache

@ Edelstahl, GroBes Holzfass




DOMAINE LA BARROCHE

RHONE / FRANKREICH

Zwischen Orange und Avignon teilt sich nicht nur der stdlich flieBende Verkehr in die
Richtungen «Provence-Alpes / Cote d' Azur» und «Languedoc-Roussillon». Hier, an der
stdlichen Rhéne, liegt auch das fiir seine Weine weltbertihmte Dorf Chateauneuf du
Pape. Die zu 95% aus Rotwein bestehende Gesamtproduktion der AOC unterliegt einem
1923 ins Leben gerufenem Mindest-Alkoholwert von 12,5%. Beim Anbau diirfen die Win-
zer aus dem Vollen schopfen, denn in der AOC Chateauneuf du Pape sind 13 Rebsorten
zugelassen.

Die Domaine la Barroche war lange Zeit ein Produzent hochwertiger Weine, verkaufte
ihre Jahresproduktion jedoch unter anderem Label an Aufkaufer aus den nordlichen Co-
tes du Rhone-Gebieten. Erst als im Jahr 2002 der heutige Inhaber Julien seinem Vater zur
Seite sprang, begann die Domaine mit der eigenen Vermarktung und so konnte 2003 der
erste eigene Jahrgang auf die Flasche gebracht werden. Drei Jahre spater war dann Va-
ter Christian klar, dass Julien das Weingut in Eigenverantwortung flihren und ausbhauen
kann, weshalb er ihm fortan alle Freiheiten lieB.

Heute hat die Domaine 12,5 Hektar Rebflache innerhalb der AOC Chateauneuf du Pape
mit einem Durchschnittsalter der Weinreben von 60 Jahren. Ein Drittel dieser Flachen
sind Grenache-Anlagen, die um das Jahr 1900 gepflanzt wurden. Damit gehoren sie zu
den altesten des ganzen Gebiets.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800 Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800




2019
«LIBERTY» LA BARROCHE
VDF

JAHRGANG AUSVERKAUFT

La Barroche Liberty ist die Frucht der tiefen
Freundschaft zwischen Julien Barrot von Do-
maine la Barroche und Yannick Alliaud. Ein
Winzer mit 40 Hektar Weinbergen bei Cha-
teauneuf de Gadagne, ca. 12 Kilometer stid-
ostlich von Chéateauneuf du Pape. Auf einer
Hohe von 125 Metern (. Nn stehen die durch-
schnittlich 65 Jahre alten Reben: 55% Grena-
che, 18% Syrah, 12% Mourvedre, 10% Cinsault
und 5% Carignan. Sie wurzeln in einer bis zu
1,5 Meter dicken Auflage aus groBen Kiesel-
steinen. Im Weinberg werden keine Mihen
gescheut: mehrfache Griinlese und Ausdiin-
nen der Laubwand, ausschlieBlich Handle-
se. Das erste Aussortieren findet bereits im
Weinberg statt, eine zweite Sichtung wird im
Keller vorgenommen. Hier wird inshesondere
darauf geachtet, dass unreife Stielgeriiste
entbeert und entsorgt werden. Reife Stielge-
riste werden mit den Trauben vergoren. Die-
ser Vorgang dauert mindestens vier Wochen
und findet in Zementtanks statt. Nach dem
sanften Pressvorgang wird der vergorene Saft
mittels Schwerkraft in den Keller geleitet und
in alten 600-Liter-Fassern fiir ca. 18 Monate
ausgebaut. Bei der Fullung wird nicht filtriert.
Die dunkelrote und typisch mediterrane Cu-
vée duftet nach schwarzen Johannisbeeren,
Veilchen, frisch gemahlenem Pfeffer und ge-
trockneten Sauerkirschen. Am Gaumen zeigt
sich ein voller, gut strukturierter Kdrper mit
feinmaschigem Tannin. Geschmacklich erin-
nert das sehr an einen Chateauneuf du Pape,
wohingegen der Preis eher einem Cotes du
Rhone entspricht.

@ Grenache, Syrah, Mourvedre, Cinsault,
Carignan

2016 & 2017 2017

«SIGNATURE» AOC «PURE» AOC

CHATEAUNEUF DU PAPE CHATEAUNEUF DU PAPE
0751tr.  43,50€ 58,00€/ltr. 0751t 109,00€ 145,33€/Itr.

@ Zement, Demi-Muid (600 ltr)
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65% Grenache, 13% Syrah, 16% Mourvedre,
5% Cinsault und 1% andere Sorten. Die durch-
schnittlich 70 Jahre alten Reben wachsen auf
einem reichhaltigen Boden aus gelbem und
rotem Sand, rotem Lehm, Kalk und Kies. Der
Ausbau des Signature erfolgt nach Rebsorten
getrennt, teils in Fassern und teils im Stahl-
tank. Die Reifezeit betragt 18 Monate, der Sig-
nature wird unfiltriert abgefiillt, schimmert
in dichtem und dunklem Violett im Glas und
zeigt purpurne Reflexe. Sein Duft ist betdrend
und vereinnahmend. Gerdstete Gew(rze (Pi-
ment, Zimt, Muskatblite), Lakritz und Wald-
boden. Ein duftiges Konzentrat aus reifen
Kirschen sorgt fiir eine knackige Frucht. Am
Gaumen zeigt er sich samtig weich mit fein
gewobenen Tanninen. Die Viskositdt gleicht
fast schon einem Port, nur dass hier die StiBe
fehlt. Dafir sorgt der Extrakt flir machtigen
Druck. Die Konzentration der Aromen ist
unheimlich hoch und wird durch eine atheri-
schen Frische perfekt im Zaum gehalten. Der
Abgang ist schier unendlich, hallt mit Noten
von Tabak, schwarzem Tee und getrockneten
Beeren lange nach.

@ Grenache, Syrah, Mourvedre, Cinsault,
Carignan

@ Zement, Demi-Muid (600 Itr)

Der Pure ist das unangefochtene Flagschiff
der Domaine. Und das nicht erst, seit Robert
Parker den Pure des Jahrgangs 2005 mit der
Hochstnote von 100 Punkten bewertet hat.
Denn der fast reinsortiger Grenache (97%)
stammt von 110 Jahre alten, wurzelechten
Reben, die einen Durchschnittsertrag von
lediglich 13hl/ha ergeben. Dies stellt selbst
im traditionsreichen Gebiet Chateauneuf du
Pape mit seinen teils uralten Rebbestanden
eine absolute Besonderheit dar. Auch senso-
risch zeigt er sich groR! Der Duft ist warm
und konzentriert, schmiickt sich mit getrock-
neter Himbeere, Schwarzkirsche, StiRholz
und einer markanten Wiirze. Am Gaumen
splrt man sofort die Kraft und Eleganz. Ein
Extrakt, der all die genannten Aromen in
sich bindelt, explosionsartig freigibt und
den ganzen Mund fiir sich beansprucht. Mit
etwas Luft bringt sich auch noch die minera-
lische Note des roten Bodens in Position und
schafft eine perfekte Harmonie!

@ Grenache, Syrah, Mourvedre, Cinsault,
Carignan

@ Zement, Demi-Muid (600 [tr)

2014

«PURE» AOC
CHATEAUNEUF DU PAPE
MAGNUM

215,00€

1,50 Itr. 143,33€/Itr.
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CHATEAU LA CALISSE

PROVENCE / FRANKREICH

)

In kaum einem anderen Anbaugebiet geht die Schere zwischen Preis und Leistung so
weit auseinander wie in der Provence, weshalb man schon etwas genauer hinsehen
muss, bevor man sich zum Kauf entscheidet. Deshalb besuchten wir in den vergangenen
Jahren zahlreiche Gebietsverkostungen in Frankreich. Immer wieder ganz vorne mit da-
bei: Chateau la Calisse.

Das Weingut ist einem Seitenarm des Anbaugebiets «Coteaux Varois en Provence» veror-
tet, welches Teil der Appellation Cotes de Provence ist. Es befindet sich seit 1991 im Besitz
von Patricia Ortelli und liegt knapp 15 km nérdlich von Brignoles auf etwa 380 Metern
.Nn. Direkt nach dem Erwerb erhielt das Chateau eine Frischzellenkur. Der Rodung folg-
ten Neupflanzungen in Nord-Stid Ausrichtung innerhalb exakt abgegrenzter Parzellen.
Aufgrund des hohen Anteils an Kalkstein ist der rote Boden partiell deutlich aufgehellt.
In der Bewirtschaftung setzte Patricia Ortelli von Beginn an auf dkologische Grundsatze
und lieB sich bereits 1996 von ECOCERT zertifizieren. Von den sechs angepflanzten Reb-
sorten dienen drei der WeiBweinbereitung (3,7 Hektar, 15.000 Flaschen, Rolle, Grenache
Blanc & Clairette) und drei der Rosé- sowie Rotweinbereitung (75 Hektar, 20.000 Fla-
schen Rosé und 15.000 Flaschen Rotwein, Syrah, Grenache, Cabernet Sauvignon).

Durch konsequente Griinlese werden die Ertrage bereits friihzeitig zum Wohle der Qua-
litat reduziert. Mit durchschnittlich 30-35 Hektoliter/Hektar liegt der Ertrag deutlich
unter der vorgeschriebenen Hochstmenge von 55 HI/Ha. Die Lese findet ausschlieBlich
per Hand statt. Die vollreifen Trauben werden in 20 kg fassende Boxen gelesen. Der Wein
wird spontan vergoren und bleibt bis zur Fillung auf der Feinhefe.

Als Referenz dienen dem Weingut namhafte Restaurants entlang der Cote d/Azur oder in
Paris, wie z.B. ™" «Louis XV/» (Alain Ducasse, Monaca), ™ «Le petit Nice» (Gérald Pass-
edat, Marseille), das «Hotel du Cap-Eden-Roc» aus der Oetker-Kollektion (Antibes) oder
™ «Alain Ducasse au Plaza Athénée» (Paris), um nur die klangvollsten zu nennen.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2019

CHATEAU LA CALISSE
BLANC AOC COTEAUX VA-
ROIS EN PROVENCE ®"°

ines g R e

S

2020

CHATEAU LA CALISSE
ROSE AOC COTEAUX VARO-
IS EN PROVENCE *®'°

2016

CHATEAU LA CALISSE
ROUGE AOC COTEAUX VA-
ROIS EN PROVENCE ®'°

0751tr.  23,50€ 31,33€/Itr.

0751tr.  23,50€ 31,33€/Itr.

0751tr.  23,50€ 31,33€/Itr.

Rolle (Vermentino), Grenache Blanc, Clairet-
te Blanche. Die Herstellung sowie der Aus-
bau erfolgen exakt nach dem Schema des
Roséweins. Kurze Maischestandzeiten sind
Patricia Ortelli sehr wichtig, um den Weinen
Komplexitat und «Terroir» mit auf den Weg
zu geben. Dem Erhalt der knackigen Saure zu
Liebe wird kein BSA durchgefihrt. Der Duft
ist ausgesprochen aromatisch. WeiRe Bliten,
Pfirsich und frische Trauben, dahinter auch
Zitronenzeste und steinige Noten. Am Gau-
men sofort knackig, animierend, unheimlich
klar und geradlinig und dabei doch so «voll-
mundig» und dicht. Das ist Balance! Die Aro-
menfille spricht den ganzen Gaumen an, die
Saure reguliert und ist dennoch alles andere
als spitz oder fordernd. Nach dem Schlucken
verbleibt eine kiihlende Atherik mit minzigen
Noten.

@ Rolle, Grenache Blanc, Clairette Blanche

Edelstahl

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

Der Roséwein des Weinguts besteht aus Sy-
rah und Grenache. Bei der Herstellung wird
zweigeteilt verfahren. Ein kleiner Teil wird
wie zur Rotweinbereitung eingemaischt und
nach dem Saignee-Verfahren zu Rosé ver-
arbeitet. Der (berwiegende Teil erhalt nur
eine sehr kurze Standzeit und wird dann sanft
abgepresst. Anschliefend werden die beiden
Chargen zusammengefiihrt und unter kont-
rollierter Temperatur im Edelstahl vergoren.
Der Wein zeigt bereits in seiner Jugend ein
kréftiges Lachsrosa. Sein Duft ist zunachst
sehr blumig (Flieder und Veilchen) und inten-
siv, zeigt dann auch etwas Himbeere sowie
reife Aprikose. Am Gaumen prasentiert sich
der Rosé mit einem weichen und zugleich
ungemein saftigen Antrunk. Ein cremig wei-
cher und intensiver Fruchtschmelz kommt
zur Geltung, im Mittelbau greifen eine salzige
Mineralik und eine mundwassernde Saure re-
gulierend ein.

@ Syrah, Grenache

@ Edelstahl

Auch Patricia Ortellis Rotwein zeigt sich als
absolut ernstzunehmender Vertreter. Medi-
terrane Stilistik, vereint mit kihler Eleganz.
Die Cuvée besteht aus Syrah und Grenache.
Die Maischegarung findet in Zementtanks
statt und dauert ca. 8 Tage. Dabei wird der
Tresterhut mehrfach untergestoBen. Aus-
bau und Reifung erfolgen im Stahltank. Im
Duft mit konzentrierten Aromen von reifen
Kirschen, roten Johannisbeeren und jungen
Pflaumen. Dahinter auch etwas Speck und
Fichtennadel. Am Gaumen sehr feinsaftig und
frisch wirkend, mit feinkornig zartem Tannin,
leichter Salzigkeit und mundwasserndem Fi-
nish.

@ Syrah, Grenache

O Zement, Edelstahl
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LA TRAVERSEE

LANGUEDOC / FRANKREICH

Im Hinterland von Montpeyroux liegt die kleine AOC «Terrasses du Larzac». Nachts sind
es die Hohenlagen mit ihren kiihlen Winden, tagsiber die winddurchfurchten Hiigel mit
ihrem wilden, kargen Charakter, die es dem britischen Sommelier und erfahrenen Wi-
nemaker Gavin Crisfield an dieser Stelle ermoglichen, Weine ganz nach seinem Gusto
und befreit vom Dogma der Oenologen und Laborwerte herzustellen. «Konzentrierte Aro-
matik mit einer brillianten Expression des Terroirs und beinahe burgundischer Finesse».
Deshalb erwarb er gemeinsam mit dem englischen Weinhandler Andrew Baker 4 Hektar
Weinberge auf dem vielschichtigen Terroir und kultiviert heute vier Rebsorten (Cinsault,
Grenache, Carignan und Syrah) auf vier biologisch bewirtschafteten Parzellen mit vier
unterschiedlichen Bodenformationen (Schiefer, Lehm, Basalt und Kalk).

Beim Ausbau setzt er ausschlielich auf Zementtanks in Eiform, Holzbottiche und einen
grofen Fuder. Das Alter der Rebstacke liegt zwischen 40 und 70 Jahren, die Ertrage sind
verschwindend gering (10 - 25 hi/ha). Insbesondere beim La Traversée wirkt sich das
auch auf die Gesamtflaschenzahl aus, denn es sind im Schnitt nicht mehr als 6.000 Fla-
schen pro Jahr verflgbar.

2017 2019

LA TRAVERSEE AOC TER- ROCHER DE VIERGES VI-
RASSES DU LARZAC EILLES VIGNES

o O3

Die Cuvée besteht aus Cinsault, Carignan, Gre-
nache und Syrah von vier unterschiedlichen
Bodenformationen. Der La Traversée steht in
dichtem und undurchdringlichem Ziegelrot im
Glas. Sein Duft ist stiBlich und reif, man riecht
formlich den dicht gewobenen Extrakt, der
einen am Gaumen erwartet. Erde, eingemach-
te Beeren, Trockenpflaume, vollreife Kirsche
und Tabak bilden ein wuchtiges und aroma-
tisch intensives Bouguet. Am Gaumen dann
die Uberraschung. Dem dichten und cremig
schmelzigen Extrakt steht eine prazise mine-
ralische Saure gegentiber, die fiir eine elegan-
te Gesamterscheinung sorgt. Fruchtfiille und
Tannine zeigen sich in groBer Harmonie, die
Gerbstoffe greifen mit Samthandschuhen zu.
Eine an Garrigue-Kréuter erinnernde Atherik
bringt Warme ins Spiel und ldsst den Wein un-
heimlich lange am Gaumen stehen.

@ Cinsault, Carignan, Grenache, Syrah

O Zement (E))

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

Grenache, Syrah und Carignan. Im Duft be-
reits eine stimmige Kombination von kraftiger
Wiirze und feiner Frucht, wobei letztere die
Oberhand behalt. Am Gaumen dann kiihle
Aromatik mit atherischen Noten von mediter-
ranen Krautern und gemahlenem, schwarzem
Pfeffer. Im Abgang zeigt er sich saftig und
frisch.

@ Grenache, Syrah, Carignan

@ Edelstahl

2019
LE CINSAULT VDF

0751tr.  21,90€ 29,20€/Itr.

Keinesfalls ein Alltagswein oder ein Wein fiir
Zwischendurch. Denn um zu diesem

Wein Zugang zu bekommen benétigt man ent-
weder Zeit oder ein harmonisch
abgestimmtes Gericht wie z.B. Gebratene En-
tenleber mit Castelfranco und

Himbeeressig. Die investierte Zeit zahlt sich
beim Genug des Cinsault voll aus und

zeigt die Vielseitigkeit. Anfanglich noch
schiichtern und zurtickhaltend, legt er
min(itlich an Kraft, Intensitat und auch an
Aromatik zu. Ein einmaliges

Trinkerlebnis.

30

Q@ Cinsault

O Zement (E)
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LA RESERVED'O

LANGUEDOC / FRANKREICH

- e B

la Résgrve 00

Trenannes we Lavis
Crememees

Marie Chauffray flhrte lange Jahre eine erfolgreiche Weinhandlung im Speckgurtel der
franzosischen Hauptstadt. Doch Weine nur zu verkaufen, waren ihrem Mann Frédéric,
ein begnadeter Musiker, und ihr irgendwann nicht mehr genug. So begaben sie sich auf
eine zehnjahrige Suche nach DEM perfekten Weinberg fir ihr Vorhaben. 2005 wurden
die beiden auf dem Plateau von Arboras in der AOC Terrasses du Larzac fiindig. Ein
traumhafter Fleck Erde. Richtet man den Blick nach Norden, heben sich die Auslaufer der
Cevennen langsam empor, im Stiden kann man den Blick das Hérault-Tal hinab schweifen
lassen und landet schlieBlich an der ca. 30 Kilometer entfernten Mittelmeerkuste, an der
man den Higel der Hafenstadt Séte erkennt.

Nicht nur weil das mediterran trockene Klima mit den Mistral-Winden und die karge
Landschaft eine biodynamische Bewirtschaftung begiinstigen, sondern auch aufgrund
Maries Studium der tropischen Agrarwissenschaften, gab es zu einer biodynamischen
Bewirtschaftung keinerlei Alternativen. Hornmist, Kieselsaure, Brennesseltee, ausge-
kochter Schachtelhalm und viele weitere Praparate und Losungen geben deshalb von
Beginn an den Reben Kraft und helfen ihnen dabei, ihre Widerstandsfahigkeit zu ver-
bessern. Die Reben wurzeln in einem tberwiegend hellen Bodengemisch aus Kalkstein,
Ton, Kies und Kieselsteinen und konnen dank des kiihlen Nordwinds Mistral perfekt aus-
reifen. Dieser Luftstrom trocknet die Trauben nach Niederschlagen und beugt somit Faul-
nis- und Pilzbefall auf nattrliche Art und Weise vor.

Im Keller verfolgen Marie und Frédéric dann eine Philosophie des «Nichtstuns», um die
aufwendige biodynamische Arbeit, die die Merkmale des charaktervollen Terroirs ein-
drucksvoll in den Wein transportiert, nicht zu Nichte zu machen.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2020
LA RESERVE D‘0 IGP ST.
GUILHEM LE DESERT ®'

2018
«BILBO»
AOC LANGUEDOC ®"°

075 Itr.  25,00€ 33,33€/Itr.

075 Itr.  19,90€ 26,53€/Itr.

Knapp 5 Kilometer Luftlinie von Arboras ent-
fernt windet sich ein enges Seitental in west-
liche Richtung vom Hérault ab. Am Anfang
des Tals liegt die namensgebende Gemeinde
St-Guilhem-le-Désert, etwas dahinter und
auf mittlerer Hanghohe beginnen die weni-
gen Weinberge. Mit Kalkfelsen durchzogene
Boden, alte Rebstocke mit geringen Ertragen
sowie stetiger Zugwind ermdglichen einen
vor Frische strotzenden WeiBwein, der sich
mit der Kraft des Stidens vermahlt. So finden
sich im Duft reifer Apfel, Thymian, Feuerstein,
Steinobst und Birne. Das alles erinnert an
die groBen Weine der stdlichen Rhone und
auch am Gaumen fiihlt man sich zuerst dort
angesiedelt. Weiche Struktur im Antrunk,
sanft, aber dicht, kraftig. Doch dann folgt
eine wunderbar nervige Saure, die dem Che-
nin Blanc und den klimatischen Bedingungen
zuzuschreiben ist. Sie sorgt flr eine perfekte
Balance, bringt Zitrusnoten ins Spiel und
verleiht dem Wein einen mineralisch kiihlen
Unterbau.

@ Roussanne, Grenache Blanc, Chenin Blanc

GroBes Holzfass

Schick & Springer Weine -

2018 setzt sich BilBo aus 40% Cinsault, 30%
Syrah und 30% Grenache zusammen. Das war-
me Jahr und die leicht abgeanderte Assembla-
ge lassen den Gutswein im Vergleich zum Vor-
jahr nochmals dunkelfarbiger und aromatisch
dichter scheinen, ohne die steinige Eleganz zu
verlieren. Blumig wirziger Duft, rotfruchtige
Aromen von Himbeeren und Kirschen. Am
Gaumen druckvoll und dicht mit herben No-
ten, die an schwarzen Tee erinnern.

@ Grenache, Syrah, Cinsault

@ Edelstahl

weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800




2018
LA RESERVE D0 AOC
TERRASSES DU LARZAC *®"°

2015 | 2017
«HISSEZ 0»
TERRASSES DU LARZAC *°

0751tr.  25,00€ 33,33€/1tr.

0751tr.  32,50€ 43,33€/Itr.

Grenache, Syrah und Cinsault. Nach langer
Maischestandzeit im Stahltank erfolgt der
Ausbau im Beton-Tank. Der Réserve d'0 steht
in undurchdringlichem Purpur mit dunkel-
roten Reflexen im Glas. Im Duft Waldboden,
feuchtes Laub und feuchte Erde. Dann auch
eine konzentriert dunkle Frucht, die an Brom-
beeren erinnert. Nach einigen Minuten im
Glas entfalten sich atherische Noten. Frisch
geriebene Orangenzeste und Fichtenharz.
Insgesamt sehr vielschichtig, delikat und
abwechslungsreich. Am Gaumen dasselbe.
Zuerst nimmt man feinmaschige Tannine
von weicher Struktur wahr. Dann folgt eine
kihlende Atherik, die dank der mitteldichten
Viskositat den ganzen Mundraum auskleidet.
Ein wechselndes Geflhl von Kalte und War-
me, sehr spannend. Aromatisch findet sich
wieder schwarzer Triffel, Laub und dunkle
Beeren. Der Nachgeschmack wird von der
Herbe eines Schwarztees und einem salzigen
Crunch bestimmt.

@ Grenache, Syrah, Cinsault

@ Beton

55% Syrah, 35% Grenache, 10% Cinsault. Der
sorgsamen und auf mehrere Durchgange ver-
teilten Handlese folgt eine lange Maischega-
rung mit anschlieBender Reifung in mehrfach
belegten Demi-Muid-Féssern aus franzosi-
scher Eiche (600 Liter). Im Duft zunachst karg
(nasser Stein), nach kurzer Beliiftung aber
eine konzentrierte, subtile und dabei glaskla-
re Kirschfrucht. Dahinter finden sich wenig
Cassis, leicht rauchige Noten, Sternanis und
Feigen. Schenkt man dem Eindruck von Farbe
und Duft Glauben, hat man hier einen dicken
Blockbuster im Glas. Doch weit gefehlt. His-
sez 0 ist energiegeladen und dennoch leicht-
fiiBig. Wie beim Réserve d'0 tritt eine baren-
starke Atherik nach vorne und ziigelt all die
geblindelte Kraft. Die Tannine sind noch jung
und prasent, jedoch keinesfalls grin oder
stark adstringierend. Die Saure steht in einem
schonen Verhaltnis dazu und sorgt fiir regen
Speichelfluss. In dem beeindruckend langen
Finish blitzen abwechselnd Kirschen, Oregano
und Tabak auf.

Q@ Syrah, Grenache, Cinsault

@ Demi-Muid (600 Itr)
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CLOS DES NINES

LANGUEDOC / FRANKREICH

2016
L' OREE AOC COTEAUX DE
LANGUEDOC ®°

0751tr.  17,80€ 23,73€/1tr.

Eine (beraus elegante Cuvée aus Grenache,
Syrah und Cinsault die ausschlielich im
Stahltank ausgebaut wurde. In der Nase fin-
det sich eine opulente Frucht nach dunklen
Beeren, Brombeere und Heidelbeere, beglei-
tet von getrockneter Pflaume, SiiBholz und
Veilchen. Im Mund zeigt sich ebenfalls eine
prasente dunkle Frucht, ummantelt von einer
subtilen Gewiirzaromatik. Die Tannine sind
perfekt in den reichen Fruchtkorper integriert
und wirken weich und samtig.

@ Grenache, Syrah, Cinsault

O Beton

104

Clos des Nines ist die kleine Geschichte einer groRen Leidenschaft. Isabelle und Christian
wagten 2002 den Sprung in das Abenteuer Wein. Das Licht der siidfranzdsischen Kiiste
und die wildromantische Landschaft der Garrigue sollten sie von nun an bei ihrer tag-
lichen Arbeit in den Weinbergen begleiten. Wie so haufig bringen Quereinsteiger oft eine
andere Sicht auf das Thema Wein - so auch hier - und lassen aus anfanglichem Enthusias-
mus heraus wunderbare Weine entstehen. Das Languedoc insgesamt ist als Lieferant von
billigem Massenwein bekannt, bei selektiver Betrachtung jedoch, schalt sich eine Wein-
region mit kleinen, hochqualitativen Inseln heraus die miihsam entdeckt werden missen.
Clos des Nines ist eine solche Insel, mit Weinbergen im Alter zwischen 10 und 80 Jahren.
Die Reben stehen auf meist kargen, kalkreichen Boden die mit einer diinnen Lehmschicht
bedeckt sind. Weitere Bodentypen sind fossile sowie Sandsteinverwitterungshaden. Die
Weine sind mit ihrer charmanten, stiRen Frucht nicht allzu kompliziert, weisen aber bei
«L'Orée» oder «O du Clos» eine beachtliche Lange auf.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

DIVEM

LANGUEDOC / FRANKREICH

DIVEM ist ein relativ kleines Weingut (4,5 Hektar) und bemdiht so zu bleiben. Das ge-
setzte Ziel ist, auBergewdhnliche Weine im Hinblick auf ihre Konzentration und die
Breite ihrer Aromapalette zu produzieren. DIVEM stammt aus zwei Parzellen, die sich
zwischen Montpeyroux und dem Dorf Arboras befinden: Les Boissieres und Les Pradels.
Ein Streifen aus Felsgeroll, der Eiszeit entstammend, bildet einen steinigen Boden, einer
der kdrgsten des Montpeyroux. Hier erbringen, nicht ohne Schwierigkeit, vorwiegend
der Grenache und drei weitere mediterrane Rebsorten (Syrah, Mourvédre und Cinsault)
einige Trauben pro Rebstock.

Die Ertrage aller Weinstocke des Weingutes halten sich, gewollt oder ungewollt, auf
einem sehr niedrigen Niveau (10 bis 15 Hektoliter pro Hektar). In Anbetracht der natur-
lichen Limitierung durch die den Parzellen inhdrenten Werte ist ein kurzer Rebschnitt
in der Regel ausreichend: ein Gobeletschnitt, sechs Zapfen mit einem sichtbaren Auge.
Das Weingut ist seit 2015 offiziell ,BIO” zertifiziert. Trotz des Bewusstseins, durch eine
Monokultur, den wichtigsten Prinzipien der Okologie zuwiderzuhandeln, wird seit vielen
Jahren kein einziges Syntheseprodukt fiir den Weinanbau verwendet. Einmal pro Jahr
wird die Unkrautvernichtung der Rebstockreihen mechanisch durch das sogenannte ,dé-
cavaillonage” der Rebstdcke vorgenommen. Die Ernte wird manuell durchgefiihrt und
die Trauben entbeert. Die Trauben werden in luftdurchlassigen Kisten bis zu den Tanks
transportiert, um so die Beschadigung der Trauben wahrend des Transportes zu vermei-
den und das AbflieBen von Fliissigkeit (Wasser oder Traubensaft) zu ermdglichen. Die
Trauben werden entbeert, aber nicht gepresst, und anschlieBend mechanisch in die Tanks
befordert. Der Garungsprozess wird durch natiirliche Hefe in die Wege geleitet. Durch
das fehlende Pressen dauert dieser Prozess langer und erlaubt eine effiziente Extraktion
in allen Alkoholkonzentrationen der verschiedenen Garungsetappen. Die alkoholische
Garung dauert in der Regel cirka zehn Tage fir den Grenache und kann beim Merlot lan-
ger als drei Wochen dauern. Die kleinen Tankgrossen (30 Hektoliter) erlauben es Tempe-
raturanstiege wahrend der Garung zu begrenzen. Die Maischegarungszeit ist lang (acht
Wochen fir den Grenache und vier bis fiinf Wochen fiir die anderen Rebsorten), um eine
maximale Extraktion zu erzielen.

Die Mikrooxigenation, die naturgemaB im Laufe des Ausbaus im Fass stattfindet, hat eine
Milderung der Gerbsaure des Weines zur Folge. Ein weiterer Effekt des Ausbaus im Fass
ist die Klarung der Weine, welche im Anschluss ohne Filterung und Schonung auf dem
Weingut abgefiillt werden.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2019
DIVEM MONTPEYROUX
LANGUEDOC AQP ®'°

0751tr.  52,00€ 69,33€/Itr.

151t 105,00€ 70,00€/Itr.

Q@ Grenache, Syrah, Mourvedre, Cinsault

@ Taransaud-Fass

CARPE DIVEM NO. 4
MONTPEYROUX LANGUE-
DOC VDF ®°

075Itr.  105,00€ 140,00€/1tr.

@ Merlot, Grenache, Syrah, Mourvedre

@ Taransaud-Fass
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OINOS VINS DE MEDITERRANEE

LANGUEDOC / FRANKREICH

Jérome Calmes ist ein erfahrener Onologe
und betreibt im Landuedoc sein eigenes
Weingut unter dem altgriechischen Na-
men «0inos». Nachem er viele Jahre im
Auftrag groRer Kellereien meist wuchtige
und fiillige Schwergewichte produzierte,
folgt er nun seinen eigenen Vorstellungen.
So mdchte er in erster Linie dem vor-
wiegend heiBen und trockenen Klima der
Region lediglich die phenolische Reife und
hohe Aromatik abgewinnen und dabei
durch ein ausgekliigeltes Wassermanage-
ment auch die Frische und Finesse im
Wein bewahren. Zwei Komponenten, die
in seiner Rebsortenserie «Les Perles» mit-
einander verschmelzen.

Um dem Wasserstress zu trotzen, hat
Jérome Calmes nach Flachen an den Aus-
laufern der Berge um Gard und Hérault
Ausschau gehalten. Hier drehen sich
die Winde am spaten Abend und liefern
kihle, feuchte Luft vom Meer ins Landes-
innere. Bedingt durch die relativ hohen
Temperaturunterschiede kommt es zur
Taubildung und die Rebstdcke erhalten
zwar keine tppige Dosis, aber immerhin
gerade so ausreichend Wasser, um Stress
zu vermeiden.

Das Ergebnis sind Trauben, die sich bei
gleichzeitiger phenolischer Reife eine fri-
sche Saure bewahren. Somit bereichert
Jérome Calmes die mediterrane Stilistik
des ausgereiften und von der Sonne ver-
wohnten Leseguts mit einer saftigen Fri-
sche, die ihm friiher allzu oft gefehlt hat.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2018 & 2019
CHARDONNAY LES PERLES
IGP PAYS D'OC

9,50€

Mittleres Gold. Feinwtirziger Duft mit reifer
Aprikose, Apfelschale, Zitronenzeste und sif-
lich scheinender Holzaromatik. Am Gaumen
mit auffallig cremigem Schmelz und einer ba-
lancierenden Saure. Gute Holzw(irze die gera-
de so wahrnehmbar, aber nicht wegzudenken
ist. Im Abgang zeigt er sich wunderbar saftig
und mit guter Lange.

0,75 Itr. 12,67€/Itr.

Edelstahl, Holz

2016
SYRAH LES PERLES
IGP PAYS D'OC

8,90€

Intensives Karminrot mit leuchtender Trans-
parenz. SiBlich schimmernder Duft, reich,
aber nicht opulent. Brombeere, etwas Bee-
rengelee und Veilchen. Am Gaumen in toller
Balance aus Volumen und Saftigkeit. Weiche
Textur, im Abgang mit schoner Wiirze (Speck)
und herbaler Atherik.

0,75 Itr. 11,87€/Itr.

@ Edelstahl

2015
CABERNET SAUVIGNON
LES PERLES IGP PAYS D‘OC

8,90€

Mitteldunkles Kirschrot mit leuchtender
Transparenz. Im Duft Omas frisch gemachter
Johannisheersaft, etwas Lakritz, getrocknete
Garrigue-Krauter. Am Gaumen mit weicher
Tanninstruktur, elegant wirkend, auf kihler
Frucht und Frische gestitzter Korper. Im
Abgang mit leicht wirziger Komponente (ge-
trocknetes Heu).

0,75 Itr. 1,87€/Itr.

@ Edelstahl
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2016
MERLOT LES PERLES
IGP PAYS D'OC

8,90€

0,75 ltr. 11,87€/Itr.

Intensives Karminrot mit leuchtender Trans-
parenz. Im Duft frische Pflaumen, Pfeifen-
tabak und saftige Kirschen. Am Gaumen mit
feinkornigem Tannin, herber Frische, etwas
getrockneter Himbeere und einem mittleren
Korper. Auch hier kommt die einfache Eleganz
gut durch.

@ Edelstahl
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PYRENE

SUDWEST / FRANKREICH

Was die Emilia Romagna fiir Italien ist, ist Sud-Ouest (der Stdwesten) fir Frankreich. Hier
findet man einen Schmelztiegel an Appelationen und autochthonen Rebsorten (ca. 140)
vor, der bei Weinanfangern wie auch erfahreneren Weintrinkern mit seiner Vielfalt stets
zu begeistern weiB. Das Gebiet grenzt im Stden an die Pyrenden (Pyréne), im Westen an
den Atlantik und im Norden an das Massif Central. Diese Vielfalt zwischen mediterranen
Einfliissen vom Landesinneren, atlantischem Klima sowie zum Teil sehr hoch gelegenen
Weinbergen sorgt fiir die enorme Frische und «Trinkigkeit», fiir die Weine aus Sud-Ouest
stehen. Die eigenstandige Linie «Pyréne» wurde 2015 von der Kellerei Lionel Osmin &
CIE ins Leben gerufen und verkorpert all die soeben genannten Eigenschaften.

gyaéu!

T Im Stile einer Genossenschaft hat die Kellerei kleine Weinbaubetriebe, deren wirtschaft-
SNGIE NOS liche Zukunft ungewiss schien, an die Hand genommen, ihre hohen Qualitatsanspriiche
vorgegeben und durch tberdurchschnittliche Kilopreise honoriert.

108 Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2020
«CUVEE MARINE» COTES
DE GASCOGNE BLANC IGT

075 tr.  9,50€ 12,67€/Itr.

60% Colombard, 20% Sauvignon Blanc, 20%
Gros Manseng. Die Parzellen und Weinberge,
auf denen Colombard und Gros Manseng ge-
deihen, sind stark vom klimatischen Einfluss
des Atlantiks gepragt (Gascogne). Der Sauvi-
gnon Blanc wachst im etwas warmeren Lan-
desinneren (Gaillac und Bergerac). Die Lese
beginnt Anfang September mit der Ernte des
Sauvignon Blanc und endet Mitte Oktober mit
Gros Manseng. Die Trauben werden fiir 8 bis
18 Stunden eingemaischt, bevor der Saft sehr
sanft herausgepresst wird. Der Ausbau der
Rebsorten erfolgt separat und in temperierba-
ren Tanks. Wahrend der alkoholischen Garung
wird die Temperatur reguliert, der biologische
Saureabbau wird unterbunden. Nur so ldsst
sich diese wunderbare Frische mit solch aus-
gepragten Fruchtaromen konservieren. Der
Wein liegt fiinf Monate auf der Feinhefe und
wird bis zur Abfillung ebenfalls kiihl gela-
gert. Cuvée Marine steht glasklar mit gelbem
Schimmer im Glas. Im Duft ein prall gefiillter
Korb an Fruchtaromen: Pink Grapefruit, Li-
mette, Litchis, Maracuja. Dahinter herbale
Noten und auch etwas Heu. Das Mundgefihl
ist duBerst lebendig und von kihler Frische
gepragt. Die Spannung zwischen der enorm
aromatischen Intensitat und einer geradli-
nig kiihlen Saure macht sofort Lust auf den
nachsten Schluck und lasst einen von einem
kihlen Gebirgsbach am FuBe der Pyrenden
traumen.

@ Colombard, Sauvignon Blanc,
Gros Manseng

2019
«LA VIE EN ROSE>» VDF

075 1Itr.  9,50€ 12,67€/Itr.

Edelstahl

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

Negrette ist eine Rebsorte, die hauptsachlich
nordlich von Toulouse kultiviert wird. Sie eig-
net sich aufgrund ihres intensiv floralen Aro-
mas, den ausgepragten Fruchtnoten und ihrer
genialen Saurewerte hervorragend fir kna-
ckig vollmundigen Rosé. Aufgrund der geo-
grafischen Nahe zu Toulouse, der «Ville Rose»,
ist dieser Wein eine Hommage an das Leben in
Toulouse, der rosaroten Stadt: La vie ein Rose.
die tiefen Baden rund um Toulouse bieten der
Rebsorte perfekte Bedingungen, um selbst
die groBe August-Hitze ohne Trockenstress zu
tberstehen. Gelesen wird bereits in den ers-
ten beiden Septemberwochen. Der Saft wird
direkt gepresst und - analog zu Cuvée Marine
- bei kontrollierter Temperatur vergoren. Im
Duft zeigt sich der Rosé mit intensiver Bee-
renfrucht und Rosenbliiten. Am Gaumen dann
ein konzentriert fruchtiger Geschmack, den
die erfrischende Saure gut zu zigeln weil.

Q@ Negrette

@ Edelstahl

2020
SAUVIGNON - BLANC BEC
FUME VDF

0751tr.  9,50€ 12,67€/Itr.

@ Sauvignon Blanc

Edelstahl

2016
«MAGIE NOIRE»
IGP COMTE TOLOSAN

0751tr.  9,50€ 12,67€/Itr.

Der reinsortige Malbec stammt zu gleichen
Teilen von den steil terrassierten Weinbergen
des Lot Tals sowie von den kalksteinhaltigen
Anbauflachen oberhalb der Steillagen. Die
Trauben werden eingemaischt und bei 20°C
- 22°C vergoren. Der Wein wird anschlie@end
zu 80% im Edelstahl und zu 20% in Holzfas-
sern fir 10 Monate ausgebaut. Magie Noire
steht in tiefdunklem, jedoch nicht undurch-
dringlichen Rot im Glas. Im Duft nimmt man
zuerst eine reichhaltige Beerenfrucht und
etwas Orangezeste wahr. Dann auch etwas
Wacholder, Pfeffer und Zedernholz. Am Gau-
men kommt das volle Aroma des Duftes zur
Geltung, ohne marmeladig oder schwer zu
wirken. Der Wein erhalt sich eine kihle Fri-
sche bei, die von einer krautrigen Atherik ge-
tragen wird.

Q@ Negrette

@ Edelstahl

2019
PAYS DE COCAGNE VDF

0751tr.  9,50€ 12,67€/Itr.

Q@ Merlot, Tannatt, Syrah

@ Edelstahl
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VINEDOS HONTZA

RIOJA ALAVESA / SPANIEN

2020
TO0 MAHATS

0,75 1tr.  11,90€ 15,87€/Itr.

Beschreibung folgt.

@ 90% Tempranillo, 10% Viura & Calagrefio

@ Edelstahl

12

«Lebendige Weine von alten Reben!» So beschreiben Alice Bridoux und Iker Garcia Nafria
ihr 2015 ins Leben gerufene Abenteuer eines eigenen Weinguts. Aus dem tiefen Wunsch
geboren den Lebenskreis zwischen Weinberg und dem gefiillten Weinglas mit einem In-
halt zu schlieBen, der den Ausdruck und die Reichhaltigkeit des Terroirs, auf dem die
Trauben reifen, perfekt transportiert.

Immer die gleichen Spriiche, das macht schon etwas miide...

Auf den Naturweinmessen, die quer durch die Welt tingeln, wurde mir an jedem Tisch
sinngemdR eine ahnliche Philosophie angepriesen. Stand gehalten hat sie in den aller-
wenigsten Fallen.

Jetzt wissen Sie warum dieser ,Fall” in diesen Katalog Einzug gehalten hat.

Alice und lIker arbeiten nach biodynamischen Richtlinien und verstehen sich zuerst als
Beobachter - sowohl im Weinberg als auch im Keller. Eingriffe werden nur vorgenommen,
wenn es unbedingt notwendig ist.

In der Praxis bedeutet das, dass aufer dem Verzicht auf alle chemischen

Zusatze auch die mechanischen Eingriffe minimalinvasiv vorgenommen werden. Die Wei-
ne werden ohne jegliche Schwefelgabe unfiltriert gefiillt.

Ich freue mich sehr, die ersten und einzigen Winzer des mittelalterlichen Dorfes La-
braza in der ostlichen Ecke des Rioja Alavesa (Baskenland), auf 650m Hohe gelegen, in
Deutschland zu vertreten.

~—— —

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2020

HONTZA ZURIA BLANCO

2019
HONTZA

0751tr.  18,90€

2520€/Itr. 075 1tr.  15,50€ 20,67€/Itr.

Q@ /0% Viura, 30% Calagrefio

Q@ 60% Tempranillo, 40% Garnacha

2019
VENDEDOR DE HUMO
ESPUMOSA

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Q@ Tempranillo

Edelstahl @ 500 Liter Eichenfass
Edelstahl

2019 2019 2019
BEHERA GARAYA VALTIDE
0751tr.  25,50€ 34,00€/ltr.  075Mtr.  25,50€ 34,00€/Itr.  0751tr.  29,50€ 39,33€/Itr.
Q@ Garnacha @ /0% rote Sorten, 30% weiBe Sorten Q@ Carifiena
@ 500 Liter Eichenfass @ 500 Liter Eichenfass @ 500 Liter Eichenfass

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800 13



OXER BASTEGIETA

RIOJA & BIZKAIKO TXAKOLINA / SPANIEN

Oxer Bastegieta ist stolzer Baske und ein begnadeter Entertainer. Ein Typ, der jeden ge-
mutlichen Abend in ein rauschendes Fest verwandeln kann/wird. Jemand, der es ver-
steht, sein Dasein zu genieBen. Er spriiht vor Lebensfreude, ist dabei jedoch keineswegs
unbedarft. Im Gegenteil. Der etwas ernsthafter wirkende, nachdenkliche Oxer ist intro-
vertiert, verliert sich gern in den Komodien und Tragodien von Shakespeare oder reflek-
tiert bei melancholischer Gitarrenmusik.

Diese zwei gegensatzlichen Charakterziige sind auch das wesentliche Merkmal all sei-
ner Weine: Lebensfreude und Leichtigkeit durch auffrischende, knackige Saure, klare
Frucht und perfekt ausbalancierte Alkoholwerte auf der einen Seite. Tiefgang, Eleganz
und Ernsthaftigkeit durch aromatische Dichte und Konzentration auf der anderen. Eine
perfekte Balance und Ausgewogenheit, die die groBen Weine dieser Welt auszeichnet
und dem Stil eines seiner groBen Vorbilder, Jean-Francois Ganevat, ganz nah ist.

Neben seinem Konnen in Weinberg und Keller, ist das Alter der Reben sein wahrschein-
lich groBtes Kapital. Als altester Weinberg geht der mit Tempranillo bestockte «Artillero»
voran. 1914 angelegt, haben diese Reben bereits 105 Jahre auf dem Buckel und geizen im
Ertrag. Lediglich 2.800 Liter kann Oxer mit einem Hektar erwirtschaften. Im Vergleich
mit unserem heimischen Trollinger (bis zu 25.000 Liter) ein nahezu verschwindend gerin-
ger Ertrag. Doch die tiefen Wurzeln versorgen die wenig verbliebenen Trauben mit allem,
was sie bendtigen, ihr Buffet ist reichhaltig gedeckt. Das Ergebnis sind vollaromatische,
perfekt ausgereifte Trauben.

Die drei WeiRweine, die wir in unserem Sortiment fihren, stammen aus der D.0. Bizkaiko
Txakolina. Ein Anbaugebiet nordlich des Rioja, das bis an den Atlantik ragt und deut-
lich von dessen Klima gepragt ist. Im Stil eines Vinho Verde werden hier in erster Linie
leichtgewichtige, natiirlich moussierende WeiBweine hervorgebracht, die eher schnell
getrunken werden sollten und von einfacher Qualitat sind. Oxer interpretiert das jedoch
ein wenig anders, stemmt sich mit aller Kraft gegen die Belanglosigkeit des Massen-
marktes und zaubert aus den Rebsorten «Hondarribi Zuri», «Hondarribi Zuri Zerratia» und
«ltzkiota Txikia» eine hochintensive, an mineralisch kihlen Chenin Blanc (MARKO GURE
ARBASOAK) und Pouilly Fumé (MARKO) erinnernde Dreierkollektion, die in der absolut
raren Spatlese gipfelt.

Ein Teil seines Geheimnisses liegt in der extremen Ausdinnung (Granlese) der Trauben
bei den jiingeren Reben und einem deutlich spateren Lesezeitpunkt, als dies in der Region
ublichist. Hinzu kommt die naturnahe Bewirtschaftung der Flachen. Eine Floskel, die nur
zu gerne genannt wird, um den Einsatz von Herbiziden und Funghiziden schonzureden.
Dass dies bei Oxer keine Floskel ist, zeigt jedoch alleine schon die aufwendige und kos-
tenintensive Bodenbearbeitung mit Hilfe eines Mulis und das intakte Biotop.

Ohne die Wertigkeit und Qualitat der WeiBweine auch nur annahernd kleinzureden, sind
die Rotweine des Riojas Oxers wahre Passion. SchlieBlich waren es die roten Kraftprotze,
denen er schon in seinen friihen Zwanzigern verfallen ist. Nach und nach verfestigte sich
der Traum, eines Tages selbst einen solchen Wein zu produzieren, allerdings mit dem
obersten Ziel, Kraft und Frische zu vereinen. Und so entstehen mittlerweile im dritten
Jahrgang einzigartig saftige, atherisch wiirzige Rotweine mit enormem Potenzial.

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2019 2020 2020

MARKO D.0. BIZKAIKO MARKO GURE ARBASOAK MARKO «SKIN» D.0. BIZ-
TXAKOLINA D.0. BIZKAIKO TXAKOLINA  KAIKO TXAKOLINA

0751tr.  14,90€ 19,87€/1tr. 0751, 25,90€ 3453€/ltr.  0751tr.  27,50€ 36,67€/Itr.

Normalerweise sind Weine der DO Bizkaiko
Txakolina leichtgewichtige Weine mit natir-
licher Kohlensaure und ahneln dem portu-
giesischen Vinho Verde. Die autochthonen
Trauben werden daftir sehr frih gelesen und
tragen oftmals noch griine, unreife Aromen
in sich, die sich in einer «bitzelnden» Saure
potenzieren. Um zu beweisen, dass die Wei-
ne dieser Region mehr kénnen, hat Oxer eine
Cuvée aus 40% Hondarribi Zuri Zerratia und
60% Hondarribi Zuri ins Leben gerufen. Die
Trauben fiir den WeiBwein durften deutlich
langer an den Stocken hangen und wurden -
wie alle Weine des Weinguts - sorgfaltig per
Hand gelesen. Der Saft wurde mit indigenen
Hefen spontan im Stahltank vergoren und
drei Monate mit mehrmaliger Batonnage auf
der Feinhefe ausgebaut. Schon im Antrunk
zeigt sich die wunderbare Saftigkeit, die sich
tber die crispe Saure und die mundfillende
Cremigkeit des Marko definiert. Aromatisch
finden sich, ganz sortentypisch, griiner Apfel,
Zitrusfrichte und herbale Noten. Dahinter
jedoch auch ganz viel Stein (warmer Sommer-
regen) und helle Bliiten.

@ Hondarribi Zuri, Hondarribi Zuri Zerratia

Edelstahl

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

Der WeiBwein besteht aus autochthonen Reb-
sorten: 45% Hondarribi, 35% Hondarribi Zuri
und 20% Izkiota Txikia. Die Reben stehen auf
kalkhaltigem Tonboden in Kortezubi. Nach der
Handlese werden die Trauben sanft gepresst
und ohne Klarung oder Filtration spontan im
Fuder vergoren. Anschlie®end verbringt der
Wein 10 Monate in Fassern und im Tank und
verbleibt dabei auf der Feinhefe. Gelegentlich
wird die Hefe aufgerihrt (Batonnage). GURE
ARBASOAK 2018 ist kaum zu vergleichen mit
dem vorigen Jahrgang. Wahrend 2017 noch
ein WeiBwein im klassischen Stil war, treffen
wir bei 2018 schon deutlich mehr auf die Ein-
flisse der Natur und Oxers Inspirationen aus
dem Jura. Im Duft finden sich apfelige Cidre-
Tone, kihl krauterige Akzente, dahinter etwas
Grapefruitzeste, Brandung und steinige No-
ten. Am Gaumen féllt zunachst das feinperlige
Mousseaux auf, das im Mundgefihl ein we-
nig an Vinho Verde erinnert. Wir empfinden
dieses Element als absolut belebend. Neben
dieser Besonderheit zeigt sich Gure Arbasoak
sehr straff und saurebetont, lasst herbfruchti-
gen Aromen und kréauterlastiger Atherik ihren
Raum und zeigt durch seine Salzigkeit die geo-
graphische Nahe zum Meer auf.

@ Hondarribi, Hondarribi Zuri, Izkiota Txikia

Fuder, Barrique, Edelstahl

Marko SKIN wird zu 100% aus Hondarribi Zuri
gewonnen und ist eine Selektion, der besten
und éltesten Rebstdcke der Weinberge um
Kortezubi. Nach acht Tagen Maischegdrung in
Amphoren wird der Most in franzdsische 225
Liter Eichenfasser gegeben, um fiir acht Mo-
nate auf der Hefe zu reifen. Danach wird ohne
Schonung und Filtration gefiillt. Marko SKIN
duftet herrlich vollaromatisch nach Quitte, fri-
schem Bratapfel, Safran und Fenchelgriin. Am
Gaumen présentiert sich eine sehr lebendige
und auffrischende Saure. Das Geschmacks-
bild erganzt sich um kandierte Orange und
getrocknete Aprikose, bleibt dabei jedoch
knochentrocken und mineralisch crisp.

@ Hondarribi Zuri

Barrique
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2020 2018 2019
IRAUN DOCA RIOJA SUZZANE DOCA RIOJA ARTILLERO DOCA RIOJA
0751tr.  39,80€ 53,07€/ltr.  0751tr.  41,00€ 54,67€/ltr.  0751tr.  41,00€ 54,67€/Itr.

Auf 600 Hohenmetern besitzt Oxer einen ein
Hektar grofen Weinberg mit tber 100 Jahre
alten Reben, auf dem neben den Tempranil-
lo- auch die Viura- und weiBen Grenachere-
ben angesiedelt sind. Die extrem niedrigen
Ertrage von 30 hi/ha sorgen von Natur aus
schon fir konzentriert kraftvolle Weine. Das
handgeerntete Lesegut wird schonend abge-
presst und der Saft mit den weinbergseige-
nen Hefen zunachst im Edelstahl alkoholisch
vergoren. Fir die Milchsauregarung wird der
Most dann in Amphoren und alte Holzfasser
umgezogen, bevor er zum Reifen fiir 12 Mo-
nate in Barriques aus franzosischer Eiche
verlegt wird. Iraun schafft schon im Duft das
Kunststick, barocke Opulenz und Fille mit
spritziger Leichtigkeit zu vereinen. Reife, gel-
be Pfirsiche, siflich wirkende Gewtrze und
gelbe Bliiten werden von duftendem Saft aus
Amalfi-Zitronen, Ingwer und steinigen Noten
durchbrochen. Nur langsam gewinnt das Holz
an Raum. Am Gaumen dominieren dann die
mineralisch kihlen Aromen etwas die Ober-
hand und werden von einer enorm vibrieren-
de Saure bestarkt.

Reinsortiger Garnacha von einem 3 Hektar
groBen Weinberg in Cardenas (Rioja Alta),
der 1903 angelegt wurde! Der Boden setzt
sich aus stark eisenhaltigem Lehm mit einem
hohen Anteil (>10%) an groBen Steinen zu-
sammen. Dieses Zusammenspiel aus Boden
und Alter der Reben begrenzt den Ertrag auf
natirliche Weise auf weniger als 20hl/ha. Die
alkohlische und malolaktische Garung finden
zu je 50% in neuen und gebrauchten Fassern
aus franzdsischer Eiche statt. Wahrend der
sechsmonatigen malolaktischen Garung wird
wochentlich die Hefe aufgerthrt (Batonnage).
Anschliefend  beginnt die zwdlfmonatige
Reifephase in den Fassern. Heraus kommt ein
wahrlich erwachsener, komplexer und unge-
mein eleganter Wein. Schon im Duft offenbart
sich eine Vielfalt an Aromen: Sauerkirschen,
reife Heidelbeeren, gerostete Mandeln, Ze-
dernholz, Tabakblatter und Feuerstein. Am
Gaumen zeigt sich Suzzane messerscharf und
voller Prazision. In beinahe burgundischer An-
mutung treten kornige Tannine und eine vib-
rierende Saure dem kihlen Fruchtkdrper ent-
gegen und erzeugen eine enorme Spannung.

@ Viura, Garnacha Blanca

Q@ Garnacha

Edelstahl, Amphore, Barrigue

@ Edelstahl, Barrique
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Reinsortiger Tempranillo von einem Tha gro-
Ben Weinberg in Elvillar (Rioja Alavesa), der
1914 angelegt wurde und einen verschwinden
geringen Ertrag von 28hl/Hektar erlaubt. Er
befindet sich auf 600 Meter (. NN und zeigt
im Boden auffélig viel Kalkstein. Die alkoho-
lische Garung der handgelesenen und streng
selektierten Trauben geschieht im Edelstahl,
wahrend fir die malolaktische Garung sowie
den zwdlfmonatigen Ausbau Fasser aus fran-
zosischer Eiche (225 & 500 Liter) vorgesehen
sind. Der undruchdringliche Rotwein duftet
nach schwarzen Kirschen, Maulbeeren, rei-
fen Zwetschgen, etwas Tabak und gerdsteten
Niissen. Am Gaumen zeigt er sich mit wuchti-
gem Antrunk. Weicher Gerbstoff in voller Pra-
senz und die stets auffrischende Saure verlei-
hen dem fleischigen Wein einen enormen Biss
und herausragenden Trinkfluss.

Q@ Tempranillo

@ Edelstahl, Barrique
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2018
KALAMITY DOCA RIOJA

0751tr.  119,00€

158,67€/Itr.

Oxers Meisterstiick ist eine Cuvée aus 50%
Tempranillo, 47% Garnacha, 2% Viura und 1%
Garnacha Blanca. Er vereint das beste Lese-
gut seiner beiden Rioja-Weine «Suzzane» und
«Artillero» und beinhaltet zudem die nur sehr
schwach vertretenen Sorten Viura und Garna-
cha Blanca. Die Trauben beider Plots werden
separat voneinander in 500-Liter-Fassern aus
franzosischer Eiche spontan vergoren und
nach 12 Monaten Ausbau zusammengefiihrt.
Darauf folgt eine weitere Reife- und Ruhepha-
se, bevor der Wein nach zwei Jahren zum Ver-
kauf freigegeben wird. Und in der Tat: Das ist
die Essenz der beiden Rioja-Weine. Aus dem
Glas stromt ein konzentrierter und gebiindel-
ter Duft voll roter Fruchtaromen, Veilchen,
Triffel und auch Leder entgegen. Im zweiten
Schwung folgen getrocknete Krauter, Eisen/
Blut und Laub. Im Antrunk zunachst mit Giber-
waltigendem Tannin. In seiner jungen Phase
noch auf etwas Luft angewiesen, offnet er
sich auch am Gaumen nach und nach. Die nun
etwas weicheren Gerbstoffe lassen die opu-
lente Frucht emportreten und auch die stets
auffrischende und kih! atherisch wirkende
Saure ist nun perfekt eingebunden.

@ Tempranillo, Garnacha, Viura,
Garnacha Blanca

@ 500-Liter-Fass
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CLOS FIGUERAS

PRIORAT / SPANIEN

2019
SERRAS DEL PRIORAT
DOQ PRIORAT

0751tr.  25,90€ 34,53€/1tr.

Zweiwochige Maischegarung in temperatur-
kontrollierten 2.500-Liter-Tanks mit taglichem
Unterheben des Tresterhuts. Der Ausbau fin-
det (iber einen Zeitraum von sieben Monaten
in 500-Liter-Fassern aus franzosischer Eiche
statt. Der Serras del Priorat schimmert fast
schwarz im Glas und zeigt violette Reflexe.
Sein Duft ist intesiv und reich. Cassis, Mok-
ka, Schiefer und rohes Fleisch bestimmen das
Bouquet, doch auch getrocknete Krauter wie
Rosmarin und Thymian finden sich dahinter.
Am Gaumen zeigt er sich ahnlich fleischig
wie im Duft. Die Struktur ist saftig und voller
Frucht, die Tannine sind prasent und weich.
Im Finish klingen die herbalen Noten wieder
durch und sorgen fiir atherische Kiihle.

@ Garnacha, Syrah

Das Weinbaugebiet Priorat liegt siidwestlich von Barcelona auf katalonischem Grund und
wird umgeben von der DO Montsant. Es ist berihmt fiir seinen dunkelbraunen, grob-stei-
nigen Schieferboden mit glitzernden Quarziteinschlissen. Sein Name: Llicorella. Dieses
Terroir hebt die gut gemachten Weine aus dem Priorat zu einer hochst mineralischen
Essenz hervor. Dazu tragt auch der jahrliche Niederschlag von lediglich knapp 400mm
bei, was in der Regel dazu flhren wiirde, dass eine Bewasserung unabdingbar ware. Da
die Boden des Gebiets jedoch auBerordentlich kiihl und feucht sind, finden die Reben
gerade gentigend Wasser, um zu tberleben. Dadurch, sowie durch das teils sehr hohe
Alter der Rebstocke, sind die Ertrage sehr gering, dafiir aber von hdchster Intensitat
und Konzentration. Clos Figueras wird von Christopher Cannan geleitet. Neben den drei
gelisteten Rotweinen produziert das Weingut einen reinsortigen Viognier sowie Olivenol

von uber 300 Jahre alten Baumen.

2017
FONT DE LA FIGUERA
DOQ PRIORAT

0751tr.  42,50€ 56,67€/Itr.

Die Cuvée fir die etwa 9.000 abgefiillten
Flaschen setzt sich aus 65% Garnacha, 20%
Carignan, 5% Syrah, 5% Mourvedre und 5%
Cabernet Sauvignon zusammen. Die Garung
findet bei kontrollierter Temperatur in 2500
Liter fassenden Bottichen statt, der Trester-
hut wird taglich handisch untergestoBen. Der
anschliefende Aushau findet (iber einen Zeit-
raum von 12 Monaten in 300 und 500 Liter
Fassern aus franzosischer Eiche statt. In dich-
tem schwarzroten Rubin funkelt der Wein aus
dem Glas. Die Nase ungeheuer komplex, mit
stiBer roter Waldfrucht, kandierte Brom- und
Himbeere, Schwarztee, nussigen Holznoten
und einer eleganten Wachholderwiirze. Der
Gaumen zeigt sich dicht und stoffig, wieder
findet sich dunkle Beerenfrucht, gestiitzt von
einer subtilen Wiirze. Dann setzt die Minera-
litat des Schieferbodens ein und fihrt zusam-
men mit einem wuchtigen Tanningerst in ein
kaum enden wollendes Finish..

2016
CLOS FIGUERAS
DOQ PRIORAT

0,75 Itr.  73,50€ 98,00€/Itr.

Die Cuvée besteht aus 85% Garnacha und Ca-
rignan von 30 bis 60 Jahre alten Reben, 10%
Syrah und 5% Mourvedre und Cabernet Sauvi-
gnon. Die Garung findet in offenen 500-Liter-
Fassern aus Eiche statt, der Tresterhut wird
taglich mehrmals handisch untergestofen.
Der anschlieBende Ausbau findet (ber einen
Zeitraum von 13 Monaten in 225- und 300-Li-
ter-Fassern aus franzosischer Eiche statt. Der
Wein prasentiert ein tief dunkles Rubin mit
schwarzem Kern. Schon der Duft ist ein abso-
luter Hochgenuss, es finden sich Aromen von
Johannisheergelee, eingeweckten Kirschen,
Rosinen, Leder, Zedernholz, begleitet von
einer unglaublichen Mineralik des Schiefer-
bodens. Im Mund findet sich zum Auftakt eine
intensive schwarze Beerenfrucht, umwoben
von mineralischer Wiirze, die an nasse Steine
erinnert, dahinter liegen Aromen von Tabak
und Zigarrenkiste. Der kdrnige Tanninbau ist
perfekt in den Fruchtkorper integriert und
mindet in einem sehr langen Finale.

@ Garnacha, Carignan, Syrah, Mourvedre,
Cabernet Sauvignon

@ CGarnacha, Carignan, Syrah, Mourvedre,
Cabernet Sauvignon

@ 500 Liter Eichenfass

@ 300 & 500 Liter Eichenfass

@ 225 & 300 Liter Eichenfass

118

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

2020
OLIVENOL DO SIURANA

0501tr.  29,50€ 59,00€/Itr.

Das Olivendl stammt von mehr als 300 Jahre
alten Arbeguina-Olivenbaumen und schim-
mert goldgelb mit olivgrinen Reflexen. Die
Friichte werden erst Anfang November ge-
erntet und haben dadurch ausreichend Zeit
um ihre Primararomen auszubilden. Nach
der Ernte werden die Oliven gewaschen, kalt
gepresst, zentrifugiert und feinmaschig gefil-
tert. Das fertige Ol hat weniger als 0,8% Saure
und schmiegt sich wunderbar cremig an den
Gaumen.

2018
FONT DE LA FIGUERA
BLANCO DOQ PRIORAT

0751tr.  39,80€ 53,07€/Itr.

Beschreibung folgt.

Q@ Viognier

500 Liter Eichenfass

Schick & Springer Weine -

weine@schickundspringer.de -

07131/64 99 800
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2015
LICIS
DO RIBEIRA SACRA

0751tr.  24,00€ 32,00€/1tr.

Licis besteht zu 100% aus der autochthonen
Rebsorte Mencia. Diese genieft in ihrer Hei-
mat etwa denselben Ruf, wie es bei uns der
Trollinger fiir sich beansprucht. Einfache
Weine, die am besten jung und leicht gekiihlt
zu trinken sind. Doch allein der Anblick des
extremen Weinbergs (siehe links) macht deut-
lich, dass es sich hier um eine Ausnahme han-
deln muss. Die Hange sind ahnlich steil wie
an der Mosel und auch der Schieferboden ist
identisch. So finden wir hier einen wahren So-
listen - die Mineralitat des Schiefers gepaart
mit burgundischer Eleganz und mediterraner
Fruchtfille. Ein Wein zum Uberraschen und
Begeistern.

@ Mencia

@ Alkoholische Gdrung im 500 Liter Eichen-
fass, Reife im Edelstahl

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

FRANCK MASSARD

MONTSANT, RIBEIRA SACRA, VALDEORRAS / SPANIEN

2015 2018

GODELLO «AUDACIA» «EL BRINDIS»

DO VALDEORRAS DO MONTSANT

075 ltr.  18,90€ 25,20€/Itr.  0751tr.  12,50€ 16,67€/Itr.

Galicien befindet sich nicht nur aus geo-
grafischem Blickwinkel weit entfernt von den
tbrigen Weinbaugebieten Spaniens. Auch sti-
listisch stehen die hier produzierten Weine in
einem starken Kontrast (vollig wertfrei) zum
Restprogramm des Landes. Am bekanntesten
dirfte im Nordwesten Spaniens die Albarino
Rebe sein, die vornehmlich in den steilen
Hangen der Rias Baixas gedeiht und mine-
ralisch kihle Weine hervorbringt. Ein wenig
im Schatten dieses Ruhms befindet sich das
ca. 70 km weiter landeinwarts gelegene «Val-
deorras». Hier gelang es den Winzern der
Region, die autochthone Rebsorte «Godello»
nach der Reblausplage zu rekultivieren, ob-
wohl man bereits davon ausgegangen war,
dass nichts mehr zu retten sei. Die Reben fir
den Godello «Audacia» wurden zwischen 1983
und 1987 gepflanzt und wurzeln in lehmsandi-
gen Boden mit Bruchschiefer auf einer Hohe
zwischen 540 und 630 Metern. Die Lese er-
folgt per Hand in 18 kg fassende Kisten. Die
Trauben werden entrappt und sanft pneuma-
tisch gepresst. Die alkoholische Garung findet
in temperaturkontrollierten Edelstahltanks
statt. Dort verbleibt der Wein 10 weitere Mo-
nate auf der Feinhefe und erhalt ca. ein halbes
Jahr Flaschenreife, bevor er in den Verkauf
kommt. Die Farbe des Godello ist hellgold mit
silbernen Reflexen. Sein Duft ist reichhaltig
und unnahbar/kihl zugleich. WeiBe Bliten,
Steinobst, Zitrusfriichte und griine Walnsse.
Am Gaumen straff, klar und saftig. Die Saure
zeigt sich sehr geradlinig und griffig und wird
von einer dicken Spur Mineralitat bestens be-
gleitet. Im Finish zeigt sich dann ein dichter
Fruchtschmelz und bleibt lange am Gaumen
stehen.

@ CGodello

Edelstahl

Schick & Springer Weine - weine@schickundspringer.de - 07131/ 64 99 800

80% Carignan und 20% Grenache. Die Mai-
schegarung findet (ber einen Zeitraum von
zwei Wochen unter kontrollierter Temperatur
statt. AnschlieBend werden ca. 20% in 500-Li-
ter-Fassern ausgebaut und die Gbrigen 80%
reifen im Stahltank weiter. Bedingt durch die-
sen wohl dosierten Holzeinsatz, entsteht ein
sehr saftiger und fruchtbetonter Rotwein,
der auch aromatische Dichte nicht vermissen
|asst. Im Duft zeigen sich konzentrierte Him-
beeren, frische Pflaumen, getrocknete Krau-
ter und etwas schwarzer Pfeffer. Am Gaumen
wieder Aromen von roten Friichten, samtig
weiche Tannine und eine spiirbar kiihle, je-
doch butterweiche Saure.

@ Carignan, Grenache

@ Edelstahl und 500 Liter Eichenfass

2016
VINYA CUCUT
DO MONTSANT

0751tr.  16,90€ 22,53€/Itr.

Nach der Lese wird die Maische aus 90%
Carignan und 10% Grenache 24 Stunden ge-
kiihlt und anschlieBend bei 26°C fiir 18 Tage
alkoholisch vergoren. Den biologischen Sau-
reabbau bringt die Cuvée im Edelstahl hinter
sich, die einjahrige Reife in 300-Liter-Fassern
aus franzosischer Eiche. Im Duft finden sich
Pfeffer, Nelke, Kirschen, Himbeeren und auch
etwas Thymian. Am Gaumen sehr komplex
und ebenfalls von Krautern und Gewdrzen
bestimmt. Erst danach tritt eine weiche, rote
Beerenfrucht hervor und wird von einer but-
terzarten Saure begleitet.

@ Carignan, Grenache

@ Edelstahl und 300 Liter Eichenfass

Vor seiner Zeit als Winzer war der gebur-
tige Franzose Franck Massard als Somme-
lier tatig und sprach seine Empfehlungen
in den besten Hausern Europas aus. 1996
erhielt er die Auszeichnung zum Somme-
lier des Jahres im United Kingdom, 2004
erwarb er dann seine erste Parzelle und
produzierte gemeinsam mit einem be-
freundeten Winzer den ersten Wein im
Nebenerwerb.

Mittlerweile ist Franck Weinbauer in Voll-
zeit und besitzt mehrere Weinberge, die
er mit kleinen, befreundeten Winzern pro-
duziert. Das Augenmerk lag hierbei ganz
klar auf dem Besonderen und keinesfalls
auf Effizienz. Weinberge, die eigentlich
nicht mehr profitabel zu bewirtschaften
sind und kleine, dafir aber groRartige
Traubengualitaten ermaglichen, landen in
seinem Raster. Dementsprechend ist das
Angebot breit gefachert. Cava, Rosado,
WeiB- und Rotwein zieren das hochwerti-
ge Portfolio. Die Etiketten sind abwechs-
lungsreich und optisch ansprechend
gestaltet, die Weine sprechen eine klare
Sprache ihrer Herkunft.
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VICENTE FARIA VINHOS

DOURO / PORTUGAL

Vicente Faria ist Spross einer alteingesessenen Winzerfamilie, die seit Beginn des 19.
Jahrhunderts im Douro-Tal angesiedelt ist. Der studentischen Aushildung zum Agraringe-
nieur lieR er ein Studium tber Onologie und Weinbau an der Universitat in Bordeaux fol-
gen, um anschlieBend auf verschiedenen Chateaus praktische Erfahrungen zu sammeln.
Mit seinen flinf Weinen offeriert er uns ein klar strukturiertes Sortiment mit herkunfsty-
pischen Weinen. So entstammen die beiden Weifweine dem nordlichsten Weinbaugebiet
Portugals, das den bekannten Namen «Minho» tragt. Hier ist die Niederschlagsmenge
hoher als in allen anderen Gebieten und somit gedeihen hier die frischesten Vertreter
des Landes. Der mit Abstand bekannteste unter dieses WeiBweinen ist mit Sicherheit der
Vinho Verde. Verde bedeutet tibersetzt ,griin” und leitet sich nicht etwa aus der Farbe des
Weines ab, sondern steht sinnbildlich fiir die iberwiegend griin bewachsene Landschaft
des Gebietes. Die Rotweine hingegen stammen alle aus den Weinbergen des nach Porto
abflieBenden Flusses Douro und seinen Auslaufern. Diese heiBe Region mit Steigungen
bis zu 60° ist gepragt von langs angelegten «patamares». Das sind breiter angelegte Ter-
rassen, die wie Hohenlinien am Hang entlanglaufen und dem Boden Stabilitat verleihen.
Zu Weltruhm verhalf dem Gebiet der gespritete Portwein, doch mittlerweile ist man stolz
darauf, das Terroir mit den trockenen Weinen in zwei vollig unterschiedlichen Stilen zum
Ausdruck bringen zu konnen. Das Gebiet zahlt zum UNESCO Weltkulturerbe.

- T e

2020 2019

ANIMUS ANIMUS TINTO

VINHO VERDE DOC DOURO

0751tr.  6,90€ 9,20€/ltr.  0751tr.  8,90€ 11,87€/Itr.

Cuvée aus 90% Loureiro und 10% Arinto.
Schén balancierter Vinho Verde mit Noten von
griinen Apfeln, Zitrusschale, weifem Pfirsich
und Zitronengras. Die groBartige Frische wird
durch die leichte Kohlensaure nochmals ver-
starkt. Dieser Vinho Verde straft alle Vorurtei-
le Ligen, denn er schmeckt auch noch zwei
bis drei Jahre nach dem Abf(llen.

Q@ Loureiro, Arinto

Edelstahl

Zu Vicente Farias Vinho Verde haben wir
einen sommerlichen Aperitif entworfen.
Er besticht durch wenig Alkohol, seine
minzig-zitronige Frische und einen niedri-
gen Wareneinsatz. Gerne stellen wir lhnen
Aufsteller im unten dargestellten Layout
zur Verfligung.

«Animus» steht in hellem Rubinrot mit vio-
letten Reflexen im Glas. Die Nase zeigt sich
betont rotfruchtig mit Aromen von Kirsche,
Himbeeren und Cassis. Dahinter finden sich
noch Gewtirze wie Sternanis und Kardamom.
Am Gaumen zeigt er sich von saftiger Struk-
tur, zuganglich fir jedermann. Seine Aromatik
ist auf der Frucht gebaut und wird von einem
weichen, samtigen Tannin gestditzt.

@ Tinto Roriz, Touriga Nacional, Touriga
Franca

@ Edelstahl und 300 Liter Eichenfass

2018
GLORIA RISERVA TINTO
DOC DOURO

JAHRGANG AUSVERKAUFT

Gloria Riserva besteht aus 40% Tinta Roriz,
307% Touriga Nacional und 30% Touriga Franca.
Nach der temperaturkontrollierten Maische-
garung erfolgt der Ausbau in Eichenfassern
flr mindestens 12 Monate. Er steht in dunk-
lem Rubin mit schwarzem Kern im Glas. In
der Nase findet sich ein kréftiges Sauerkirsch-
Cassisaroma, begleitet von feiner Vanille und
Eisen. Der Mund prasentiert eine druckvolle,
schwarze Frucht und intensive Wiirze nach
Mokka und Tabak, gepaart mit kornigem, tro-
ckenem Tannin und einer animierenden Saure.

@ Tinto Roriz, Touriga Nacional, Touriga
Franca

@ Edelstahl und 300 Liter Eichenfass

VINHO
VERDE
ROYAL

"ANIMUS’' VINHO VERDE
ZITRONE, MINZE,
SODA & EIS
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AGB

§1 GULTIGKEIT

Unser Angebot ist freibleibend und ohne Ge-
wahr. Zwischenverkauf, jahrgangsbedingte
Anderungen der Sorten, Jahrgénge und Preise
sowie Irrtiimer und Druckfehler sind vorbe-
halten. Mit der Bestellung werden diese All-
gemeinen Geschaftshedingungen anerkannt,
anderslautende  Einkaufsbedingungen des
Kaufers sind damit nichtig. Ein Kaufvertrag
kommt erst nach mindlicher oder schriftli-
cher Bestatigung durch uns per Telefon oder
E-Mail zustande. Anspriiche auf Schadens-
ersatz wegen Nichterfiillung oder verspateter
Lieferung schlieBen wir aus.

Es gelten ausschlielich diese Geschaftshe-
dingungen. Abweichungen von nachstehen-
den Bedingungen bediirfen unserer schrift-
lichen Bestatigung.

Mit dem Erscheinen dieser Liste verlieren alle
vorherigen Listen ihre Giltigkeit.

§2 PREISE

Alle Preise verstehen sich pro Flasche inklu-
sive aller derzeit geltenden gesetzlichen Ab-
gaben.

§3 BEZAHLUNG

Die Rechnungen sind netto sofort zur Zahlung
fallig. Die Erstbelieferung von Neukunden
erfolgt gegen Vorkasse. Bei Zahlungsverzug
berechnen wir eine Mahngebihr in Héhe von
5,00€ netto je gestellter Mahnung. Die Ware
bleibt his zur vollstandigen Bezahlung unser
Eigentum.

§4 LIEFERBEDINGUNGEN

Wir liefern innerhalb Deutschlands frei Haus
ab einer Bestellung von 6 Flaschen sortiert.
Die Lieferzeit betragt 1-3 Werktage. Bestel-
lungen die bei uns bis 10 Uhr eingehen, wer-
den noch am selben Tag versendet. Fixtermi-
ne oder die Angabe von Lieferzeiten sine ohne
gebuchte Services unverbindlich.

Die Liefermoglichkeit bleibt uns vorbehalten.
Schadensanspriiche wegen nicht rechtzeiti-
ger Lieferung, Teil- oder Nichtlieferung wer-
den hiermit ausgeschlossen.
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§5 REKLAMATION

Transportschaden oder sonstige durch den
Transport entstandene Beeintrachtigungen
missen sofort beim Empfang der beschadig-
ten Waren vom Frachtfihrer bestatigt wer-
den. Hierzu ist es notwendig, Abweichungen
in Menge, Sorte und/oder Bruch festzuhalten
und uns binnen zwei Werktagen mitzuteilen.
Spatere Reklamationen bzw. Reklamationen
ohne einen solchen Nachweis konnen unse-
rerseits nicht berticksichtigt werden.

Kristalline Ausbildungen im Wein sowie De-
pot stellen keine Beeintrachtigung der Quali-
tat dar und sind somit auch kein anerkannter
Mangel. Die Erstattung von Flaschen mit
Korkfehlern liegt in unserem Ermessen.

§6 RESERVIERUNGEN

Reservierungen werden durch eine Auftrags-
bestatigung durch uns fiir 30 Tage glltig. Fir
in dieser Zeit moglicherweise entstandene Be-
standsdifferenzen schlieBen wir eine Haftung
aus.

§7 PROBEFLASCHEN
Wir untersitzen Sie beim Kennenlernen neu-
er Weine. Sie haben die Moglichkeit 2 mal im
Jahr 12 verschiedene Einzelflaschen mit 20%
Probenrabatt zu beziehen. Die Lieferung er-
folgt stets frei Haus.

§8 GERICHTSSTAND
Der Gerichtsstand ist in allen Fallen Heilbronn.

§9 HERAUSGEBER

Schick & Springer Weine GmbH & Co. KG
KramstraBe 1

74072 Heilbronn

Geschéftsfihrer: Andreas Schick

Telefon  +49 (0) 713164 99 800
Mobil ~ +49 (0) 1714530923

Web  www.schickundspringer.de
Mail a.schick@schickundspringer.de

Schick & Springer Weine GmbH & Co. KG.
Sitz Heilbronn | Amtsgericht Heilbronn | HRA
104328 | Personlich haftende Gesellschaf-
terin: Schick & Springer Beteiligungs GmbH
Sitz Heilbronn, Amtsgericht Heilbronn | HRB
108082 | Geschaftsfiihrer: Andreas Schick
Steuer-Nummer: 65217/54657 | Umsatzsteu-
er-Id-Nr.: DEB13481869

0KO-Kontrollstelle; DE-0K0-006

§10 COPYRIGHT

Alle Rechte, insbesondere das Recht der Ver-
vielfaltigung und Verbreitung, sind vorbehal-
ten. Die Inhalte dieses Kataloges diirfen nicht
ohne schriftliche Genehmigung von Schick &
Springer Weine GmbH & Co. KG reproduziert
oder unter Verwendung elektronischer Syste-
me verarbeitet, vervielfaltigt oder verbreitet
werden.

Copyright Fotos:

Titelbild: Andreas Schick | Foto Seite 2: Meli Dikta (www.blickbou-
tique.de) | Portrait: Ulla Kiihnle (www.freiraum-photos.de) | Deutsch-
land, Schick & Flaschenfotos (alle): Sabine Baum (www.binenbaum.
de) | Dr. Biirklin-Wolf: Weingut Dr. biirklin-Wolf | Miiller-Catoir: Wein-
gut Miiller-Catoir IFritz Haag: Weingut Fritz Haag | Maximin Griin-
haus: Weingut Maximin Griinhaus, Andreas Schick | Hiedler: Weingut
Hiedler | Johannes Trapl: Weingut Johannes Trapl | Titelbild Italien: Kai
Pilger | Visintini: Adobe Stock Gianfranco Pucher, Weingut Visintini |
Radikon: Weingut Radikon | Ca'Orologio: Andreas Schick | Duca di Dol-
le: Weingut Duca di Dolle | Pratello: Weingut Pratello | Elio Grasso: An-
dreas Schick | Ancarani: Gabriella Clare Marino | San Polino: Weingut
San Polino | Monte Bernardi: Weingut Monte Bernardi, Andreas Schick
| Tamellini: Weingut Tamellini, Andreas Schick | Frankreich Titelbid:
Andreas Schick | Champagne Louis Barthelemy: Adobe Stock | Clos de
I'Elu: Weingut Clos de 'Elu | Pierre Cotton: Andreas Schick | Domaine
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Andreas Schick | Domaine d'Ardhuy: Andreas Schick | Chéteau des An-
tonins: Chateau des Antonins | Clos de la Bonnette: Weingut Clos de
la Bonnette, Andreas Schick | Pascal Chalon: Weingut Pascal Chalon |
Domaine la Barroche: Weingut Domaine la Barroche | Chateau la Calis-
se: Andreas Schick | La Traversée: Weingut La Traversée | La Reserve
d'0: Weingut La Réserve d'0, Andreas Schick | Clos des Nines: Andreas
Schick | Oinos: Andreas Schick | Pyréne: Weingut Lionel Osmin & Cie. |
Titelbild Spanien & Portugal: Andreas Schick | Oxer Bastegieta: Wein-
gut Oxer Bastegieta | Clos Figueras: Andreas Schick | Franck Massard:
Franck Massard | Vicente Faria Vinhos: Adobe Stock Douro Valley,
Produktfoto Vinho Verde Royal Ulla Kiihnle (www.freiraum-photos.de)
| Riickseite: Meli Dikta (www.blickboutique.de)
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